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Per la terza volta consecutiva assegnamo 
tre bicchieri ad uno spumante della Ca' del 
Bosco. Quest’anno è la volta della Riserva 
Millesimata 1985, uno spumante che non 
ha niente da invidiare ai migliori vini dello 
stesso tipo prodotti Oltralpe. Certo, forse è 
un prodotto per autentici intenditori, ma in 
noi suscita lo stesso fascino di certi Cham
pagne old fashion, il cui vino base è lunga
mente affinato in legno prima di essere spu- 
mantizzato. Un risultato che conferma la 
posizione di leader spumantistica della Ca’ 
Del Bosco, ma anche della Franciacorta 
come zona particolarmente vocata per 
questo prodotto. Ad alto livello ci sono sem
brati anche gli altri spumanti, il Brut e II Do- 
sage Zero, che hanno sempre una nota di 
legno abbastanza accentuata nei profumi, 
ma sono molto più secchi e più "nervosi”, e 
sono caratterizzati da una lunghissima per
sistenza nel gusto. Migliore che in passato 
anche il Rosé, che ora è più propriamente 
uno spumante, con una sfumatura rossa 
accentuata e un buon profumo di piccoli 
frutti. Ma la Ca’ del Bosco ha raggiunto livel
li eccezionali anche sul fronte dei vini tran
quilli. Il Maurizio Zanella ’88, da uve caber
net sauvignon e merlot in prevalenza, è un 
grande vino, che in virtù di una grande an
nata ha dato il meglio di sé. Si tratta un ros
so di rara pienezza ed eleganza che non ha 
niente da temere dal confronto con i “pre
mier crus” del bordolese. Le stesse parole 
potremmo usarle per lo Chardonany '89, 
una delle migliori versioni mai assaggiate: è 
molto complesso e profondo, sia nei profu
mi che al gusto. Tra i migliori dell'annata an- 
che il Franciacorta Bianco, dai profumi 
complessi e dal sapore sostenuto da un bel 
tono di acidità. Ma dopo l’entusiasmo, dob
biamo anche manifestare le nostre perples
sità sul Pinero. E' sicuramente un buon pro
dotto, ma il legno risulta coprente rispetto ai 
caratteri varietali delle uve pinot nero che 
vorremmo più in evidenza.

O Franciacorta C ham penois ’85 f î î  6

O Franciacorta

Cham penois C rém ant T T  6

O Franciacorta C ham penois Brut T T  6

#  M a u riz io Z a n e lla ’88 T T  6

O Franciacorta Bianco ’9Ô T T  4

O C h a rd o n n a y '89 T T  6

•  Pinero ’88 T T  6

o  Franciacorta C ham penois Rosé T 6

o Franciacorta Cham penois ’83 V W  6 

•  Maurizio Zanella ’85


