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MAURIZIO ZANELLA, 
CA ' DEL BOSCO

FRAN VARSTING 
TILL V IN K U N G

Ca’ del Bosco -  d e i lilla 
huset i skogen -  i det kul- 
liga  E rb u sco  k ò p te s  
1965 av Annam aria  C le
m enti Zanella  som  som - 
m arnòje  fò r fam iljen. En 
kòks trà d g à rd  p lan te ra - 
des och  nàgra àr senare 
sa ttes de fò rs ta  vinran- 
korna.

Dà hennes son M auri
zio inte àgnade  sko lan 
nàgon stòrre  u pp m àrk- 
sam het och  m est sàgs 
ute m ed M ilanos m o to r- 
cyke lg à n g , s k ic ka d e s  
han som  tonàring  i bòr- 
jan av 7 0-ta le t till lant- 
stàllet fòr a tt gà i skola pà 
en lugnare plats.

M ed tiden blev M auri
zio m ycke t fascinerad av 
vinodling och hans fòrsta  
flaskor Franciacorta Pinot 
gjordes 1973. Hans mài 
var redan fràn bòrjan a tt 
bli en av vàrldens fra n i
sta  v inp roducen te r. Dàr- 
fò r u tb ildade  han sig pà 
universite te t i B ordeaux 
och Station O enologique 
de Bourgogne  i Beaune.

Den fà rg s ta rke  o ch  
o m fà n g s rike  p e rfe k tio - 
n isten M aurizio Zanella 
pà egendom en C a ’ del 
B osco  har varit d rivande 
fò r a tt fà  F ranciacortas 
e leganta  to rra  m ousse- 
rande viner till den hòg- 
s ta  o ffic ie lla  kva lite ts - 
klassen DOCG.

Han gòr sin to rra  Fran
ciacorta Brut pà 40  
p rocen t C hardonnay, 40 
p ro c e n t P ino t B ian co  
och  20 p roce n t P inot

Nero. Vinet är tillverkat pä 
sam m a satt som  Cham
pagne.

Idag är M aurizio Zanel
la en av vinvärldens verk- 
liga auktorite ter. Pä sin 
to p p m o d e rn a  a n lä g g - 
ning, m ed egen helikop- 
te rp la tta  (!), p roduce ra r 
C a ’ del B osco  4 50  000  
flaskor per är frän 96 hek- 
ta r i Franciacorta .

M auriz io  Zane lla  g ö r 
fern typ e r av viner fö ru t- 
om  de num era världsbe- 
rö m d a  m o u sse ra n d e  
Franciacortavinerna.

Bianco di Franciacorta
-  e tt to rrt vitt vin pä Char
donnay och  P inot B ian
co. Finns pä restaurang 
i Sverige.

Rosso di Franciacorta
-  e tt traditioneilt rött vin 
frän om rädet gjort pä 45 
procent Cabernet Franc, 
25 procent Barbera, 15 
p rocent M erlot och 15 
procent Nebbiolo. Fatla- 
grat.

Chardonnay -  en ekfat- 
slagrad, stö r och hög- 
klassig vinupplevelse.

Maurizio Zanella -
e tt pu rpu r- och  rub in rö tt 
ita lienskt ’’bo rdeauxv in ” , 
g jo rt pä  45  p ro c e n t 
C aberne t Sauvignon, 25 
p roce n t C abernet Franc 
och  30 p roce n t Merlot. 
Lagrat i 1 3 -1 6  m änader 
pä  sm ä nya ekfat.

Pinero -  e tt bou rg og - 
neliknande elegant rödvin 
g jo rt pä  100 p ro ce n t 
P inot Nero. Lagra t pä 
sm ä nya ekfat.

M onte  Castello, G ardasjön .

M a u riz io  ä r  inte b a ra  
Lombardiets mest kända • 

vinprofil utan en vinvärldens %
verkliga auktoriteter. « Ü B  |

Ca’del Bosco

Bra bòcker om italien- 
ska viner: ’The  Wine Atlas 
o f Italy and traveller’s guide 
to  the  vineyards” (Mitchell 
Beazely) av Burton Ander
son och pocketguiden ’’Ita
lian W ines” fràn samme fòr- 
fattare och fòrlag.

I vinbutiken Enoteca Solci 
i Milano (S. Rade Gonda 3, 
tfn +39-2-72004433) hittar 
du det m esta av det basta 
i vinvàg fràn Lom bardie t 
och andra om raden

I Lom bard ie t ligger e tt av 
Italiens allra basta 
vàrdshus: Gualtiero M ar
chesi i E rbusco. Den nya 
restaurangen m ed hotell 
har fà tt tre  stjàrnor i Guide 
M ichelin. Fòrbokning àr 
nòdvànd ig!
Gualtiero Marchesi 
Località Bellavista 
ERBUSCO 
25030 BRESCIA 
Tfn +39-30-7760562 
Fax +39-30-7760573

MAURIZIO ZANELLA 
CA’ DEL BOSCO

DA DISCOLO A RE DEL VINO

Ca’ del Bosco - la casetta nel bosco - nella deliziosa Erbusco, 
fu acquistata nel 1965 da Annamaria Clementi Zanella come 
seconda casa per la famiglia.
Furono impiantati l’orto e, alcuni anni più tardi, i primi filari 
di vite.
Quando il figlio Maurizio non dimostrò particolare interesse 
per la scuola, facendosi vedere invece molto più spesso fra le 
gangs di motociclisti a Milano, agli inizi degli anni 70 fu spedito 
in campagna per frequentare la scuola in un posto 
più tranquillo.
Col tempo Maurizio divenne sempre più affascinato dalla 
viticoltura, e nel 1973 produsse le prime bottiglie di Franciacorta 
Pinot.
Fin dall’inizio il suo obiettivo fu diventare uno dei produttori di 
vino più eminenti al mondo. Per questo frequentò corsi 
all’Università di Bordeaux e alla Station Œnologique de 
Bourgogne a Beaune.
Il vivace e eclettico perfezionista Maurizio Zanella della tenuta 
Ca’ del Bosco è stato uno dei motori propulsori affinché 
l’elegante spumante secco della Franciacorta acquistasse 
l’elevato riconoscimento ufficiale di qualità DOCG.
Produce il suo Franciacorta Brut secco con il 40% di 
Chardonnay, il 40% di Pinot Bianco e il 20% di Pinot Nero. Il 
vino viene prodotto secondo gli stessi metodi dello Champagne. 
Oggi Maurizio Zanella è una delle vere autorità dell’enologia. 
Nel suo impianto modernissimo, dotato addirittura di pista per 
l’atterraggio di elicotteri, la Ca’ del Bosco produce 450.000 
bottiglie all’anno dai 98 ettari di terra in Franciacorta. 
Maurizio Zanella produce vari tipi di vini, oltre ai tradizionali e 
ri Pomati spumanti della Franciacorta:
Terre di Franciacorta Bianco, un vino bianco secco uvaggio di 
Chardonnay e Pinot Bianco, servito nei ristoranti in Svezia; 
Terre di Franciacorta Rosso, un vino rosso tradizionale della 
zona, invecchiato in botti e prodotto con il 45% di Cabernet 
Frane, il 25% di Barbera, il 15% di Merlot ed il 15% di Nebbiolo; 
Chardonnay, un vino eccezionale, di prima classe, invecchiato 
in botti di rovere;
Maurizio Zanella, un “bordeaux” italiano dal colore rubino- 
porpora prodotto con il 45% di Cabernet Sauvignon, il 25% di 
Cabernet Frane ed il 30% di Merlot, invecchiato per 13-16 mesi 
in piccole botti di rovere;
Pinero, un vino rosso elegante prodotto con il 100% di Pinot 
Nero, anch’esso invecchiato in piccole botti di rovere.

la Orre

PRESENTVINET ...
En flaska elegant och to rrt 
mousserande Franciacorta Brut 
fràn C a ’ del Bosco, 189 kr.

Ca’del
la Orre är 

sommelier 
pâ Franska 

Matsalen, 
Grand Hôtel 
i Stockholm.
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