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_ Franciacorta oggi vuol dire metodo classico di altissimo livello.
Un prodotto ottenuto dalla vinificazione e successiva 
spumantizzazione delle uve pinot nero, bianco e chardonnay 

coltivate sulle morbide colline moreniche che si estendono sul 
versante sudorientale del Lago d'Iseo. Nei primi anni Sessanta 

Franciacorta nessuno avrebbe mai pensato che nel giro di poco tempo 
, .  terra . questa sarebbe diventata una delle più interessanti aree

di spumanti vitivinicole del paese. Trentanni or sono alcune aziende
hanno scommesso sul suo sviluppo, hanno impiantato vigneti e iniziato a 
spumantizzare. Con un successo che a tutt'oggi non sembra dare segni di 
stanchezza. Alla base di tutto c'è un territorio vocato alla produzione fa a fog/1 0 0
di vini di livello, dove una serie di piccoli, meno piccoli e grandi vi™ Privi

, ., . , . ... , . di caratteristiche
produttori hanno investito m modo intelligente, impiantando particolari
vigneti nelle migliori esposizioni e costruendo cantine dotate di ma corretti
tecnologie all'avanguardia. Ma senza un forte spirito di cooperazione *!? TP a 7 9 /1 0 0

. . v,m ben fatti
e un'idea rigorosa della qualità non si sarebbe arrivati alla creazione che esprimono
di un Consorzio che raggruppa la quasi totalità dei produttori, e che ^personalità
è stato in grado di pilotare il severo e restrittivo disciplinare del jg gQ a g^/100
Franciacorta Docg e quello dei vini Terre di Franciacorta Doc. Una v*11* di qualità

superiore per stile
crescita qualitativa perseguita con determinazione da tutti e che ha e(j eleganza 
dato risultati eccellenti. Quella che vi proponiamo è una carrellata da 9 0  a 9 9 /1 0 0  
dei migliori Franciacorta delle aziende più significative, con qualche ecceziona,i> 
digressione su alcuni vini Terre di Franciacorta Bianco di rilievo. internazionale

hanno
collaborato:
Alberto
Zaccone
Luigi Piras

Maurizio
Rossi

S p u m an ti Spum e
d o li

Spumanti
millesimati

I vini vengono assaggiati dopo aver reso 1 
un punteggio inferiore ai 59/100 non vend

Cuvée Annamaria Clementi ’89 
Ca’ del Bosco
Erbusco [Brescia] tei. 030/7760600

L . 6 5 .0 0 0  
A patto che riusciate 

a trovare una bottiglia di questa Cuvée potrete, bevendola, 
acquistare la certezza che Ca’ del Bosco non teme confronti 
con nessuno, al di qua e al di là delle Alpi. Ha colore 
paglierino intenso con riflessi verdolini, perlage finissimo e 
profumi intensi, di grande complessità, dove alle note fruttate 
si sommano sentori tostati, sfumature di erbe aromatiche e 
nocciola. In bocca è accattivante, morbido ed elegante, e allo 
stesso tempo ricco di struttura. Imperdibile.

Franciacorta Dosage Zero ’92 
Od’ de! Bosco
Erbusco [Brescia] tei. 030/7760600

Ca tk l Bosco 91
F t  A S  C ! A C O R T A

L .  3 8 .0 0 0
Il Dosage Zèro è il Franciacorta che 
più rappresenta Ca’ del Bosco e 

il suo anelito alla perfezione. Vendemmia dopo vendemmia si 
conferma un vino impeccabile: è tonico, elastico ed elegante 
come un ginnasta di vaglia. Ha un taglio inconfondibile: miele 
e nocciole, frutta matura e fiori bianchi all’olfatto lasciano 
il posto in bocca ad una struttura importante, dove al frutto 
e alla freschezza si aggiungono una complessità di toni 
muschiati e floreali e una persistenza fuori dal comune.


