
Azienda Agricola Cà del Boscovia Case Sparse 20, 25030, Tel. 030/7760600, Fax 030/7268425.
Gründungsjahr: 1968. Inhaber: Familie Zanella (verantwortlich für Weinberge und Keller), die Zignago-Gruppe und Familie Zanella (Geschäftsführung) Kundenbetreuung: Francesca Facchetti. 
Produktionsleitung: Stefano Capelli. Besuchszeiten: nur nach vereinbartem Termin, an Wochentagen von 10.00 bis 11.30 Uhr und von 15.00 bis 16.30 Uhr. Fremdsprachen: Französisch, Englisch und Deutsch. Degustation: in einer großen und freundlichen Taverne.
Empfohlene Weine: DOC: Bianco di Franciacorta ★  ★ ,  empfohlene Jahrgänge: 1993 und 1994 (SS Preiskategorie C); Bianco di Franciacorta Cà del Bosco Chardonnay O ,  empfohlene Jahrgänge: 1991, 1992 und 1993 (0  Preiskategorie E); Rosso di Franciacorta★  ★  ★ ,  empfohlener Jahrgang: 1993 (0  0  Preiskategorie C); Franciacorta Dosage Zero ★ ,  empfohlener Jahrgang: 1991 (SH 0  Preiskategorie E); Franciacorta Brut ★  ★ ,  empfohlener Jahrgang: 1991 (SH 0  Preiskategorie E); Franciacorta Millesimato*  *  * ,  empfohlene Jahrgänge: 1988 und 1989 (0  Preiskate- gorie E); Franciacorta Satén ★  ★ ,  auf der Grundlage von Chardonnay (60%) und Pinot Bianco (40%), empfohlener Jahrgang: 1990 (SH Preiskategorie E). Tafelwein: Elfo 4*, auf der Grundlage von Erbainatt und Sauvignon, empfohlener Jahrgang: 1994 
(SH Preiskategorie C); Maurizio Zanella O ,  auf der Grundlage von Cabernet Sauvignon (45%), Merlot (30%) und Cabernet Franc (25%), empfohlene Jahrgänge: 1990 und 1991; 1993 im Kommen 
(0  Preiskategorie E); Pinero ★  ★  ★ ,  auf der Grundlage von Pinot Nero, empfohlener Jahrgang: 1993 (0  Preiskategorie E).
Besonderes: Der Chardonnay 1993, einer der besten Italiens in diesem Jahrhundert, wetteifert mit dem legendären 1989er, während es einen Pinero wie den 1993er das letzte Mal 1988 gab. Der Hersteller hat den Maurizio Zanella 1992 zu Cà del Bosco Rosso deklassiert, ein Zeichen von Ernsthaftigkeit, aber auch von übertriebener Bescheidenheit: der Wein ist trotz des schwierigen Jahrgangs sehr gut. (A.M.-D.T). Die Franciacorta Brut und Dosage Zero sind auf der Grundlage von Chardonnay (40%), Pinot Bianco (40%) und Pinot Nero (20%), während der Franciacorta Rosé auf der Grundlage von Chardonnay, Pinot Bianco und Pinot Nero zu gleichen Teilen ist.Bianco di Franciacorta 1989 (A.M.) 89Bianco di Franciacorta 1994 (A.M.) 86Bianco di Franciacorta Cà del Bosco Chardonnay 1993 (A.M.) 91 
Cà del Bosco Rosso 1992 (L.V.) 88Elfo 1994 (A.M.) 87Franciacorta Brut 1991 (A.M.) 88Franciacorta Dosage Zero 1991 (A.M.) 88Franciacorta Millesimato 1989 (D.T.) 91Franciacorta Satén 1990 (A.M.) 89Pinero 1993 (D.T.) 91Pinero 1993 (L.V.) 90


