
xl
e4

 o
gg

i

rii. Un nome

• t e s i
GsP&rienze \//n 

Partire d ^ r  V n>
ne»a ha crf l nni r 
profsasbnisTchni 
^ ^ ’impetncmagme della FrZ

ni in tutto i Ì  ncièulto il mond

r ^ s:;
f °  b ro n z e i' 6
-gustare qualche 
inazione $  0

issai¡¿saa:
O

- - - r s

Z T qual̂  o
acciaioZr° qUelcan-
~ bottiglia angdriper

-

/o  vino
nome.

'è u o T c ° , T , ° nata

_ _e Arnaldo Ja M irtei
• N asce

Wno «fi base 
n« °  *  uve’

dopo * - £ £ *  
n°  anche uve
Escono parte
dei gusto e de

^ ¿ o ne dea
Pnnia della fen 
ewta che 
coio,

a ^ e« K t Ì  * * -
n Va dimenticar Ul

dei p roced campi. (<1
fessivi, che „ un attentar

n e r «  1113 scdta- J
r ^ ^ ! Ì £ c e  st:

. P15

e d n  ij 
n Jei lavoro 
vuando

mccoita e una pn\
j  Uva arriva ah 
’Azione di spre 
«'tura» so? 
enologo l PJ ê
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A fianco, un vigneto 
sullo sfondo del lago 
d’Iseo. La Francia- 
corta produce anche 
ro^si e bianchi Doc. 
In grande, una canti
na per l’invecchia
mento di vini impor
tanti, lasciati in pic
cole botti di legno.
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