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C O N  IL T E R R I T O R I O  

I N C U I  S O N O  P R O D O T T I ,  

S UL  M O D E L L O  D E I  V I N I  

B I A N C H I  E R O S S I .

È  Q U E S T A  LA S T R A D A  

M A E S T R A  C H E  

LE A Z I E N D E  P R O D U T T R I C I  

D O V R E B B E R O  S E G U I R E
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E» A N C I A C O R T A  B R I c
È ottenuto da uve Chardonnay (75%), Pinot Bianco (15%) 
e Pinot Nero ( 10%). La cuvée è prodotta con una miscela di 
vino base e vini di vendemmie di qualità conservati anche 
in botticelle di rovere. Ha una spuma persistente, un perla- 
ge finissimo e abbondante e un colore paglierino con rifles
si verdolini. Il profumo è intenso e persistente e ricorda i fio
ri di tiglio, la mela e la pesca.
Il sapore è secco, morbido, con una nota di frutta matura.
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