
Ca’ del Bosco 
lancia Curtefranca

Novità in casa di Maurizio Zanella. La 
Ca’ del Bosco ha infatti da poco presenta­
to la linea Curtefranca, due Terre di Fran- 
ciacorta che vanno a collocarsi nel seg­
mento dei vini fermi di una delle aziende

più conosciute in Italia per i frizzanti.
Curtefranca Rosso è un assemblaggio 

di 5 diverse uve (Cabernet Sauvignon 
25%, Cabernet frane 19%, Merlot 27%, 
Nebbiolo 16% e Barbera 13%), ognuna 
delle quali effettua la macerazione a con­
tatto con le bucce separatamente e con 
tempi diversi. Al termine della fermenta­
zione alcolica si procede al taglio dei vini, 
ottenendo la massa definitiva. Matura in 
botti di rovere di piccola e grande capacità 
per 15 mesi.

Curtefranca Bianco invece nasce da 
uve Chardonnay, per 1 ’80%, e Pinot bian­
co per la parte restante. La fermentazione 
avviene in vasche d’acciaio termocondi­
zionate e il vino matura sempre, in ac­
ciaio, per 8 mesi.
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