
ex

> TERRE DI FRANCIACORTA CHARDONNAY 1999 / Ca’ del Bosco 
Via Case Sparse, 20 - 25030 Erbusco (BS) - 030 7766111 
Bianco Doc - Chardonnay 100% - 13% - 33 €
Colore giallo paglierino di notevole concentrazione con riflessi dorati. Al naso, ampio e complesso, spic­
cano note di burro fuso, fiori di tiglio, ananas e mela gialla. Completano il quadro olfattivo sfumature di 
vaniglia e miele. In bocca è compatto, morbido e di grande struttura, la freschezza risulta molto ben fusa 
e vellutata. Notevole il finale fruttato, con persistenza lunga e convincente. Dopo accurata raccolta ma­
nuale ai primi di settembre, la macerazione avviene a contatto delle bucce per 12 ore, segue la fermenta­
zione in botticelle di rovere nuove e la maturazione per un periodo di 7 mesi. Prima di uscire in com­
mercio il vino affina in bottiglia per 14 mesi. Colpisce per la sua struttura, e per questo è godibile in ab­
binamento a piatti con funghi porcini, gnocchi alla lariana, casonsei, carni bianche.
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