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241 TRE BICCHIERI

Quando gli imponenti lavori d’ampliamento 
saranno terminati, Ca’ del Bosco sarà proba
bilmente la cantina dotata delle tecnologie 
più avanzate d’Europa, se non del mondo. 
Ma da tale avveniristico scenario continuano 
a nascere gioielli enologici di classica ele
ganza, come ben esemplificano i due vini 
che quest’anno si aggiudicano i Tre Bicchie
ri. Lo Chardonnay ’99 firmato da Maurizio Za
nella ha un colore paglierino brillante dai bei 
riflessi verdolini, e profumi intensi e coinvol
genti dove le note di frutta bianca, floreali e 
di burro si fondono eleganti e fresche nei to
ni boisé di un legno d’affinamento d’eccel
lente livello. In bocca è voluttuosamente fitto, 
polposo, complesso, dotato di straordinaria 
persistenza e con una lunghissima aspettati
va di vita. Il Franciacorta Dosage Zero ’97 è 
un’elegante epitome dello stile Ca’ del Bo
sco. Ha un colore paglierino intenso e bril
lante, e all’olfatto si apre su una ricchissima 
paletta di sentori che spaziano dalle fresche 
note fruttate ai morbidi toni di lievito e pastic
ceria, di lime e bergamotto di suadente lim
pidezza. Tutto ciò si raccorda al palato con 
una pienezza fuori del comune, dote che 
non va disgiunta da una straordinaria finezza 
della presa di spuma, da un morbido carat
tere vanigliato che sfuma lungo su più com
plessi sentori minerali. Una meraviglia, in
somma, che relega leggermente in secondo 
piano la Cuvée Annamaria Clementi, che 
con l’annata ’94 fila elegante su note di frutto 
maturo e su una grande armonia d’insieme 
ma non trova la profondità di alcune annate 
precedenti. Esemplari come sempre il Satèn 
’97, dalle intense note di pesca e albicocca, 
il Brut ’97, ricco di accenti di lieviti e vaniglia 
e, dal Pinèro ’99 al nuovo nato Carmenero 
’98 (da uve carmenère), tutte le altre etichet
te di questa prestigiosa maison.

o F ra n c ia c o rta  D o sa g e  Z è ro  ’97 f f f 6

o T d F  C h a rd o n n a y  ’99 f f f 6

o F ra n c ia c o rta  B ru t ’97 f f 6

0 F ra n c ia c o rta  C u v é e

A n n a m a ria  C le m e n ti ’94 f f 6

0 F ra n c ia c o rta  S a tè n  ’97 f f 6

o E lfo  10 ’00 f f 5

o T d F  B ia n c o  ’00 f f 4

• C a rm e n è ro  ’98 f f 6

• P in è ro  ’99 f f 6

0 F ra n c ia c o rta  B ru t f f 5

0 F ra n c ia c o rta  C u v é e

A n n a m a ria  C le m e n ti ’91 ?5? 6

o Franciacorta Cuvée Annamaria Clementi ’93 6

0 T d F  C h a rd o n n a y  ’98 6

o Franciacorta Dosage Zèro ’97 6
o TdF Chardonnay ’99 f f ? 6

°
Franciacorta Brut ’97 f f 6

°
Franciacorta Cuvée
Annamaria Clementi ’94 ?? 6

I ° Franciacorta Satèn ’97 ?? 6
I o Elfo 10 ’00 f f 5

I ° TdF Bianco ’00 f f 4

I # Carmenèro ’98 f f 6

I 9 Pinèro ’99 f f 6

1 °
Franciacorta Brut f f 5

1 °
Franciacorta Cuvée
Annamaria Clementi ’91 9W 6

1 ° Franciacorta Cuvée Annamaria Clementi‘93 9?9 6
1 o TdF Chardonnay ’98 9 y ¥ 6
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