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§ Franciacorta DOCG

Ca del Bosco, Erbusco (BS)
900 000 Flaschen/140 Hektar

Tel. 030 7766111; Fax 030 7268425
cadelbosco@cadelbosco.com

Franciacorta DOCG Brut 1998
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# Flaschen; L. 02123 B62022: Mai 2002
Goldgelb; intensive Nase, Hefenoten,

Frucht, macht neugierig; im Gaumen dann viel

Kraft, tiefe Frucht-, Holz- und Hefenoten, ein-

gepasste Dosage, feine Butter, spirbare Tan-

ninstruktur, Linge, reicher, aber auch rassiger

Franciacorta.

Ca del Bosco, Erbusco (BS)

Franciacorta DOCG Brut
(goldenes Etikett) s. a.
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# Flaschen; L. 02016A: Mérz 2002
Hellgelb; feine, fruchtige Nase, zarte Brot-

und Reifenoten, zartgliedrig, prisente Frucht,
feine Struktur, elegant, zarte Siure, keine vor-
stehende Siile, sehr ausgewogen, Linge, ge-
fiillt.

Ca del Bosco, Erbusco (BS)

Franciacorta DOCG

Dosage Zero 1998
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# Flaschen; L. 02189 (62023; Mai 2002
Reifendes, goldenes Hellgelb; tolle Frucht-

nase, Noten tropischer Friichte, reife Ananas,

Mango; kraftvoll, fruchtig, angenehm trocken,

feine Struktur, lang, toller Zero, groBartiger

Franciacorta!

Ca del Bosco, Erbusco (BS)
Franciacorta DOCG Satén 1998
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# Flaschen; L. 02190 AA1021: Mai 2002
Intensives Hellgelb; intensive Nase, Nofen

von Apfeln, auch tropische Friichte; im Gaumen

intensive Frucht, rund, angenehme Siure, fein-

ste Rastung, geschmeidig, angenehm trocken,

lang; herrlicher Schmeichler.

Franciacorta DOCG
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