
3 maggio 2003 n 371

Bt 1

LA FRANCIACORTA DI CA DEL BOSCO

Via Case Sparse 20 
25030 Erbusco (Bs) 
Tel. 030-7766111

Produzione totale 1.000.000 di bottiglie
Franciacorta Satèn 1998 20.000 bottiglie
Terre di Franciacorta Chardonnay 2000 18.000 bottiglie
Maurizio Zanella 1999 30.000 bottiglie

124 I

C i sono cantine che superano 
il confine del dato puramen­
te tecnico-produttivo e si 

presentano aU'immaginario collet­
tivo come griffe di prestigio irresi­
stibile, quasi i loro nomi riuscissero 
da soli a raccontare non solo un 
vino, ma un intero territorio, la sua 
storia, i suoi percorsi del presente 
e del futuro, la sua gente e il suo spi­
rito più intimo.

Succede così con Ca' del Bosco, 
sinonimo della Frandacorta da bere 
e, con uno sguardo un po' allargato, 
dell'Italia effervescente delle bolli­
cine. A differenza di altre celebra­
te maison nazionali del settore, Ca' 
del Bosco mostra ima parabola a- 
ziendale iniziata in tempi più vicini 
a noi: trentadnque anni di vita, di 
scommesse e di intuizioni sono ba­
stati al patron di C a' del Bosco, 
M aurizio Zanella, per creare un 
mito. L'abilità imprenditoriale di 
Maurizio ha trasformato il modo di 
concepire la vocazione vitivinicola 
nel comprensorio franciacortino: 
«Volevamo accantonare, anche nel 
pensiero corrente, ogni riferimento 
generico al mondo spumantistico e 
indurre a pensare in  term ini di 
"Frandacorta" e di "bollicine"».

A ripercorrerlo oggi, questo cam­
mino può sembrare scontato, ma a 
suo tempo la cosa suonò come una 
vera rivoluzione, capace di portare 
questo lembo collinare bresdano 
ai livelli della Franrìa «ma senza 
doverne usare, con grave danno del-
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rimmagine locale, le espressioni e le 
denominazioni», dice ancora Za­
nella. Chiariti i punti della questione 
(Frandacorta diventò la prima Docg 
per gli spumanti prodotti con me­
todo dassico), le aziende poterono 
iniziare la loro escalation sul fronte 
della qualità. Anche in questo Ca' 
del Bosco è stata leader indiscussa, 
diventando la cantina modello del 
territorio sotto il profilo sia della 
gestione del vigneto sia delle tecni­
che di cantina.

Oggi Ca' del Bosco conduce 300 
ettari di vigneto come fossero un 
giardino, dedicando le massime 
attenzioni, anche in termini di ri-
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cerca clonale e sperimentazioni di 
nuovi impianti, ai vitigni-base delle 
celebri cuvée aziendali: pinot nero, 
pinot bianco e chardonnay, cultivar 
sì intemazionali - come deve essere 
lo stile odierno di una cantina lan­
ciata sui mercati globali - ma legate 
ormai profondamente alla terra e 
agli umori della Frandacorta.

La cantina, poi, più che descritta 
andrebbe visitata: quando saranno

delle bollicine. Qui sopra, iltitolare Maurizio Zanella

terminati i lavori di ampliamento 
del complesso di vinificazione e 
invecchiam ento (la chiusura del 
cantiere è prevista per il 2004) sarà 
tra le più avanzate del mondo dal 
punto di vista tecnologico, con un 
impatto scenografico spettacolare.

Parlare di etichette significa 
viaggiare nella pura eleganza: dal­
l'inimitabile Annamaria Gementi 
al raffinato Satèn, dal sontuoso 
C h ard on n ay  ai rossi d i corpo 
come il Carmenèro e il Maurizio 
Zanella, C a' del Bosco cala una 
mano d'assi di cui l'intera Italia del 
v ino può andare orgogliosa al 
cospetto del mondo. ■

VINI TOP
DALL'INIMITABILE ANNAMARIA CLEMENTI 
AL RAFFINATO SATÈN, DAL SONTUOSO 
CHARDONNAY Al ROSSI DI CORPO COME 
IL CARMENÈRO EILM AURIZIO ZANELLA

TERRE DI FRANCIACORTA 
CHARDONNAY 2 0 0 0
Ca' del Bosco è Frandacorta e Frandacor­
ta è bollicine, ma non solo. Qui la tradi­
zione dei bianchi tranquilli ha portato 
ad avere vini stupendi come questo 
giustam ente celebre Chardonnay: è 
un'esplosione di frutto, freschezza, 
struttura e armonia. La denomina­
zione Terre di Frandacorta ha tro­
vato il suo campione.
Prezzo: 45 euro.

FRANC TA iq q B

('.V d k l B ì i ^ I

Un Franciacorta dal finissim o perlage, 
con profumi penetranti e variegati, do­
tato di incomparabile armonia, con gu­
sto morbido e profondo. In altre paro­
le, setoso. Una delle gemme di Ca' del 
Bosco, senza dubbio, capace di riflet­
tere lo stile e la padronanza tecnica 
della celebre firma di Erbusco.
Prezzo: 37 euro.

MAURIZIO ZANELLA 1999

Dalle bollicine ai bianchi, passando attra­
verso ro ssi im portanti. N on conosce 
davvero punti deboli la gamma di Ca' 
del Bosco, che anche in questa etichetta 
riesce a coniugare, come nel suo stile, 
eleganza e potenza, m orbidezza e 
corpo, finezza del frutto e perfetta 
esecuzione di cantina.
Prezzo: 46 euro.


