
H “Duemila” Ca’ del Bosco, 
prodotto con uve Chardon- 
nay allevate in Franciacorta, 
per molti esperti è il miglior 
Chardonnay italiano. E un 
vino di stile tradizionale, di 
grande armonia e non ‘'le­
gnoso” che invecchia in 
bottiglia oltre Fanno prima 
di essere commercializzato. 
Possiede colore paglierino 
intenso con riflessi verdini; il 
profumo è di grande armo­
nia e si compone di note flo­
reali, fruttate, di confettura, 
agrúmate, con ricordi di 
burro fresco, nocciola, su 
fondo garbato di vaniglia; il 
sapore si impone per la ric­
chezza, l’eleganza, la salda 
struttura e la giusta acidità. 
Si stappa a 13-14 °C per de­
gustarlo senza accompagna­
menti o per abbinarlo a tar­
tare di manzo, filetto di San 
Pietro al vino bianco.
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