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alut la Campanie.
* Ca del Bosco

Soyons curieux, ouverts et sans étiquette.Bien évidemment, il ne faut surtout pas comparer les effervescents de la Franciacorta avec le Champagne... Et pourtant, ce n'est pas l'envie qui m'en manque. Lorsque l'on goûte ces vins à l'aveugle, dans des conditions propres à une vraie dégustation professionnelle, « je 
suis prêt à prendre le pari que seuls 10% des gens 
seraient capables de dire que ce n ’est pas du 
Champagne». J'intègre dans ce s 10% les professionnels du Champagne, ce qui augmente très vite le nombre des gens capables de se méprendre... La chose dont je suis le plus sûr, c'est qu'en aucun cas ils seraient taxés d’être des Crémants (insulte suprême pour un effervescent mal élaboré).Pour information, il y a des cuvées de la Loire que je vous invite à goûter (à l’aveugle bien sur) et qui pourrait vous surprendre. Ceci étant dit, nous reviendrons sur ces Lranciacorta dans une prochaine gazette où un article complet leur sera consacré •
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Il viaggio 
Martine 
et ses 
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Soirée Privilège :
3 étoiles au Grand cerf

Le café La Genovese très apprécié

J) espère qu'Alain M oyat de l'Union ne m'attaquera pas pour plaggia. En effet, j 'a i  repris le titre de l'article  (paru après la  soirée) qui résume bien le niveau de cette nouvelle grande soirée.Merci d’abord à vous tous qui avez répondu présent et très vite à notre invitation à l'italienne. Merci à Ca Del Bosco représenté par M . Tondo, à Guy Michel, Philippe Aubry, M me Decelle, viticulteurs champenois. Merci à Nelida Borea, torréfactrice à Albenga, d'avoir participé au bon déroulement de la soirée. Merci à Philippe Léveillé d’ avoir apporté ses deux étoiles italiennes aux étoiles du Grand cerf.Ce fut encore un festival de saveurs, de couleurs, de créativité que nous devons à la brigade du Grand cerf, pilotée par Pascal en cuisine, et Hervé au service. Merci à tous#


