
Esclusivamente 
da uve di Pinot nero 
vendemmiate nel- 
l’agosto del 2000, I ecco la nuova anna-

I ta del noto vino del-
W la franciacortina Ca’

del Bosco. Il vino si
■ P If fi il |  chiama Pinéro e do-

r UHU ■  p0 ia rigorosa sele-
zione manuale dei 

I fc >  I  grappoli migliori, è
1 s i  stato sottoposto a
I m  macerazione sulle■i ii W&rfjf q.l- &rr,F.
I | |;  bucce per 17 giorni
| | i  alla quale è seguita
f 1§|M|| una fermentazione
V-&- JP* alcolica svolta com-

pletamente in barri- 
que. Sempre in barrique nuove è infine ma
turato per 16 mesi.

Di colore rosso rubino e profumo inten
so, ampio e complesso nel quale si perce
piscono note di piccoli frutti (mora, ribes 
nero, lampone e fragolina di bosco) e con
fettura, amalgamate con sentori di tostato, 
vaniglia e caffè. Al palato è fine ed ele
gante, con un finale morbido e rotondo.
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