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A N D R E A  GRIGNAFF1NI

I pianeti delle bollicine sono in ra
pido avvicinamento: tra regali, as
saggi, approvvigionamenti antici
pati e rincorse all’ultima sboccatu
ra, la galassia più effervescente del
l’universo enoico è in fibrillazio
ne. In concomitanza con le feste 
natalizie abbiamo quindi organiz
zato con la rivista Spirito divino, 
inserto del mensile Monsieur at
tualmente in edicola, una degusta
zione delle migliori espressioni 
della spumantistica italiana rac
chiusa in una top ten di fine anno.

Qualche premessa tecnica è in
dispensabile: la degustazione (ov
viamente alla cieca) si è svolta in 
novembre presso il ristorante Pie
rino Penati a Viganò Brianza ed è 
stata condotta dall’intero comita
to tecnico di Spirito divino capi
tanato da Andrea Battilani, Alva
ro Pavan e Guido Ricciarelli. Il 
criterio attuato è stato l’ultimo mil
lesimo in commercio dello spu
mante al vertice della gamma. 
L’assaggio è stato spalmato su 
tempi lunghi per sondare, in mo
do molto approfondito, un terre
no irto di mille variabili: mai come 
in questa tipologia un tappo o 
una bottiglia non in perfetta for
ma cambia totalmente il giudizio 
del partecipante.

Prima delle schede un accenno 
alla situazione nazionale: il livello 
gradualmente sta migliorando. La 
Francia resta sempre l’inossidabi
le riferimento qualitativo ma il no
stro Paese mostra grandi segnali 
di crescita. L’importante è non 
crogiolarci nell’autocompiaci
mento: la strada da fare per i pic
chi è ancora lunga, complice oltre 
che la lunga storia anche un ter
rori, quello dello Champagne, 
davvero unico nel genere.________

Ca’ Del Bosco Annamaria Cle
menti ’96

Ca’ del Bosco punta ambiziosa
m ente al vertice delle bollicine in 
Italia e Annamaria Clementi ne è 
lo sforzo più chiaro e convinto. Co
lore dorato vivo con una spum a 
fine e continua. Da subito rilascia 
note floreali intense per sfumare 
con sentori di frutta bianca e m ie
le. Ottima struttura, lunga persi
stenza, estrem am ente morbido 
nel finale.
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