HINWEISE FUR DIE

BENUTZUNG DES FUHRERS

y Gambero Rosso - Slow Food

| 3
* gute Weine 4

sehr gute Weine b 4

P ° ) ® sehr gute Weine, Teilnehmer an den
Schlussdegustationen b 4
Spitzenweine ¥9'Y

j Weine élterer Jahrgénge von besonderer I'

Qualitat, die noch im Handel erhaltlich
sind (ohne Preiskategorien)

1884 Produzenten und 13336 Weine

ERBUSCO (BS)

,Die Bibel der
Weinschmecker”

tiber die Ca’

n wir immer

auf die Euphoriebremse treten. Nichtsdes-

totrotz lieffen wir es uns ht nehmen, das
Unternehmen zur Kellerei des Jah

kliren. Mittlerweile diirfte der neue Keller

i ein technisch

en h die

tigend komple 2
Cuvée Annamaria Clementi. Wie ein Geist
aus der Flasche steigt der ungewdhnlich fei-
ne Duft nach hellen Friichten, Blumen und
alischen Gewiirzen empor;
tief und aus-
gestattet mit einem gen Atem der Ge-
schmack. In dies :

fiir den man die Trauben anscheinend mit
der Lupe gelesen und dann die neuen Fiis-
ser per Stoppuhr eingesetzt hat. Danach
explodierte seine Frucht, doch die Struktur
ne kiithlen-
he legte sich iiber sein Feuer, das
noch viele Jahre brennen wird. Im Halb-
schatten dieser beiden Lic
' _ sich ein Glanzpunkt an den andere
H a I Iwa g konzentrierte, w g
te Carmenéro aus nenére-Trauben und
der raffinierte glasklare und runde Saten.

O_TdF Chardonnay ‘00
Franciacorta Cuvée

Annamaria Clement ‘95
Franciacorta Dosage Zéro '98
Franciacorta Satén '98
Carmenéro®®
TdF Curtefranca Rosso '00
Elfo 1101 £ ]
TdF Curtefranca Bianco '01
Franciacorta Brut '98
Franciacorta Rosé '98

Maurizio Zanella '99
Franciacorta Brut

TdF Chardonnay '98

TdF Chardonnay '99
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Cadel Bosco

die Kellerei des Jahres 2003
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