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Il Franciacorta Satèn millesi- 
mato Ca’ del Bosco è uno 
spumante metodo classico 
prodotto con uve Chardon- 
nay e, in misura minore, Pi
not bianco; la rifermentazio
ne del vino in bottiglia, per 
la presa di spuma dura 40 
mesi; per ottenere uno spu
mante Satèn, ossia con spu
ma gentile, è aggiunto poco 
sciroppo di zucchero affin
ché i lieviti, trasformandolo 
in anidride carbonica, confe
riscano una contenuta spu
mosità al vino. Possiede 12,5 
gradi alcolici, ha spuma cre
mosa e bollicine fini; il colo
re è paglierino caldo, il pro
fumo ricorda la crosta di pa
ne ed è fruttato; il sapore 
secco, piacevole, avvolgente. 
Si serve a 6 °C con pesce.


