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VOOR HET

SEIZOEN

FLES VAN DE WEEK

EL BOS

Cl

(tijd) - Het kleine wijnbouw-
gebied Franciacorta in Lom-
bardije geniet een ijzersterke
reputatie van mousserende
wijnen die de vergelijking
kunnen doorstaan met vele
Franse champagnes. De
beste wijnen komen er van
de charismatische Maurizio
Zanella van Ca'del Bosco. De
wijngaarden stralen er rust
en kracht uit, net zoals het
openluchtmuseum van he-
dendaagse kunst van Ca'del
Bosco.

Als u in Erbusco bent, kunt u
niet verkeerd rijden.-Van ver ziet
u de indrukwekkende en oogver-
blindende zonnepoort van de
beeldhouwer Arnaldo Pomodo-
ro, een stopplaats voor elke toe-
rist. Het adembenemend mooie
beeld Eroi di Luce’ (Helden van
het licht) van de Pool Igor Mitto-
raj verwelkomt de bezoeker.

Chardonnay en pinot nero zijn
twee druivensoorten die houden
van een kalkhoudende bodem.
Dat is een meevaller voor Franci-
acorta, omdat de geologische
structuur van de streek nauwe-
lijks te onderscheiden is van die
van de Champagne. De bena-
ming ‘de kleine ltaliaanse Cham-
pagne’ is niet misplaatst, In veel
proeverijen kwam de Francia-
corta er gunstiger uit dan zijn
Franse concurrenten, ook al is
hij fruitiger en minder mineraal.

Spumante

Vanal 1995 verkreeg Fraciacor-
ta de DOCG (Denominazione di
Origine Controllata e Garantita).
De benaming werd meteen sy-
noniem voor spumante. Die is
minstens 25 maanden oud,
waarvan minstens 18 maanden
op fles, ‘sur lie’. Dat betekent let-
terlijk ‘op droesem’ en garan-
deert een maximale frisheid en
een minimaal karakter aan de

wijn. Franciacorta Vintage - met
jaartal en alleen uit de beste ja-
ren - is minstens 37 maanden
oud, waarvan 30 maanden sur
lie.

In 1965 kocht Annamaria Cle-
menti Zanella een ‘huisje in het
bos’ (Ca'del Bosco) in de heuvels
van Erbusco om tijdens de wee-
kends het drukke Milaan te ont-
vluchten. Haar zoon Maurizio
kreeg na studies in Piacenza en
cursussen in Bordeaux en Beau-
ne de wijnmicrobe goed te pak-
ken. Zijn passie: een wijn maken
die de allerbeste zou benaderen.
Bezoeken aan topproducenten
wereldwijd, jaren van onderzoek
en experimenteren overtuigden
Zanella van de klasse en het po-

tenticel van de regio. In 1968
werden de eerste wijnstokken
aangeplant en’ drie jaar later
proefde men de eerste wijn.

Er werd tijd noch moeite ge-
spaard om het eindproduct, Ita-
liés meest gewaardeerde ‘cham-
pagne, voortdurend te verbete-
ren. Het domein herbergt daar-
om een uitgebreid laboratorium
waar ‘dottori’ de wijn onophou-
delijk proberen te verfijnen. Ook
André Dubois, de oencloog van
het Franse champagnehuis Maet
& Chandon, Brian Larky, afgestu-
deerd als wijnmaker aan de Uni-
versity of Davis (Californi¢) en
Stefano Capelli werkten mee aan
dit succes.

Dankzij een indrukwekkend
investeringsprogramma kon Za-
nella een van de beste Italiaanse
spumanti maken met als absolu-
te topper de Cuvée Annamaria
Clementi 1997 (59,90 euro), met
veel liefde genoemd naar de
moeder van Maurizio. Fijne bel-
letjes, romige mousse, een aan-
trekkelijk boeket van kruiden en
hints van rijp gedroogd fruit ge-
ven de wijn een finesse die we al-
leen kennen van de grote cham-
pagnes. Een ander mooi product
is de Ca'del Bosco, Nuova Cuvée,
Brut (20,93 euro), gemaakt van
75 procent chardonnay, 12 pro-
cent pinot bianco en 13 procent
pinot nero. Deze Franciacorta
wordt pas gebotteld als de vraag
van de klant binnenkomt. De
kleur is attractief groen-gelig, de
smaak is zacht en elegant, fris en
opvallend rond in de mond. Een
breed aroma sluit het geheel
evenwichtig en groots af,

Uit The Wine Spectator, The
Wine Advocate, Decanter, The
New York Times, Die Zeit, Gam-
bero Rosso, enzovoort, blijkt dat
Zanella de koning van de Itali-
aanse champagne is. Maurizio
Zanella ziet het zo: 'Tk maak geen
spumante en geen champagne,
ik maak Ca'del Bosco.’
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