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PRESENTATA L'OPERA DI SLOW FOOD E GAMBERO ROSSO

La Franciacorta nella «Guida dei vini d'Italia» 
conquista l'eccellenza con sette «Tre bicchieri»

CLU SA N E D’ISEO  - La Franciacor­
ta è sempre di più la punta di diaman­
te della produzione vinicola brescia­
na.

È quanto emerso alla presentazio­
ne, in anteprima per la Lombardia, 
della guida Vini d’Italia 2004, che si è 
svolta al centro di formazione profes­
sionale di elusane d’Iseo alla presen­
za dei più importanti produttori di 
vini della zona.

Per la 18a edizione della guida, a 
cura delle case editrici Gambero Ros­
so e Sloow Food, sono stati valutati 
quasi 15mila prodotti, tra rossi, bian­
chi e spumanti. Duemila hanno meri­
tato la menzione sulla Guida, 264 il 
riconoscimento Tre Bicchieri, che dà 
ulteriore risalto a vini considerati ec­
cellenti.

Nella nostra provincia l’ambito tra­
guardo è stato raggiunto da sette 
bottiglie: Franciacorta Collezione Ex­
tra Brut 99 Cavalieri, Franciacorta 
Brut Electo 99 Majolini, Franciacorta 
Gran Cuveé Pas Operé 99 Bellavista,

Franciacorta Satén 00 Enrico Gatti, 
Franciacorta Cuveé Annamaria Cle­
menti 97 Ca’ del Bosco, Franciacorta 
Dosage Zero ’00 Ca’ del Bosco, e TdF 
Chardonnay ’02 Ca’ del Bosco. «I 
sette "Tre Bicchieri" ricevuti dalle 
nostre cantine sono un risultato di 
tutto rispetto - ha detto il presidente 
del Consorzio tutela di Franciacorta, 
Ezio Maiolini - ma non abbiamo inten­
zione di accontentarci: per il futuro 
ci sono in programma tre importanti 
progetti che dovrebbero dare conti­
nuità al lavoro svolto fino a oggi».

Futuro in primo piano anche per il 
responsabile Sloow Food Giacomo 
Moioli: «Questa è una zona d’Italia in 
cui c’è una grande capacità imprendi­
toriale e molto coraggio negli investi­
menti. Ci troviamo però in un mo­
mento storico strategico in cui è 
importante saper far gruppo e punta­
re sulla continua innovazione per 
vincere le sfide proposte dai mercati 
intemazionali».
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