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PER IL CENONE LO

Mantova la sera
della vigilia di Nata
le e tradizione man-
giare in casa. Alle
ore otto precise Ci Si
siede intorno al desco, tutta la famiglia
al completo, dopo aver letto le letterine
di buoni propositi che | bambini scrivo-
no a genitori e nonni...». Cosi mi scrive
Antonio Santini. patron con la moglie
Nadia del ristorante “Dal pescatore”.
Gli ho chiesto consigli per | pranzi festi-
vi, lui tiene chiuso, ma mi fa sognare
ugualmente con gl agnoli in brodo di
gallina, il rombo con le olive di Liguria
la gallina bollita con mostarda di frutta,
il souffle a mo’ di panettone condito
con | frutti della passione. Tutto questo
a Natale. La sera prima consiglia an-
guilla marinata, tortelll di zucca e rom-
bo con il prezzemolo, le acciughe e i e DRl DS
capperi di Salina. Da bere? Antonio :
segnala alcuni vini del mio cuore.
Uno spumante della Franciacorta,
I'’Anna Maria Clementi di Maurizio Zanella
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Antonio segnala alcuni vini del mio cuore.
Uno spumante della Franciacorta,
’Annamaria Clementi di

Maurizio Zanella , ,
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