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cA DEL BOSCO

NOTIZIE SULL'A-
ZIENDA

Ca' del Bosco SpA - Viz
~= Case Sparse, 20 - 25030
" 3, ucipapy Erbusco  (BS) - tel
Cadel BoSCO o357766111, - fux
28425 - e-mail: cadelbosco@cadelbosco. com -
gjoﬂmﬁ,{m@j: - Responsabili della produzione:
i3 elli - Anno avviamento: 1968 - Vini pro-
"3 - Bodiglie prodotte: 990.000 - Evtari: 145
o L;uali uve o vini acquistati: solo uve di pro-

';”[:;fncmnpinni:_ﬁmizi dal produttore
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VINI DEGUSTATI NEL PERIODO

CARMENERO 2000

0. _
" .80 _

\P-685 _ 0Q=772 ACQ=719
Vino: Rosso - Prezzo: D - Bottiglie: 13,434 -
Uve: Carmenére - Data deg.: 16-06-03 -
Vino-Cibo: carne

MauRiZio ZANELLA 2000

90

QQ=855 ACQ=747
Vino: Rosso - Prezzo: D - Bottiglie: 44.352 -
Uve: Cabernet Sauvignon 45%, Cabernet
Franc 30%, Meriot 25% - Data deg.: 16-06-
03 - Vino-Cibo: carne
CHARDONNAY TERRE DI FRANCIACORTA
Bianco 2001

Bianwco 00V
indice di Piacevolezza: 82
Cons.: 24 Eq.: 30 Int.: 28
VP =6,18 QQ=753 ACQ=6
Vino: Bianco - Prezzo: D - Bottiglie: 25.517 -
Uve: Chardonnay - Data deg.: 16-06-03 -
Vino-Cibo: fritti - primi piatti

Rosé MiLLEsimaTO 1999

4 ACQ =639
Vino: Spurmante - Prezzo: D - Bottiglie: 7.408
- Uve: Chardonnay 60%, Pinot Nero 40% -
Data deg.: 16-06-03 - Vino-Cibo: antipa-
sti/stuzzichini a base di pesce - antipasti

Cuvée Annamaria CLEMENTI 1996

= acevolezza: 79
Eq. 27 Int.: 26

VP =581 QQ =744 ACQ =663

Vino: Spumante - Prezzo: D - Bottiglie:
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LOMBARDIA

32625 - Uve: Chardonnay 55%, Finot
Bianco 25%, Pinot Nero 20% - Data deg.:
03-06-03 - Vine-Cibo: pizzeffocacce/torte
salate - antipasti

Pingro 2000

Indice di Piacevolezza: 79
Cons.: 29 Eq.: 25 Int.: 25

VP =575 QQ =664 ACQ=62
Vino: Rosso - Prezzo: D - Bottiglie: 11.302 -
Uve: Pinot Nero - Data deg.. 16-06-03 -
Vino-Cibo: minestre/zuppe - carne

BRUT

b1
Eg. Int.: 27
QQ=913 ACQ=79
Vino: Spumante - Prezzo: C - Bottiglie:
419,500 - Uve: Chardonnay 75%, Pinot
Bianco 15%, Pinot Nero 10% - Data deg.
16-06-03 - Vino-Cibo: pizze/focacce/ftorte
salate - antipasti

CurTEFRANCA Rosso 2001
indice di Piacevolezza: 77
Cons.: 25 Eq.: 26 Int.: 26
VP =707 Q=878 ACQ=793
Vino: Rosso - Prezzo: B - Bottiglie: 263.116-
Uve: Cabernet Sauvignon 25%, Cabernet
Franc 19%, Meriot 27%, Nebbiolo 16%,
Barbera 13% - Data deg.: 16-06-03 - Vino-
Cibo: primi piatti

Brut MiLLEsiMATO 1999

SIS
Int.: 26

VP =6,13 QQ=742 ACQ=678
Vino: Spumante - Prezzo:. D - Bottiglie:
46.497 - Uve: Chardonnay 65%, Pinot
Bianco 16%, Pinot Nero 19% - Data deg.:
16-06-03 - Vino-Cibo: antipasti/stuzzichini
a base di pesce - antipasti

CuRTEFRANCA Bianco 2002
76

97 k27
QQ=6,14 ACQ =6,59
Vino: Bianco - Prezzo: B - Bottiglie: 8.000 -
Uve: Chardonnay 80%, Pinot Bianco 20% -
Data deg.: 16-06-03 - Vino-Cibo: pesce

Dosace ZERO MiLLESIMATO 1999

VP =6,13 QQ=709 ACQ-=661
Vino: Spumante - Prezzo: D - Bottiglie:
29.800 - Uve: Chardonnay 65%, Pinot
Bianco 16%, Pinot Nero 19% - Data deg.:
16-06-03 - Vino-Cibo: antipasti/stuzzichini
a base di pesce - antipasti
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PER SCEGLIERE
| VINI PIU PIACEVOLI

Abbinamenti vino-cibo
per ogni vino degustato

Il metodo per valutare
l'indice di piacevolezza
di qualsiasi vino
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Indice di Piacevolezza: 75 (23 - 26 - 26)
Vino: Bianco - Prezzo: D
Satien MiLLESIMATO 1998

Indice di Piacevolezza: 75 (25 - 25 - 25)
Vino: Spumante - Prezzo: D

ALTRI VINI
Brut di Pinot Nero - Elfo 10 - Elfo 8 -
Franciacorta Bianco - Franciacorta Rosso -
Sebino

COMMENTO CONCLUSIVO

Il migliore bicchiere Ca' del Bosco di
sempre. Una gamma di vini dawvero
qualificanti in nettezza, fragranza, puli-
Zzia enologica esecutiva, anche sempre
pit morbigdi e ricchi. Gli spumanti ad
esempio rivelano profumi ormai presso-
ché nettati dalle fumosita un po’ piccan-
ti del passato. Il polpante Cuvée
Annamaria Clementi 1996, I'ottimo Rosé
Millesimato 1999, i campioni pit perfor-
manti. Piace del Brut la nettezza fresca
e lieve del profumo. Di rango consueto
lo Chardonnay Terre di Franciacorta
Bianco 2001, avvolgente nella sua agru-
meggiante morbidezza. Potente e con-
centrato come non mai il Pinéro 2000,
tannico e ligneo, da sviluppare in morbi-
dezza. Infine i due rossi migliori mai pro-
dotti da questa firma: il Maurizio Zanella
2000, d'apolinea suadenza bordolese.
L'eccellente Carmenero 2000, vino che
lo si vede subito ricco e densissimo di
una mora tanto fragrante, quanto morbi-
da, netta e mentosa. Complimenti.

INDICI MEDI 2004 2003 A

Piacevolezza 80 16 +3,68%
+1,5%

Consistenza 25,63 25,25 '

Equilibrio 27,27 26,08  +4,56%
Integrita 27,08 25,83  +4,88%

Qar 7,92 6,79 +16,64%



