
C a ’ del Bosco
Via Case Sparse, 20 - 25030 - Erbusco (BS) - Tei. 030 7766111 - Fax 030 72684265 -

n i j  i t i  ' cadelbosco@cadelbosco.com L'azienda, sorta nel 1968, si estende su una superficie di 160 
1 ™ )St °  ettari in Franciacorta, ed ha da sempre l'obiettivo di esprimere il potenziale qualitativo di que­

sta terra. Tra i prestigiosi vini dell azienda si é aggiunto il Pinéro, ottenuto da Pinot Nero in purezza, uno dei vini di
punta più promettenti. Proprietà. Gruppo Santa Margherita. Enologo: Stefano Capelli. Bottiglie prodotte: 990.000 
Visite all'azienda: su prenotazione.

Cuvée Annamaria Clementi 
1996: Tipologia: Bianco Spumante 
Docg - Uve: Chardonnay 55%, 
Pinot Bianco 25%, Pinot Nero 20% 
- Gr.:12,5% - Prezzo: £55 . Colore: 
paglierino dai riflessi dorati. 
Spuma abbondante, persistente. 
Profumo: fresco, con note di pera, 
pesca, susina, fiori freschi. Sapore: 
fine, equilibrato.

Carmenero 1999: Tipologia: 
Rosso - Uve: Carmenére 
Gr.: 13,5%o - Prezzo: £48 . Colore: 

rubino intenso, dai riflessi violacei. 
Profumo: ricco, con note di frutta 
rossa, di confettura, che sfociano 
in note di spezie ed erbaceo. 
Sapore: fine, strutturato: note di 
frutta rossa, caffè, liquirizia.

Pinéro 2000: Tipologia: Bosso Igt 
Uve: Pinot Nero 100%o - Gr.: 
12,50%o - Prezzo: £58. Colore: 
rubino limpido, perfettamente inte­
gro. Profumo: intenso, ampio.
Note di more, ribes nero, lampone, 
fragola di bosco, unite a vaniglia, 
caffè e tamarindo.
Sapore: di corpo, elegante, dai tan­
nini rotondi.
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