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BlBENDA 17  DUEMI1 ACINQUE COCKTAIL CON IL VINO

Cocktail &  Vino
B i b e n d a  vi  p r o p o n e  a l c u n i  c o c k t a i l  i n c u i  i l  v i n o  è p r o t a g o n i s t a .

{c Franciacorta dosage zero 1,999 Ca del Bosco
Succo di melagrana tresco5/10 Franciacorta dosage  zero  1999 C a’ del Bo sc o  

3/10 Succo di melagrana fresco 

1/10 Purea di m ang o  

1/10 V odka  A bsolute

In un mixing-glass riempito per 3/4 di ghiaccio intero, versare il succo di melograno ottenu­

to attraverso la pigiatura dei soli chicchi escludendo la parte bianca, aggiungere la purea di 

mango fresco, la vodka e infine, delicatamente, versare il Franciacorta ben freddo (le bollici­

ne fanno reazione con il fruttosio e generano molta schiuma). Una volta versato il Francia­

corta mescolare delicatamente per amalgamare senza disperdere l’anidride carbonica, la cui 

presenza è importante per l’equilibrio finale del cocktail. Versare il tutto in una flute ghiac­

ciata utilizzando un passino per trattenere le parti solide. Si otterrà così un cocktail-aperitivo 

dal fantastico colore rosato privo di sedimenti, con profumi esotici.

ai mango 
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