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Cà del Bosco, Erbusco (BS) Ca del Bosco, Erbusco (BS) 
Franciacorta DOCG Brut 2001
450 000 Flaschen; L. 05231-04; # Abfüllungen 
Geschätzter EVP in D: EUR 32,8-41

Reifendes, mittelhelles Gold; Birnen- und 
Hefenoten, Holz; kraftvoll, recht rund, dann Bir­
nen- und Holzgeschmack und Süße, trocknet. 
(80% Chardonnay, 10% Weißburgunder, 10% 
Pinot nero.)

Im Gegensatz zu den meisten ita lie ­

nischen Weingebieten ist die heutige 

Franciacorta kein traditionelles A n ­

baugebiet. sondern eine ..E rfindung"  

rühriger Unternehm er. D ie  Schaum ­

w ein -A ppella tion . in den 7()er-Jahren 

aus dem Nichts aulgebaut von einigen 

w eits ichtigen K öpfen  um M a u riz io  

Zanella . V ittorio  M oretti und G iovan­

ni C avalieri, hat ihre Reifeprüfung be­

standen. D ie Franciacorta ist eines der 

wenigen Ursprungsgebiete Italiens, in 

denen praktisch nichts falsch gemacht 

wurde.

1 500 000 Flaschen/196 Hektar 
Tel. 030 7766111; Fax 030 7268425 
cadelbosco@cadelbosco.com 
Franciacorta DOCG Brut 
(goldenes Etikett) s. a.
36 500 Flaschen; L. 05017001; # Abfüllungen 
Geschätzter EVP in D: EUR 48-60

Helles Goldgelb; Noten von Rauch, Butter, 
Sellerie und Hefe, nicht fein; Fülle, etwas breit, 
gemüsig, fehlt Feinheit. (50% Chardonnay, 
20% Weißburgunder, 30% Pinot nero.)
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Cà del Bosco, Erbusco (BS) 
Franciacorta DOCG 
Cuvée Annamoria Clementi 1998  
★ ★ ★ ★  JLF
# Flaschen; L. 05192-04; # Abfüllungen 
Geschätzter EVP in D: EUR 108-135

Goldgelb; intensive Nase, Noten von But­
ter, Honig, Trockenfrüchten, Brot, sehr tief und 
einladend; Frucht vom Ansatz weg, sehr fein, 
geschmeidig und komplett ausgewogen, sehr 
tie f und lang auf Frucht. (60% Chardonnay, 
20% Weißburgunder, 20% Pinot nero.)

Cä del Bosco, Erbusco (BS) 
Franciacorta DOCG 
Dosage Zero 2001
36 000 Flaschen; L. 05234-01; # Abfüllungen 
Geschätzter EVP in D: EUR 51-63,8

Goldgelb; einladende Nase, Noten von He­
fe, feiner Reife, Birne, Holz, tief; im Gaumen 
Birnenoroma, frische Fiche, trocknet, aber ge­
schmacklich zu einseitig. (55% Chardonnay, 
25% Weißburgunder, 20% Pinot nero.)
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Verkostet und bewertet: Vermentino, Lagrein, Recioto 
Blauburgunder, Franciacorta, Gewürztraminer...

M e r u m

Vermentino: Weißes Wunder aus Sardinien 
Olivenöl: Kampf den Falschinformationen
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C a ’  d e l  B o s c o RASSEGNA STAMPA 2005/06
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