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Hab

A proposito poi di
bollicine, ¢ d’obbligo a que-
sto punto  un  salto n
L.ombardia, precisamente a
[‘rbusco (BS). nclla zona
della  Franciacorta  (la
Champagne ttaliana a tutti
gh clfetti!). dove Maurizio
Zanella dirige la nota azien-
da agricola Ca” del Bosco.
La storia di questa impresa
vittvinicola ¢ iniziata molti
anni fa. quando un giovanis-
simo Zancella, rimasto folgo-
rato dalla passione per lo
Champagne, decise di pro-
durre uno spumante che
potesse competere degna-
mente con 1 [rancest.
Lintera gamma di Ca™ del
Bosco (con la splendida ¢
nota Cuveée  Annamaria
Clementi come  portaban-
dicra) ¢ oggi la classica
dimostrazione dellalta qua-
lita raggiunta dallo spuman-
(¢ itallano (non a caso il
Brut di questa maison sara il
vino d apertura della prossi-
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Bacco e tabacco, si sa, vanno d’accordo da sempre. Per questo
abbiamo pensato ad alcuni grandi produttori di vini italiani, altret-
tanto appassionati di habanos, per un parallelo tra il loro prodotto e

i grandi sigari cubani.

alelble canrin

ma  Cena  Itahana  del
Festival del Habano) ed ¢
ottenuto  da  differenti
varicta di uve: Chardonnay.
Pinot Bianco ¢ Pinot Nero.
Un vino speciale, come le
occasiont per gustare un
Habano: Cohiba ¢ Partagas
quelh preferit da Zanclla.
“Limportante = dice - ¢ che
¢ sta 1l contesto adatto per
fumare, come ad c¢sempio
una grande cena o un sim
posto tra veechi
amici.
Dcegustare  un
grande Habano
non ¢ un latto
spettacolare,
ma  pttosto
mumo. a mio
AVVISO .
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