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Fabiano Guatteri -  Foto Michele Bella

Tra gli spumanti, Marco Trimani ha sele­
zionato due Franciacorta e un Trento Doc: 
Ca' del Bosco Brut 2001,

"Il primo ha colore paglierino chia­
ro con vago riflesso verdino; il profumo è 
fragrante e vivace, mentre il sapore è secco, 
con piacevole acidità di frutta. È un vino 
aristocratico, ottim o aperitivo, accompa­
gna in modo eccellente frutti di mare cru­
di come le ostriche o le 'cappesante grati­
nate'.

CA' DEL BOSCO BRUT 2001
Produi tori': Ca' del Bosco, via Case Sparse 20, 
Erbusco (BS), TT 030.7766111 
l ve Chardonnay 68%, Pinot Bianco 20%,
Pinot Nero 12% Gradazione: 12,5°
Bottìglie prodotte.: 44.000 Prezzi): A 11 euro B 50 euro 
C 33,90 euro Miri abbinamenti: tempura

C a ’ d e l  B o sc o RASSEGNA STAMPA 2005/06

9 
V

71
59

4l
18

20
07

l


