
8  §
e r f
g o
« 5<  tu

<0

TECNICHE DI VITA MATERIALE

Sw i«iw

EDIZIONI FIERA MILANO

977159122000960024



C antine e vini. . .50

Vocazione di un territorio 
tecnologia e creatività
In Franciacorta, l'azienda 

agricola Ca1 del Bosco ha 

investito per creare una 

cantina all'avanguardia in 

grado di produrre vini 

che raccontano la storia 

e la qualità attuale 

dell'antica Franzacurta.

L'azienda agricola Ca1 del Bosco ha un 
vanto: essere stata una delle pochissime 
che ha dato il via al "Rinascimento 
Enologico Italiano", portando il nome del 
vino italiano di qualità nel mondo. Tuttora 
mantiene una posizione da leader nella 
sua terra d'origine, la Franciacorta, nome 
che evoca il profilo dolce di una zona di 
prestigio, che ha donato più di 
un'emozione agli occhi, al palato, ai sensi 
e che è stata tra le prime regioni, nel 
1967, a ottenere la Denominazione di 
Origine Controllata. Qui, subito un anno 
dopo, nascono i vigneti di Ca' del Bosco: 
160 ettari voluti da Maurizio Zanella per 
creare vini e spumanti in grado di

esprimere il valore di questa terra vocata. 
Ogni bottiglia dei suoi Franciacorta e dei 
grandi vini, ottenuti da vigneti dislocati in 
otto comuni del territorio e passati dal 
tradizionale sistema a Sylvoz modificato 
Casarsa al Guyot con 10.000 ceppi per 
ettaro, racconta una storia avvincente, 
una storia di tradizione e di gusto, di 
innovazione ed esperienza, che tanti 
riconoscimenti ha ottenuto... Tanto per 
citare un'etichetta: Franciacorta Cuvée 
Annamaria Clementi Brut 1998 (55% 
Chardonnay, 25% Pinot bianco, 20% 
Pinot nero), dal colore oro antico 
luminoso, con perlage finissimo e 
persistente e dal profumo intenso ed
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Il Codio Bianco 
di Livon

L’Azienda Agricola Livon 
propone un vino bianco 
della Linea Classica: Collio 
Bianco DOC.
Di colore giallo dorato, ha 
un profumo che ricorda la 
crosta di pane fresco e la 
vaniglia; al palato è fine, 

>rda la mela, il fiore 
’acacia e la frutta 
tropicale.
Nato da vitigno tip ico 
Tocai friulano, Ribolla 
gialla, Sauvignon, 
Pinot bianco, 
deve essere servito a 
12 gradi.
E’ indicato per 
accompagnare 
antipasti di pesce, 
minestre a base di 
pesce, pesci salati e 
affumicati, carni

C «Jio bianche- EF
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Pastelería Mas, 
design innovativo

Costa Group ha curato il design e 
l’arredo per il restyling del locale 
del noto pasticciere Mas Clav. La 
Pssteleria Mas, nel centralissimo 
Passeig Maragall di Barcellona, è 
un locale che unisce ai classici 
prodotti di pasticceria e panetteria 
anche un servizio di bar-caffetteria 
e ristorazione. Un ambiente 
ca-atterizzato da un design 
minimal: dal soffitto  pendono 
lampadari in cristallo, alle pareti 
maxi stampe in bianco e nero, fiori 
secchi ed elementi decorativi 
abbelliscono le nicchie, un video­
proiettore diffonde immagini sulla 
pa-ete principale del locale.
All interno si trovano le tre aree 
vendita: panificio-pasticceria, 
gastronomia, caffetteria. 
Pa-ticolare è il bancone con la

oancalina scorrevole, e ie  permette 
alla Pastelería di trasformarsi 
converter co  la zena gastrorom ica 
diurna in zona cocktail car per la 
sera. Mobili in iroko naturale, 
r icch ie  e vetrine a rreda lo  il ocaJe 
ed espongono i p 'odotti di 
pral'rieria e pasticceria secca. EF

Per una cucina 
naturale

Saltón Ita ia propone la nuova linea 
George Foneman. Per età 
preferisce una cucina natura e, 
senza aggiunta di condimento, la 
cottura a grill è l’ ideale cer 
cucinare h  modo sane.
La griglia Trie Naxt GriHeratbn 
è l’unica gr glia-bistecch era 
munria di pratiche piast'e 
removibili. dotate di maniglie 
“ cocl Touch” per un facile asporto 
ctelle piastre stesse a ne le  ss 
appena u tiliza te .
La p astra Plancha, minimalista, 
presenta tutte le caratteristiche 
principali della cottura sana e 
senza aggiunta di grass .
Accanto alla linea G ecge  
Fare man, Saltón proper e arche 
una vasta gamma di 
e-ettrodomestici della tnea 
Russe Hobbs. EF

Un perfetto connubio 
mare-monti

La quarta edizione de ll’ lschia Film 
festival, organizzata da 
M ichelangelo Messina, con la 
form ula di una riuscitissim a 
kermesse a ll’ insegna dei seminari 
di studio, delle star del cinema e 
degli eventi fie ris tic i ha o ttenuto  
un lusinghiero successo anche 
per il con tribu to  dei professionisti 
de ll’accoglienza. Tra questi, 
Raffaele lodice che ha coord inato 
l’evento che si è svolto nello 
scenario del giardino della Villa La 
Colombaia, già di proprietà del 
grande maestro Luchino Visconti 
Qui, dopo un convegno dedicato 
al marketing del cineturism o, agli 
osp iti è stato servito un brunch a 
d ir poco memorabile. Il connubio 
m are-m onti, con la presenza dello 
chef Om elia del ristorante 
“ S porting ” di Gubbio e dello chef 
Lello Angelino di Ischia, si è 
realizzato con una vera e propria 
alchim ia di sapori: ta rtu fo , 
form aggio, salumi e pane umbro, 
accanto alla frittu ra  di pesce del 
Golfo partenopeo e prim i di pasta 
con fru tti di mare e ortaggi. 
Un’ infin ità di sensazioni saporite, 
esaltate dai vini ischitani: il 
“ decenn io” di P ietratorcia, vino 
celebrativo del decennale di 
questa azienda che sta 
conquistando i mercati; e il 
“ B iancole lla” di Antonio Mazzella 
che ha sprig ionato il suo 
cara tteris tico  bouquet floreale 
delle colline isolane.
Poi, i dolci, il sorbetto  di un m ito 
quale l ’artig iano storico  del 
gelato, Stany Del Deo, e 
l ’atm osfera unica che si è creata 
a Villa La Colombaia, hanno 
con tribu ito  a rendere eccezionale 
l’avvenimento.
Un chiaro segno di perfetta 
sinergia tra la professionalità e la 
sim patia di organizzatori e 
coord inatori de ll’evento e la 
bellezza dei luoghi. FC



elegante nei le sue ncte fruttate.
H nome scdto è qudlìo della madre di 
Vlaurizic, la qua e ne 1965 dee se d  
stabilirsi in Frarciaccrta in una grande 
casa ne1 bcscc e qu» nacque la passione 
per la estivazione della vite. Passione 
crescila nel tempo e supportata con 
tecnologo adeguate. Zanella ha volute, 
infatti, creare una cantina all'at/angua-dia 
e ha impegatc sette anni per realizzala. 
La struttura originaria, immers, nel verde 
delle vigne e dei boschi di castagni era 
di 10rnila netr quadrati. Dopo i lavo," è 
passate a 25m0a metri quadrati, cor una 
produzicne di oltre un milione di bcttkdlie 
che potrebbero essere anche di piiir ma 
lo scope della cantna è un altio. 
"Volevamo - spiega Maurizio Zaneia - 
creare una struttura dotata cella 
tecnologia più avariata. Una tecnologia 
che fosse al servizio dell'uva, e che ci 
permettesse d* ridurre al minino i 
trattamenti sui vino. Il nostre scopo è 
esaltatele canattenstiche di un'eccoBerte 
materia prima, intaferendo I meno 
possibile con agenti esterni1. Ecco 
perchè e uve appaia arrivar o in 
cassette vengono subito classificata in 
base al codice del vigneto e refrigerate in 
apposte selle prima della pg atura. 
Vengo-o poi movimentate ds carnei i e 
robot, che le avviano al banco di cernita 
dove la prima cernita è effettuata da un 
lettore otiico e la seconda da personale 
addestrato. La pigiatura aw ene con 
delle a resse realizzate da Wlrnes 
seguo-do le indicazioni del'azienda 
agricola bresciana Le uve seno pigiate ir 
atmosfera satura d'azoto e 1 mosto non

ha alcun contatto con l'arsa. Ques:o 
passa ooi neitini d fermentazione per 
cacuta, senza 'mptegare quindi pompe. 
Una serie di ascensori a p¡stani in acciaio 
prevece ad alzare : tini con i vini, quando 
necessario, ca livello più casso a quello 
più alto de la cantina, che si sviluppa h  
quattro piani. Dai t r i  termocontrollati si 
passa ala linea d  Imbottigliamento, che 
cpe'a ;n un ambiente sature di azoto e 
censente d elimina-e ! anidride solforosa 
che di solito viene aggiunta al vino in 
questa fase. I tappi sono anch'essi 
sezionati: un lettere ottico elimina quelli 
che pFeseniano un numero di forellini 
superare dio standard minano prefissato 
da team di Ca' del Bosco.
Questo- investimento ha consentto 
al:'azienda agricola di essere ancora più 
competitiva. Il 2005 si è concluso 
ocsitivamarìte: +3Fé di crescita rspetto 
aB anno precedente, 12,3 milioni di 
fatturato con un au mento chie si è 
registrato esclusivamente sugli spumanti 
(+11 %), andando a compensare il 
ridimensionamento del menato delle 
tipolccpe ferme <-o%).
Fé" cuest'anno sono state lanciate due 
etichette: (Velo: e Franciacorta 
Decennale 2006.1 Merlot e una 
produzione rara per l'az enda: la prima 
amata proposta era stata 11999, ora 
viene fetta conoscere quela dei 20G1. Il 
Franciacorta Decennale 2006 è una 
Guvèe del 96 affinata per lungo tempo: è 
rimasta per otto armi e due mesi sui lieviti 
prima dela sboccatura.
Due novità cne manterranno alto il nome 
ci qualità cei vin Ca' del Bosco.
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Alcune etichette eteriche.
"Una chiglia 
rovesciata"

A Ca' del Bosco arte, cultura 
e tecnologia applicata al vino 
sono legate in maniera stretta.
Il cancello di Arnaldo 
Pomodoro, "Inno al sole", 
invita ad entrare e a scoprire la 
natura che circonda il 
complesso, le sculture di 
Mitoraj e Rabarama, le 
soluzioni tecnologiche e 
architettoniche della cantina, 
fino alla copertura, che è stata 
paragonata a "una sorta di 
chiglia rovesciata, che appare 
ancorata al terreno, quasi 
tenuta in tensione, da una serie 
di grandi pali d 'acciaio 
inclinati, che hanno funzioni 
tecniche (al loro interno 
scorrono aria e acqua), ma che 
richiamano indiscutibilmente i 
tiranti metallici alla fine d 'ogni 
filare di vigna". Un gioco, 
quindi, di allusione tra interno 
ed esterno.


