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CA’ DEL BOSCO
Ca’ del Bosco SpA
- Via Case Sparse, 20
- 25030 Erbusco (BS) -
tei: 0307766111, - fax

ì s  i 0307268425 - e-mail:
V <1 (id  BOSCO cadelboscoG Pcadelbosco.

com - www.cadelbosco.it
- Responsabili della produzione: Stefano Capelli
- Anno avviamento: 1968 - Vini prodotti: 13
- Bottiglie prodotte: 1.075.000 - Ettari: 147 - 
Percentuali uve o vini acquistati: solo uve d i proprie­
tà - Campioni: fom iti dal produttore - Si 0  f t

VINI DEGUSTATI NEL PERIODO 
Ca’ del Bosco Rosso 2002

87 Indice di Piacevolezza (C: 29 E: 2 9 1:29) 
VP:/ QQ: /  ACQ ;/
Vino: Rosso - Prezzo: / -  Bottiglie: / -  Uve: /  
- Data deg.: 18-07-05 - Vino-Cibo: came

P inéro 2002

84 Indice di Piacevolezza (C: 29 E: 2 7 1:28) 
VP: 5,68 QQ: 7,18 ACQ: 6,43
Vino: Rosso - Prezzo: F - Bottiglie: 13.087 
- Uve: Pinot Nero - Data deg.: 18-07-05 - 
Vino-Cibo: minestre/zuppe - carne

Chardonnay Terre di Franciacorta 
B ianco 2003

83 Indice di Piacevolezza (C: 26 E: 2 9 1:28) 
VP: 5,77 QQ: 7,63 ACQ: 6,7
Vino: Bianco - Prezzo: E - Bottiglie: 25.639
- Uve: Chardonnay - Data deg.: 18-07-05
- Vino-Cibo: fritti - pesce

Curtefranca Rosso 2003

ÉM O
82 indice di Piacevolezza (C: 28 E: 2 7 1:27) 

VP: 7,53_____ QQ: 9,36 ACQ: 8,45
Vino: Rosso- Prezzo: B - Bottiglie: 263.116 
-Uve: CabernetSauvignon25%, Cabernet 
Frane 19%, Merlot 27%, Nebbiolo 16%, 
Barbera 13% - Data deg.: 18-07-05 - 
Vino-Cibo: carne

Cuvée Annamaria Clementi 1998
80 Indice di Piacevolezza (C: 28 E: 2 6 1:26)
. VP: 5,4 QQ: 7,53 ACQ: 6,47

Vino: Spumante - Prezzo: F - Bottiglie: 
32.450 - Uve: Chardonnay 60%, Pinot 
Bianco 20%, Pinot Nero 20% - Data deg.: 
18-07-05 - Vino-Cibo: pizze/focacce/ 
torte saiate - antipasti

Rosé M illesimato 2001
80 Indice di Piacevolezza (C: 27 E: 2 6 1:27) 

VP: 6,38 QQ: 6,4____ ACQ: 6,39
Vino; Spumante - Prezzo: D - Bottiglie: 
7.408 - Uve: Chardonnay 60%, Pinot Nero 
40% - Data deg.: 18-07-05 - Vino-Cibo: 
antipasti/stuzzichini a base di pesce 
- antipasti

Satén M illesimato 2000
79 Indice di Piacevolezza (C: 26 E: 27 I: 26) 

VP: 5,75 QQ: 7,23 ACQ: 6,49
Vino: Spumante - Prezzo: E - Bottiglie: 
24.742 - Uve: Chardonnay 75%, Pinot 
Bianco 25% - Data deg.: 18-07-05 - Vino- 
Cibo: pizze/focacce/torte saiate - anti­
pasti

8

Brut Millesimato 2001______________
78 Indice di Piacevolezza (C: 26 E: 2 5 1:27) 

VP: 5 ,73__  QQ: 7,42__  ACQ: 6,58
Vino: Spumante - Prezzo: E - Bottiglie: 
36.200 - Uve: Chardonnay 68%, Pinot 
Bianco 20%, Pinot Nero 12% - Data deg.: 
1807-05 - Vino-Cibo: antipasti/stuzzi­
chini a base di pesce - antipasti

Curtefranca Bianco 2004___________
77 indice di Piacevolezza (C: 23 E: 2 7 1:27) 

VP: 6,23 QQ: 8,4 ACQ: 7,32
Vino: Bianco - Prezzo: D - Bottiglie: 
155.300 - Uve: Chardonnay 80%, Pinot 
Bianco 20% - Data deg.: 1807-05 - Vino- 
Cibo: pesce

Dosage Zero M illesimato 2001_______
77 Indice di Piacevolezza (C: 26 E: 2 5 1:26) 

VP: 5,66 QQ: 7,08 ACQ: 6,37
Vino: Spumante - Prezzo: E - Bottiglie: 
25.800 - Uve: Chardonnay 68%, Pinot 
Bianco 20%, Pinot Nero 12% - Data deg.: 
180705 - Vino-Cibo: antipasti/stuzzi­
chini a base di pesce - antipasti

Brut sa
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76 Indice di Piacevolezza (C: 25 E: 2 5 1:26) 

VP: 5,95 QQ: 9,1 ACQ: 7,53
Vino: Spumante - Prezzo: E - Bottiglie: 
472.570 - Uve: Chardonnay 75%, Pinot 
Bianco 12%, Pinot Nero 13% - Data deg.: 
18-0705 - Vino-Cibo: pizze/focacce/ 
torte salate - antipasti

Elfo 14 sa ____________________
74 Indice di Piacevolezza (C: 23 E: 2 6 1:25) 

VP :/ Q Q :/ AC Q :/
Vino: Bianco- Prezzo: / -  Bottiglie: / -  Uve: /  
- Data deg.: 1807-05 - Vino-Cibo: pesce

VINI DEGUSTATI
Carmenero 2001 ______________

87 Indice di Piacevolezza (C: 29 E: 2 9 1:29)
Vino: Rosso - Prezzo: F 

Maurizio Zanella 2001______________
84 indice di Piacevolezza (C: 28 E: 2 8 1:28)

Vino: Rosso - Prezzo: F

ALTRI VINI
Brut di Pinot Nero - Elfo 10 - Elfo 11 - Elfo 
8 - Franciacorta Bianco - Franciacorta 
Rosso - Sebino

COMMENTO CONCLUSIVO
Costante l ’ottima qualità organolet­
tica del m erito della proposta d i Ca' 
del Bosco. Lo Chardonnay Terre d i 
Franciacorta Bianco 2003. d i calda  
potenza, morbidamente solare, ben 
interpreta la gran m aturità d i frutto 
del m illesim o d i produzione. Cosi il 
Curtefranca Bianco 2004, intenso a l 
profum o come la fresca annata da 
cu i ha avuto vita. M igliori de l m il­
lesim o d ’origine, senza dubbio, il 
Pinéro 2002, d i fragranza e suadenza 
d'ascendenza speziata borgognotta, 
il C a’ de l Bosco Rosso 2002, cam ­
pione da Annuario dei M ig liori con 
il suo com posto d i mora balsam i­
ca d i polposa souplesse bordolese. 
Stabilmente alto infine il pregio, la 
densa fittezza deg li spum anti d i'C a ’ 
dei Bosco. Con il Satèn M illesimato 
2000, il Rosé M illesimato 2001, fra i 
più  prestanti delle rispettive categorie  
e il Cuvée Annamaria Clem enti 1998, 
isolato a l vertice con la sua cremosa, 
sontuosa consistenza gusto-arom ati­
ca. Complimenti.

INDICI MEDI 2006 2005 A
Piacevolezza 79,75 79,7 +0,06%
Consistenza 26,33 26,1 +0,88%
Equilibrio 26,58 26,8 -0,82%
integrità 26,83 26,8 +0,11%
QQT 8 7,81 +2,43%

C a ’ d e l  B o s c o

RASSEGNA STAMPA 2005 /06

http://www.cadelbosco.it

