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Terre di Franciacorta DOC Curtefranca 2003
C a’ del B osco Lombardia

ANALISI □
Titolo alcolometrico dich./ver. (% voi.) 13,00/12,81 
Zuccheri riduttori totali (g/100 mL)
Acidità totale (g/L ac. tartarico)
Acidità volatile (g/L ac. acetico-S02)
Acido sorbico (g/L)
S 0 2 libera (mg/L)
S 0 2 totale (mg/L)

2,6 secco
5,37 □
0,37 □

- □
12 □
70 □
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Vista: colore intenso, riflessi violacei. Olfatto: intensità olfattiva 
piuttosto elevata, profumo fruttato, note di floreale e speziato. 
Gusto/tatto: corposo, equilibrato, acidità e astringenza medie. 
Percezioni retrolfattive: ricchezza aromatica piuttosto elevata, 
persistente.
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