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g Asparagi a Moniopoli e Canino
& M n wveek-erd elfirsegna della sagre dell’aspzrago a
: Mortopol, provincia di Rieti, 2 a Canino rel Viterbese. Si
pct-anno gustare anche fettuccine, frittaze e friture,

_- n mmime llmane cﬁiva

di Franco Maria 1% D
Ricel A

iL VINO

Franciacarta brut cuvée Prestige
Aziznda Ce' Cel Bosco, via Albaro Zanela,
13; 25030 Zrbusco (BS); Tzl 030 #766:-%;
wwsy.cadelbosco.it; Valutazione 4 Grappoli;
Vimo di grendz livello e sp.ceato peegio; In
cartina; Godib:le sin d'ora € per i prossimi
2 anni; Tipolcgia: Bianco Spumemde Docg;
Uve: Chardonnay 75%, Pinot Mz:ze 15%,
Pinot Bianco 10%; Gr. 12,5% Euro 25.
Maurizio Zanella & il Re delle bollicine
itallane. Per lui una collezione ir‘inita di
premi e ricoroscimenti, ma sopratoutto il
metsito acciareto di aver faitc scuc:a. e non
solc in Framciecorta. A quarant'anr..-dall’ini-
zio della sua avventura produce egzi cliue
un milione di dottiglie 1'anno, soumant: e
nor solo, tutt2 di uno starcard qualitativo
di rara caratura. Qui pardiamo cezlla sua
etichetta P-estize, recente creatura che nom
solo gia imbandisce le tavols pitn prestigio-
se -na strizza l'occhio anche ai pi ziovani
e trendy consamatori. E d: color z:ello pa-
glierino veideggiante percorso da agii bolli-

s»gtﬂﬁim__ : mahpe;l_mun_ﬁ Teumati

cine. Parata ol-
fattiva compo-
sla da pesce
matura, agru-
i, mendorle
ed erba cedri-

ra, esaltati da.
consuetc scena-

rio  minerale

Assaggic di gran delizia, fresco e stuzzican-
te. Paccheri con ruco 2 e gemberi, alla gran-
¢2 con qualungae aperitive.

L'OLIC

Extravergine di oliva Leccino
denceciolato :
Azienda Cemincieli; via Roma, 20; 25080
Puegnago cel Garda (BS); Tel. 0355 62029;
www.comirciali.it Valutazione 3 Gocce;
Clio =crellente; Tipologic: Extravergine;
Cultivar: Lecciro 109%; Euro 21,50 (0,500

Chi ar.cora lega l'immagine degli oli lom-
bardi a un'idee di morbidezza, carattere
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mWENSL20, 33apore corientto & rimasto
genz'alzo indietro. Za personalita delle -ud-
tivar v.22e ‘uor decisamente lavorando co-
me si dowredke, con npetevoli differerze
csecondo le zcne e le aidtudici in cui s
trovano gli impianti. Gienfranco Comincio-
li cura le suz piante cttenendone grendi
prodoTi guesto e doraic con riflessi verce
smera da, intersamente profumato di car-
do fozlia di pomodorc, erbe aromatichzs,
mendor.a fresca e xiwi. All'assaggio regala
un deliziosp mx di tocczi piceanti, perce-
ziomi fruttate € vegetali. Lunghissima persi-
¢tznza. Raccolfe manualz, frangitura in con-
tinuo orevia 2'#minazions del noccinlo, Fl-

ber www.biben

trazione e conservazione dell'olio sotto azo-
to. Da provare con carpaccio di pesce spa-
da &l pepe rosa, o ¢zn un rombo al finoc-
chietto.

IL RISTORANTE

Miramonti L'altro

Valutazione 4 Baci Ve e il viaggio, ristora-
ziore elevata Loc. Costorio; Via Crosette,
34; 25062 Conczesic BS); Tel. 030 2751063;
www.miramomntilaliza.it; Chiusura: lunedi;
Feriz: mai; Et'chztte 1.000.

Si trova a pochissimi chilometri da Bre-
scia qui tutto pala di classe e professionali-
ta: -l servizio imp=czzbile coordinato dai
titokari Maurc e Damiela Piscini, |'ambiente
conzortevole e l¢ tavole elegantemente ap-
parecchiate. Le proposie del bravo Philippe
Leveille sono -icche di sapore e ben presen-
tate da non perdese il risotto ai funghi e
formaggi dolci d. moantagna, il cappello del .
prete e lo spztiacalare gelato di crema;
nota doverosz per 'a splendida selezione di
formaggi. Car.tina yotevolissima.



http://www.bibenda.it
http://www.cominciali.it
http://www.miramontilalirc.it

