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Parona 
«chiama» 

con le off elle

in provincia di Pavia 
torna la grande sagra 
che celebra il tipico 
dolce della tradizione 
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LA PROPOSTA. Predisposti pacchetti turistici su misura per scoprire l’Adamello Brenta e Pldro

Funghi, la Valle del Chiese si apre ai gourmet
La Valle del Chiese apre le por­
te ai gourmet appassionati di 
funghi: da questo mese gli uffi­
ci turistici del territorio lancia­
no una serie di particolari 
«pacchetti» disponibili per 
tu tta  l’estate, che si propongo­
no soprattutto di fornire al cer­
catore più goloso l’occasione 
di vivere un’esperienza multi­
sensoriale a caccia dei «teso­
ri» del bosco.

È l’occasione gastronomica 
per scoprire un angolo di Tren­
tino ancora incontaminato e 
poco conosciuto, incastonato 
tra  le cime innevate del Parco 
Adamello Brenta e le spiagge 
del lago d’Idro, famoso in ter­
mini di sapori anche e soprat­
tutto per le sue polente dalle 
mille, interessantissime varia­
zioni. I boschi della zona sono 
considerati ricchi di funghi di

numerose varietà, dai porcini 
ai finferli fino alle mazze di 
tamburo, e considerata la sta­
gione piovosa la raccolta si pre­
figura abbondante. La Valle 
del Chiese ha predisposto due 
proposte che prevedono addi­
rittura l’erogazione del per­
messo necessario alla raccol­
ta: tra  le finalità anche quella 
di aiutare a conoscere, racco­
gliere correttamente e conser­

vare adeguatamente i funghi.
Il programma settimanale 

prevede il permesso valido per 
sette giorni, il pernottamento 
in pensione completa, un pran­
zo o una cena nei locali tipici 
della valle: il costo varia da 
280 a 413 euro. C’è anche una 
proposta weekend, con costi 
che vanno dagli 80 ai 120 euro. 
Per informazioni è possibile vi­
sitare il sito: visitchiese.it. ♦

FUORI PROVINCIA. Nel prossimo fine settimana

Oltrevmi di eccellenza
La bellissima cornice della cer­
tosa Cantò di Casteggio, in pro­
vincia di Pavia, ospita questo 
weekend la 39a edizione di 01- 
trevini, vetrina dedicata alle ec­
cellenze enoiche dell’Oltrepò 
Pavese. L’evento prevede nu­
merose degustazioni guidate 
delle tipologie vinicole del ter­
ritorio.

Gli spazi espositivi e l’enote­
ca saranno aperti sabato dalle

10 alle 23 e domenica dalle 10 
alle 19. Le degustazioni guida­
te per il pubblico, curate da 
esperti e professionisti del set­
tore, sono in programma saba­
to alle 12,17.30 e 21, nella gior­
nata di domenica alle 11.30,15 
e 17.30. Il numero dei posti è 
limitato, per questo gli orga­
nizzatori consigliano di preno­
tare. Informazioni ulteriori 
sul sito oltrevini.it. ♦
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L'EVENTO. Sabato 9, a Rovato, l’iniziativa promossa dal Consorzio tutela del comprensorio

Bianchi e rossi di Franciacorta
saranno proposti da 35 cantine
Claudio Andrizzi

Una giornata per conoscere i 
grandi - a volte sottovalutati - 
vini fermi di Franciacorta: que­
sta, in estrema sintesi, la pro­
posta di «Curtefranca - Una 
Doc da scoprire», l’evento or­
ganizzato dal Consorzio Tute­
la Franciacorta per sabato 9.

LA CORNICE di questa giornata 
di approfondimenti e degusta­
zioni sarà di assoluto presti­
gio: si tra tta  del Convento del­
la Santissima Annunciata, sul 
Monte Orfano di Rovato dove, 
dalle 15 alle 20,35 fra le più si­
gnificative cantine del territo­
rio delle bollicine proporran­
no in degustazione le produ­
zioni «ferme»: parteciperan­
no le aziende Al Rocol, Antica 
Fratta, Azienda Agricola Fra­
telli Berlucchi, Barboglio de 
Gaioncelli, Barone Pizzini, Bel­
lavista, Bosio, Bredasole, Ca’ 
del Bosco, Ca’ del Vent, Canti­
ne Berardi, Capoferri Mario, 
Castel Faglia, Castello di Gus- 
sago La Santissima, Castelve- 
der, Ciambella, Contadi Castal­
di, Dabeni Luca, Ferghettina, 
Mosnel, La Montina, Lantieri 
de Paratico, Le Cantorie, Le

Marchesine, Lo Sparviere, 
Majolini, Mirabella, Monzio 
Compagnoni, Quadra, Ricci 
Curbastro, Riva di Franciacor­
ta, Ronco Calino, Ruggeri, San 
Cristoforo, Uberti, Vezzoli 
Ugo,Villa.

L'EVENTO rientra nella strate­
gia promozionale decisa dal 
Consorzio a seguito delle modi­
fiche alla denominazione che 
hanno trasformato il «vec­
chio» Terre di Franciacorta in 
Curtefranca, ed è dedicato a 
un prodotto che, sia nella va­
riante rossa che bianca, rap­
presenta un non trascurabile 
25% del totale della produzio­
ne vinicola del comprensorio. 
Il nuovo disciplinare, approva­
to nel 2008, valorizza in parti­
colare il Carmenère, vitigno 
storicamente presente in Fran­
ciacorta, e punta ancor più sul­
la qualità del prodotto. In de­
gustazione ci saranno anche 
gli Igt Sebino, presenti nelle 
gamme di numerose cantine 
nelle tipologie rosso, bianco, 
novello e passito. L’ingresso al­
l’evento è libero: i visitatori 
non potranno raggiungere il 
convento con la propria vettu­
ra: sarà a disposizione un servi­
zio di navetta gratuito. ♦

I rosati del lago di Garda sbar­
cano a Milano per il primo ban­
co d’assaggio congiunto mai 
organizzato nel capoluogo 
lombardo: Chiaretto Garda 
Classico e Bardolino Chiaretto 
saranno protagonisti, lunedì 
11, di «Drink Pink», in pro­
gramma al Westin Palace Ho­
tel di piazza della Repubblica.

Più di quaranta aziende, qua­
si un centinaio di vini in libero 
assaggio, una decina di cuochi 
al lavoro: questi i numeri di un
evento che si configura come
un lungo happy hour, nel cor­
so del quale, dalle 16 alle 20, i 
rosé gardesani verranno pro­
posti ai visitatori in abbina­
mento ad assaggi della cucina

delle zone di produzione.
La gastronomia bresciana sa­

rà rappresentata dalle sfiziose 
preparazioni di pesce di lago 
dei ristoranti «Al Porto» di 
Moniga, «Taverna Picedo» di 
Polpenazze e «Antica Tratto­
ria alle Rose» di Salò, mentre 
dalla riviera veronese arrive­
ranno le ricette a base di erbe 
officinali dei ristoratori di San 
Zeno di Montagna. Si tratta di 
un debutto estremamente si­
gnificativa per una tipologici, il
Chiaretto le cui vendite, nell’ul­
timo biennio, sono aumentate 
del 40%, e alla quale la riviera 
bresciana contribuisce con 
una produzione da 400 mila 
bottiglie. ♦

LA REALTA CHI VIN O I AL DETTAGLIO

Alcu
co

Lonza di maiale al trancio € 5,90 al kg 
Galline a busto
Petti pollo fettine
Salamene fresche 
Scamone cavallo a fette

di Franzoni F. e Mafessoni G.

Cosce pollo 
Macinato per ragù 
Salame nostrano

Ikg
Ikg
Ikg
kg

e 7,80 al kg
S.Vigilio di Concesio (Bs) - Via della Stella, 87 

Strada delle Gallerie - Tel. 030 2751858 - Celi. 333 1093648

A MILANO. Uevento in programma lunedì 11

I vini rosé del Garda Classico e del Bardolino protagonisti a Milano

Il Convento dell'Annunciata a Rovato dà spazio ai grandi vini fermi

La curiosità

La Contadi 
Castaldi 
in «vetrina» 
a Milano
C'è anche un richiamo alla 
Franciacorta fra gli oggetti di 
una nuova esposizione 
dedicata alla storia del 
design italiano : succed e al 
«Pac» di Milano dove, 
neH'ambito della mostra 
«Ballo+Ballo» (visitabile fino 
al 7 giugno), un percorso fra 
oggetti e fotografie nella

grande storia del design, 
nazionale, si può ammirare 
anche la fotografia di una 
bottiglia di Satèn firmata da 
Contadi Castaldi.

RTTRATTAdallo «Studio Bailo», 
fra una ballerina e, una scarpa 
da tennis della Kartell, la 
bottiglia di Satèn Contadi 
Castaldi è in mostra accanto a 
più illustri oggetti disegnati da 
Starck, Aulenti 0 Castigiioni, e 
testimonia l’impegno culturale 
assunto dall'azienda di Adro, che 
non solo sostiene la mostra, ma 
che in estate accoglierà nella
p ro p ria  s e d e  l'intero
allestimento. L'obiettivo rimane 
quello di proporre al visitatore 
un differente approccio alla 
realtà del vino, capace di unire 
linguaggi diversi.

Curtefranca, una giornata 
dedicata ai grandi «fermi»

Drink Pink: i rosati 
sono i protagonisti
Oltre 40 aziende e 100 vini 
Degustazioni e abbinamenti


