
5, BIMESTRALE, NUMERO 18, SETTEM BR E  2 0 0 9

il Formaggio
è servito

RICETTE 
d’Autore

il VINO
la nostra Top Ten

Um bria
eOlio

IL PESCE IN 
CUCINA

RICETTE 
SELEZIONATE PER VOI

977182509300390018



BACCUS
IDEE E NOVITÀ IN TAVOLA SELEZIONATE PER VOI

Editore
Massimo Boni massimoboni@publimax.eu

Amministratore Unico e Direttore Responsabile 
Francesco Salvetti francesco.salvetti@casaresart.it

Art Director
Annalisa Boni annalisa.boni@casaresart.it

Impagìnazione Publimax S.r.l.

Direzione pubblicità
Carlo Boni cario.boni@publimax.eu

Fotografie: Wonka, Francesco Dell’Isola, Max Bergere, 
Damiano Nava, Andrea Peroni, Phototecnica

Hanno collaborato
Maria Zanolli, Sara Ferrari, Elena Miano, Anna Scuoch, 
Francesca Panada, Paola Rivetta, Paola Viani,

Edizioni Publimax s.r.l.
Via XX Settembre, 30 - 25122 Brescia ITALIA 
Tel. +39 030.3776552 Fax +39 030.280323 
info@casaresart.it www.casaresart.tv

Stampa: ColorArt Rodengo Saiano BS Italia
Tiber S.p.a. Brescia Italia

Autorizzazione del Tribunale di Brescia n.53/2004 del 3 /12 /2004

Distribuzione all’estero 
Sole Agent for 
distribution abroad
A.I.E. Agenzia Italiana di esportazione S.p.a.
Via Manzoni, 12 20089 Rozzano (Mi) 
tei 02 57 53 911 fax 02 57 51 2606 
E-mail: info@aie-mag.com

Distribuzione
Diffusione@Logistica Brescia S.p.a.
Prezzo Euro 5,00 (only Italy)

È VIETATA LA RIPRODUZIONE TOTALE 0  PARZIALE 
DEL CONTENUTO DELLA RIVISTA SENZA AUTORIZZAZIONE

Sommario
BIMESTRALE
IDEE E NOVITÀ IN TAVOLA
SELEZIONATE PER VOI

ITINERARIO ENOGASTRONOMICO 
1 Dentro a un cuore verde, a spasso per lTJmbria...

Da Spoleto ad Assisi, passando per Campello, Trevi, Foligno e Spello. Andando 
per frantoi abbiamo scoperto i sapori e i profumi di un territorio incantevole.

PRODOTTI&PRODUTTORI 
7 Vorrei un cono con tre palline...

Un servizio sul gelato con tante curiosità storiche, approfondimenti, 
novità ed eventi.

ITINERARIO ENOGASTRONOMICO 
14 Lanzarote, un vino sulla luna

Da una terra nera, quasi un deserto lunare, e spolverata di cenere, 
cresce una vite.

PRODUTTORI
23 “Una tavola lunga un Secolo”

Due grandi aziende storiche italiane, fra tradizione e innovazione, 
raccontano l’evoluzione della cucina italiana.

7 CALICI PER 7 OPERE:
27 Speciale “La Biennale di Venezia”

A Venezia, sette opere d’arte, custodite all’interno delle collezioni esposte 
durante la Biennale raccontano 7 vini.

APPUNTAMENTI 
37 I Love Eurococholate

Perugia dal 16 al 25 ottobre si trasforma in una gigantesca pasticceria 
“en plein air” dedicata a tutti i “choco/victim”!

LOCATION 
41 A  cena dai Marcucci

Dall’estate all’Inverno, dalla primavera all’estate ... le stagioni si muovono gu­
stosamente nelle cucine dell’enoteca storica della Versilia, l’Enoteca Marcucci.

IL VINO
45 Autori di Vino, intervista a Roberto Cipresso

“Il “jazzista dei vini”, così mi piace chiamarlo perché dentro le sue bottiglie 
c ’è il ritmo della terra, il calore del sole, la voce del cielo ...”

PRODOTTI 
53 I formaggi dell’estate

Alberto Marcomini, il “talent scout” dei formaggi è il nostro compagno di 
viaggio per imbandire la tavola dell’estate.

PRODOTTI
61 “Strawberry fields forever”

Sono i frutti di bosco, quelle piccole ma preziose tentazioni 
che solleticano anche i palati più ipocalorici!

PRODOTTI
73 il Re dell’Alto Adige: M r Speck

Con il presidente del Consorzio Franz Senfter 
siamo andati a scoprirlo per voi.

RICETTE
85 Ricette d’Autore

13 ricette d ’autore per risvegliare il grande 
chef che si cela dietro ognuno di voi!

mailto:massimoboni@publimax.eu
mailto:francesco.salvetti@casaresart.it
mailto:annalisa.boni@casaresart.it
mailto:cario.boni@publimax.eu
mailto:info@casaresart.it
http://www.casaresart.tv
mailto:info@aie-mag.com


pieces di Yoko Ono
LEONE D’ORO ALLA CARRIERA

N ell’immagine Yoko Ono.

FLY PIECE 

Fly.

1963 summer

N ell’immagine a sinistra ,

Yoko Ono
Instructions pieces 
P rinted  sheets

P hoto: G iorgio Z ucchiatti

C ourtesy: Fondazione  La Biennale di V enezia

Una, due parole. Battute a macchina e ap­
pese alle pareti. Sono le Istructions pie- 
ces di Yoko Ono. Idee, suggestioni, 
interrogativi? Lei, dagli anni Sessanta, le 
continua a scrivere anche per far immagi­
nare, a chi le legge, una propria opera. 
AH’artista è stato assegnato il Leone d'oro 
alla carriera e quando è salita sul palco 
per ricevere il premio il pubblico presente alla 
cerimonia di apertura nello spazio Esedra dei 
Giardini ha tributato un lungo e sentito ap­
plauso, alzandosi spontaneamente in piedi. 
«Yoko Ono - ha affermato Baratta - è una fi­
gura chiave nell'arte del dopoguerra: pioniera 
della performance art e dell'arte concettuale, 
è oggi una delle artiste più influenti; molto 
prima di diventare un’icona nella cultura po­
polare, ha sviluppato strategie artistiche che 
hanno lasciato una traccia duratura sia nel 
suo nativo Giappone, sia in Occidente». Per 

conoscere ancora più a fondo l’opera del- 
1artista di Tokyo vale la pena fare un salto 
a Palazzetto Tito (Dorsoduro, 
Fondazione Bevilacqua la 
Masa) dove, fino al 20 settembre è 
in programma la mostra Anton’s 
Memory. Film, composizioni sonore, 
sculture, disegni, dipinti, installazioni, 
accenni alla materia del corpo e al 
senso del tatto: come dice Ono, «la 
vita di una donna vista attraverso gli 
occhi del figlio e della sua debole me­
moria».

©  K ish in  Shinoyama Cù istmo'. . .

Cuvée Prestige
CÀ DEL BOSCO

Fr anciaco rta . C h a r d o n n a y  75%, P in o t  Bian c o  io%, P in o t  N ero 15%.

I VINI BASE, VINIFICATI SEPARATAMENTE IN BASE ALLA LORO DIVERSA ORIGINE, DOPO LA PRIMA 

FERMENTAZIONE ALCOLICA MATURANO PER 8 MESI IN VASCHE DACCIAIO TERMO CONDIZIONATE.

In  SEGUITO SONO SAPIENTEMENTE ASSEMBLATI a  NOBILI VINI DI RISERVA DELLE MIGLIORI AN­

NATE (ALMENO IL 20%) NEL RITO MAGICO DELLA CREAZIONE DELLA CuVÉE. QUESTA PARTICO­

LARE TECNICA CONFERISCE ALLA CuVÉE P rESTIGE UNA SPICCATA PERSONALITÀ,

ULTERIORMENTE RAFFORZATA DA UN AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA IN CANTINE INTERRATE ALLA

TEMPERATURA COSTANTE DI I2°C .

C À  DEL BOSCO

V ia  A lbano  Z an e lla , 13 - Erbusco BS ITA L Y  

te l . +39 030 7766111 

w w w .cadelbosco.com

“Quella che era una casa immersa in un bosco di castagnini è trasformata in una delle più 
moderne e avanzate cantine d ’Italia. Da allora un unico principio definisce l’essenza di Ca’

::: del Bosco: la ricerca dell’eccellenza”

http://www.cadelbosco.com


Experi mentet
di Nathalie Djurberg

N ell’immagine sopra Campo Rugai 
a V enezia , la via  per accedereit ino' vino'...

Mastodontiche sculture floreali, un eden sug­
gestivo e surreale, colori, materia e luci è l’in­
stallazione realizzata da Nathalie Djurberg. 
Classe 1978, è lei la più promettente giovane 
artista che si è aggiudicata il Leone D’Ar­
gento per l’opera Experimentet (2009) 
esposta al Palazzo delle Esposizioni ai 
Giardini.
Con un abbraccio al presidente Giorgio Napo­
litano l'artista svedese si è diretta sul palco 
della Biennale e, con tutta la sua semplicità, 
ha ringraziato le persone che hanno reso pos­
sibile i suoi lavori. Il merito va alla magia della 
sua opera, «per le scenografie fiabesche, per 
le sue fantasie e per la sua “black pedagogy”, 
tenute tutte insieme in una gamma unica di 
mezzi espressivi».
Nathalie ha iniziato molto giovane e all’età 
di 16 anni si è trasferita a Gothenburg per 
frequentare la scuola d'arte. Dopo tre 
anni è stata accettata all’Accademia di 
Arte di Malmò e oggi vive e lavora 
Berlino.

N ell’immagine sopra,

Nathalie Djurberg
P hoto: G iorgio Z ucchiatti 
Courtesy: L a  Biennale di V enezia
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AL NUOVO ACCESSO DEL 1 ARSENALI
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BERSI SERLINI
M o n o v it ig n o  C h ar d o n n ay  ioo%.

I l colore tende  al  g iallo  pag lier ino  lucido  con  riflessi oro s f a v illa n t i; il  P erlage , 

str ao r d in ar iam e n te  fin e , persistente  e c o n tin u o  con  spum a  briosa ed evanescente . 

P rofum i spe z ia t i di grande  in t e n s it à  e f in e z z a  con sentori di nespo la , frutta  m a tu r a ,

SALVIA, VANIGLIA, BOSSO , CIOCCOLATA BIANCA E FRUTTA SECCA

Sapo re : pieno , m aturo  e tostato , deciso nei t o n i o lf attiv i e so prattu tto  denso e in c i­

sivo  CON UN GENEROSO FINALE FRUTTATO E TOSTATO.

Bersi Ser lin i Franciaco rta

v ia  C ereto , 7 25050 - P rovaglio d 'Iseo BS IT A L Y

T e l . +39 030 9823338

w w w .bersiserlini.it

A Provaglio d'Iseo, nel cuore della Franciacorta, fra colline moreniche dai dolci pendìi e 
specchi d ’acqua della Riserva Naturale delle Torbiere, si trova l'azienda vitivinicola della fa­
miglia Bersi Seriini, che produce vini Franciacorta con immutata passione da tre genera­
zioni.

http://www.bersiserlini.it

