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Barcellona • Lille, l'estremo nord della Francia 
Made in Italy, le nuove regole • MolinLungo di Agricoltori del Geografico 

Marramiero Brut • Sparkle Bere spumante 2010, le cinque sfere
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! FOOD & TRAVEL

Dove mangiare 
Ristorante Bell Amie
Gignas, 25 
metro Jaume I 
Ristorante La Lluna 
Santa Anna, 20 
metro Catalunya 
Ristorante Arenai 
Passeig Maritim 
Metro (L4)
Barceloneta 
Ristorante L'Encis 
Calle Provenga, 379 

www.lacuinacatalana.com/lencis 
Ristorante - Locale di Flamenco 
El Tablao de Carmen 
Poble Espanyol, Montjui'c 
Chiosco bar Pinotxo 
La Rambla
Mercato de La Boqueria

tutte ciò che il cucre cuLiricrio deside­

ri. Dall'offerta inimitata di pesce fre­

schissimo altimmensa cuaratità d- in­

saccati e formaggi p-eg ati in questo 

pic:ck) paradiso gastronomico gli chef 

dei rrg.iuri ristoranti de .la zona vanno 

alle ricerca d tutti g.i ingredienti ne­

cessari a la  preparazione delle ricette 

de La cucina catalana, soontanea, com­

plessa e contraddite ria. cesi come il 

suo popolo. Non c'è modo migliore di 

concluder il giro del mercato che de­

gustando :e ottime pioooste del chio­

sco bar Pinotxo, dove i ;. proprietario 

Juanito è sempre cisponibiLe con un 

grande sorrise a far sentire il cliente a 

casa p'opria.

Dove dormiré 
Hotel Paseo de Gracia
Passeig de Gracia, 102 
Eixample 
Sixtytwo Hotel
Passeig de Gracia, 62 
Eixample
Hotel Praktik Rambla
Rambla de Catalunya, 27 
Eixample
Hotel Duquesa de Cardona
Passeig de Colón 
Ciutat Ve lia 
Hotel Turin 
Pintor Fortuny, 9 
Ciutat Ve lia 
Hotel Le Meridien
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L'APPUNTAMENTO

Sparkle
Bere spumante 2010
Ben 29 i vini 5 sfere, ovvero le eccellenze
delle bollicine italiane, più di 600 le etichette
selezionate dopo oltre 1.200 assaggi:
questi solo alcuni dei dati indicativi dell'edizione 2010
della guida Sparkle Bere spumante

Il nostro panel di degustatori: da sinistra, 
Francesco D'Agostino, Antonio Marciano, 
Susanna Varano, Alessandro Brizi,
Luciano Nebbia, Lidia Agosto,
Antonio Pellegrino, Nadia Gelfusa,
Fabio De Raffaele, Pina Ricciardella 
ed Enrico Pozza

O
ttavo appuntamento con le mi­

gliori produzioni nazionali di vi­

no spumante secco. Esce la nuova edi­

zione della guida in un periodo molto 

difficile per il mondo del vino di quali-

tà, incalzato sensibilmente dalla parti­

colare congiuntura economica e da po­

litiche comunitarie discutibili che pos­

sono avere la conseguenza di circo­

scriverlo a prodotto commodity, svuo-
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L'APPUNTAMENTO
tandolo di tutti quei valori che ben co­

nosciamo. È un momento veramente 

ostico e ancora una volta il mondo del­

le bollicine, pur in crisi, perde meno 

colpi e limita i danni: il lavoro fatto ne­

gli ultimi dieci anni per destagionaliz- 

zare il prodotto, attività che ci vede in 

prima linea da sempre, ha dato dei frut­

ti e ha margini di crescita sostanziali; 

poi il picco di vendita di dicembre non 

ha mai dato segni di cedimento, riu­

scendo anche a raddrizzare ogni anno il 

bilancio di alcune aziende spumantisti- 

che. Insomma, nonostante la congiun­

tura decisamente negativa, il mondo 

italiano delle bollicine sottili mostra 

di poter reggere il colpo e si prepara a 

incrementare le proprie posizioni al­

l'estero e a consolidarsi sul mercato 

nazionale. Non dobbiamo dimenticare 

che nonostante i buoni risultati regi­

strati consecutivamente negli ultimi 

cinque anni, l'universo dello spumante 

italiano di qualità ha margini importan­

ti di crescita sul territorio nazionale, 

sia per una maggiore educazione dei 

consumatori al prodotto, sia perché 

riesce a recuperare posizioni di mer­

cato a scapito dello Champagne. Co­

municare le bollicine di qualità e spe­

cialmente i territori d'origine più im­

portanti è un dovere delle istituzioni 

perché innesca un volano economico 

con ricadute sulle zone in termini di tu­

rismo e domanda di produzioni tipi­

che. Noi facciamo il nostro da otto an­

ni, raccontandovi gli spumanti con il 

filtro del territorio, unico valore real­

mente distintivo per le bollicine ita­

liane come per qualsiasi altro vino di 

qualità, e nella realizzazione di que­

sta edizione abbiamo sentito il dovere 

di apportare piccole semplificazioni al 

prodotto al fine di limitarne la fonazio­

ne, in crescita continua dalla prima 

uscita del 2002: non più due vini a pa­

gina, ma tre rendono la guida meno 

massiccia e più tascabile, consentendo­

ci di proporla a quindici euro anziché 

venti, 25% di risparmio per avere a di­

sposizione un libro che non può manca­

re agli appassionati del buon vino, agli 

estimatori del bere spumante.

La guida 2010
Quest'anno abbiamo scelto di effettua­

re le degustazioni, inclusa la finale di 

cui vedete le immagini di fianco, pres­

so un ristorante romano che ci ha mes­

so a disposizione spazi idonei. La Loco­

motiva, locale ampio e flessibile, posto 

a Roma in zona collinare, è dotato di un 

dehors importante che nella bella sta­

gione rappresenta un'ulteriore attrat­

tiva che si unisce alla buona cucina, 

alla pizzeria e all'ampia carta di vini. 

Più di 600 i vini raccontati, tutti arric­

chiti dalla riproduzione a colori del­

l'etichetta, frutto di una selezione tra 

oltre 1.200 assaggi durata 6 mesi. Co­

me sottolineato anche nelle preceden­

ti edizioni, le aree storiche della produ­

zione spumantistica la fanno da padro­

ne e anzi incrementano la loro presen­

za. Franciacorta e Conegliano Valdob- 

biadene rappresentano insieme più del

Info

Ristorante La Locomotiva 
Via Monti Tiburtini, 151 
00157 Roma 
Tel. 06.41732913

L'ingresso de La Locomotiva
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L'APPUNTAMENTO |
60% dell'intera guida. Sempre parlando 

di territori, conferma l'importante pre­

senza il Trento Doc e cresce l'Oltrepò 

Pavese, ormai abbondantemente sopra 

la soglia delle 30 etichette. In merito 

alle 5 sfere, la parte del leone la fa la 

Franciacorta con 12 premiati, 3 in più 

rispetto all'edizione 2009, seguita da

Trento e Conegliano Valdobbiadene, en­

trambi con 5 premiati e in crescita ri­

spetto all'anno scorso di due vini. Si 

confermano le bollicine pugliesi di 

d'Araprì, cosi come Anteo in Oltrepò e 

entra per la prima volta nel prestigioso 

"circolo" la regione Marche con il Brut 

di punta di Colonnara.

Le 5 sfere Bere spumante 2010

Giuseppe Galliano Brut Riserva 2001 Borgo Maragliano

Gavi Soldati La Scolca Brut 2002 La Scolca

Gavi Soldati La Scolca D'Antan Brut 1997 La Scolca

Oltrepò Pavese Pinot Nero Écru Nature 2004 Anteo

Franciacorta Riserva Vittorio Moretti Extra Brut 2002 Bellavista

Franciacorta Gran Cuvée Pas Operò Extra Brut 2003 Bellavista

Franciacorta Brut 2005 Ca' del Bosco

Franciacorta Cuvée Annamaria Clementi Brut 2002 Ca' del Bosco

Franciacorta Giovanni Cavalieri Collezione Esclusiva Brut 2001 Cavalieri

Franciacorta Brut 2005 Ferghettina

Franciacorta Extra Brut 2002 Ferghettina

Franciacorta Ante Omnia Satèn 2004 Majo li ni

Franciacorta P.R. Brut Monte Rossa

Franciacorta Comari del Salem Extra Brut 2004 U berti

Franciacorta Sublimis Non Dosato 2003 U berti

Franciacorta Cuvette Brut 2004 Villa

Trento Riserva Alternasi Graal Brut 2002 Cavit

Trento Giulio Ferrari Riserva del Fondatore Brut 2000 Ferrari

Trento Perlé Nero Extra Brut 2003 Ferrari

Trento Riserva Brut 2004 Letra ri

Trento Riserva Methius Brut 2003 Metius

Alto Adiqe Riserva Hausmannhof Brut 1999 Haderburg

Prosecco di Valdobbiadene Viqneto Giardino Dry 2008 Adami

Valdobbiadene Prosecco Superiore di Cartizze Dry Andreola

Valdobbiadene Superiore di Cartizze Dry 2008 Bortolomiol

Valdobbiadene Superiore di Cartizze Dry 2008 Col Vetoraz

Valdobbiadene Suprème Dry Le Berto le

Verdicchio dei Castelli di Jesi Riserva Ubaldo Rosi Brut 2004 Colonnara

La Dama Forestiera Nature Brut 2003 D'Araprì
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