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IMPRESE DEL GUSTO

target
CLIENTELA FEMMINILE

Hj formule
■  BOTTEGA-RISTORANTE

W  formazione
1 SCUOLA DI CUCINA ALMA

additivi
POLEMICA INSULSA
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TASTING

Drink
List

vini, acque, birre, spirit 
selezionati da Ristoranti
U n ’a r tic o lata  vetrina  d i s p u m a n t i ,
I GRANDI ROSSI TOSCANI, LE MINERALI

DI DESIGN, GLI SPIPIT AMBRATI.

Viaggio nelle principali aree 
dello spumante italiano, ma 

alla scoperta di tipologie particola­
ri, capaci di dare un brivido in più, 
parliamo dei “pas dose’, di inedi­
te cuvée e di millesimati. E natu­
ralmente dei rosé, che a dire il ve­
ro cominciano ad essere una ca­
tegoria un po’ inflazionata e pro­
prio per questo è giusto comincia­
re a discernere e selezionare. Que­
sto mese ci sono tre super novità 
della nuova “ondata”.
Toscana, grandi rossi e i mai tra­
montati supertuscan, dunque san­
giovese e non solo. Ultimamente

hanno risvegliato il mercato dei 
“global-tuscan” che vi suggeriamo 
di tenere un po’ in cantina: pro­
mettono una grande evoluzione. 
Sotto le feste anche le bottiglie di 
minerale diventano celebrative, la 
fantasia qui ha preso piede e rin ­
contro con i designer le pone sem­
pre al centro dell’attenzione. 
Dopocena con un tritico di spirit 
dalla forte identità aromatica, per 
scoprire quanto il legno di botte 
influisca sulla piacevolezza.

Rodolfo Guarnieri, 
Guido Montaldo, 
Nicolò Regazzoni

Maestria con low cost

1907 1
TRENTO DOC 
CANTINA DTSERA

Regione Trentino 
Uve chardonnay 
Alcol 13%

ww w.cantinaisera.it

€ 12*  grande profilo 
va servito a 10-12°C per 
gioire del corredo aromatico

Fine Raro trovare eccellenti spu- 
manti a buon prezzo, ma qui ce n’è 
uno, anche se le bottiglie in circola­
zione non sono più di 7.000. La Can­
tina d’Isera celebra i suoi centanni 
col 1907, che passa ben 40 masi sui 
lieviti, ha bolla finissima e un colore 
giallo con riflesso verde che denota 
la riuscita maturità. È un Trento doc, 
frutto di un millesimo importante.

Territorio L’uva chardonnay, base 
di questo spumante, è raccolta nel­
la zona centrale della Vallagarina, da 
vigneti esposti anche a 700 metri. Di 
bello c’è che la cantina, con i suoi 
220 soci e 600.000 bottiglie prodot­
te controlla tutta la filiera, fino alla 
commercializzazione. Punto d’onore, 
oltre a questa garanzia, il culto del­
le uve del terroir: Marzemino, Terol- 
dego e Merlot, sono altre bottiglie su 
cui scommettere. A M .

LEGENDA
BICCHIERE N e g l i s p a z i d e d ic a t i a i p r o f il i d e i v in i , d e l l e

BIRRE E DEGLI SPIRIT COMPARE L ’ UTILE SAGOMA DEL BICCHIE­
RE CONSIDERATO IL PIÙ ADATTO A VALORIZZARE IL PRODOTTO.

LO SPESSORE DEL VETRO 0 DEL CRISTALLO SONO FONDAMENTALI 
PER UNA CORRETTA PERCEZIONE; LE FORME SONO STUDIATE PER 
VALORIZZARE GLI ASPETTI AROMATICI DEL CONTENUTO.

VINO SPUMANTE JL SPUMANTE DOLCE 1 BIANCO I  BIANCO IMPORTANTE
0

0 o □ n n  fi
1  ROSSO X  ROSSO IMPORTANTE 1  PASSITO BIRRA U  LAGER X  DOPPIO MALTO ^  WEIZEN

Ï ,D ABBAZIA SPIRIT □ TUMBLER 1 9 ,DOPPIO TUMBLER - X  COPPETTA X  BALLON X  GRAPPE E ACQUEVITI
0
1

PREZZO R is t o r a n t i , im p r e s e  d e l  g u s t o , r ip o r t a  il  p r e z z o

INDICATO DALLE AZIENDE, A CUI IL RISTORATORE DEVE AGGIUN­
GERE l ’ Iv a . Se c o m p a r e  u n  a s t e r is c o  è il  p r e z z o  s u g g e r i­
t o c i PER LA VENDITA NEI NEGOZI SPECIALIZZATI. Se VI SONO 2 
ASTERISCHI, IL PREZZO È STATO COMUNICATO CON IVA INCLUSA. 
Va DA SÉ CHE I PREZZI DA NOI RIPORTATI SONO PREZZI MEDI CHE 
VALGONO COME INDICAZIONI. L e VARIABILI PER L ’ ACQUISTO SO­
NO NUMEROSE E INFLUENZANO NON POCO IL COSTO REALE DELLA
b o t t ig l ia : p o s s o n o  e s s e r c i f a c il m e n t e  p r o m o z io n i , s c o n ­
t i RISPETTO ALLA QUANTITÀ, PREZZI RIBASSATI SE SI ACQUISTA­
NO ALTRE LINEE AZIENDALI. LEVE PER SPUNTARE BUONI ACCORDI 
PER IL RISTORANTE, LA NOTORIETÀ E LA ROTAZIONE.
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SPUMANTI ECCELLENZE

Millesimi e cuvée tutti da scoprire
Trentino, Franciacorta, 

P iemonte, pinot nero e
CHARDONNAY PROTAGONISTI

€ 2 5  per clienti 
intenditori, spumante 
favorito dai millesimo

AQUILA REALE
RISERVA MILLESIM ATA 
TRENTO DOC 2002 
CESARINI SFORZA

Regione Trentino
Uve chardonnay - AlCOl 12,5 %

Risi RVa
20 02

V / . - ;  - '  ì f a s

CESARINI SCORZA
Aquila Reale

T R E N T O D O C

€ 1 4  pas dosé, ovvero senza zuccheri, ottimo a tutto pasto 
proposto a un prezzo decisamente interessante

CISIOLO
FRANCIACORTA DOCG DOSAGE ZERO 
VILLA CRESPIA

Regione Lombardia - Uve pinot nero - AlCOl 12,5 %

€ 1 6  Asti da provare 
anche fuori dai gusti dolci 
superbo e aromatico

CUVÈE24
ASTI DOCG METODO CLASSICO 
GANCIA

Regione Piemonte
Uve moscato bianco di Canelli AlCOl 7 %

Cu v é e  a s >:a m a r ìa

€ 4 6  pepita d’oro, 
il principe dei Franciacorta 
è un must nelle carte 
dei vini che contano

CUVEE ANNA MARIA 
CLEMENTI
FRANCIACORTA DOCG 
CÀ DEL BOSCO

Regione Lombardia
Uve chardonnay 55%, pinot bianco
25% e pinot nero 20%
AlCOl 12,5 %
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