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AERANO HA OSPITATO LA XVIII EDIZIONE DEL PRESTIGIOSO FESTIVAL DEDICATO 
ALLE ECCELLENZE VITIVINICOLE E GASTRONOMICHE DEL BEL PAESE.
ALLA PRESENZA DI UN FOLTO PUBBLICO DI ESPERTI E APPASSIONATI GOURMET

di isabella lughezzani
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WINEFESTIVAL & GOURMET 2009:
I PREMI ASSEGNATI

PREMIO GODIO 2009: alla malga Schwemmalm in 

Val d'Ultimo e allo chef diciannovenne Elias Schwien- 

bacher del ristorante Arnstein di Santa Gertrude (BZ).

SPECIAL AWARD 2009: il presidente Helmuth Kö­

cher premia Roberto Cipresso come Enologo italiano 

nel mondo ed Enrico Derflingher come Ambasciato- 

re della cucina italiana nel mondo.

TEATRO PUCCINI: VDP Miglior Riesling secco e dol­

ce con Gian Luca Mazzella 2008 Birkweiler Kastanien­

busch GG( Weingut Ökonomierat Rebholz 2007 Kan- 

zemer, Altenberg Trockenbeerenausleese, Weingut 

von Othergraven.

PREMIO RIESLING GOLD DEL CONCORSO NAZIO­

NALE DEL RIESLING Dl NATURNO: Köfererhof, Can­

tina Produttori Merano, Eisacktaler Kellerei e Podere 

Provinciale Cantina Laimburg.

TERROIR 2009 -  MERANO WINE & CULINARIA 

AWARD: il presidente Helmuth Köcher assegna il 

premio a 17 vini italiani (bianco, rosso e dolce) divisi 

in cinque zone, oltre a due spumanti (Metodo Classi­

co e Metodo Charmat).

Nord-Est: Zmè - Amarone della Valpolicella 2003; 
Weingut J. Hofstätter - Kolbenhof Gewürztraminer 

2008; Dorigo - Picolit 2007
Nord-Ovest: Podere Rocche dei Manzoni - Barolo 

Cappella S. Stefano 2005; Giacosa Bruno - Roero Ar- 

neis 2008; Buranco - Cinque Terre Sciacchetrà 2007 
Centro: Testamatta - Testamatta 2007; Mattia Barza­

ghi - Zeta Project - Vernaccia di S. Gimignano Zeta 

2008; Cantina Zaccagnini - Clematis Passito 2004 
Sud: D'Angelo - Aglianico del Vulture 2007; Cantine 

Marisa Cuomo - Costa d'Amalfi Furore Fiorduva 

2007; Mille & Una - Dolce & Nero 2006.
Isole: Graci - Etna Quota 600 2007; Argiolas - Ver- 

mentino di Sardegna Is Argiolas 2008; Carlo Pellegri­

no - Marsala Vergine Riserva del Centenario 1980

SPUMANTE: Metodo Classico: Ca' del Bosco - Brut 

Millesimato 2005; Metodo Charmat: Adami -  Prosec­

co Dei Casei Extra Dry.
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NELLE FOTO:
le montagne di Merano con gruppo di chef e, sotto, l'interno 
del palazzo del Kurhaus che ogni anno ospita l'evento.

a 18 anni durante il secondo weekend di no-

a
vembre Merano diventa la capitale dell'ec­
cellenza enogastronomica italiana con il 
Merano International WineFestival & Culi- 
u  naria. Quest'anno le montagne innevate 
che si stagliano romantiche dietro le linee neoclassiche 
del Kurhaus hanno visto dal 6 al 9 novembre alcune mi­

gliaia di visitatori calpestare il tappeto rosso e fare la fila 
davanti all'ingresso, per poi inebriarsi di sapori e profumi 
delle migliori cantine vitivinicole del panorama italiano e 
anche importanti produttori internazionali.

VINI E GASTRONOMIA
Accesso regolamentato al Kursaal per i vini selezionati di 
Piemonte, Lombardia, Alto Adige e della sezione Extremis 
sul palco, saie vivibili, produttori contenti di poter presen­
tare i loro vini e c'era il tempo per degustare, capire, assa­
porare. Nella sezione Culinaria, tavoli imbanditi a  regola 
d'arte per "chicche" nazionali davvero speciali: un Parmi­
giano Reggiano di 84 mesi, un aceto balsamico tradizio­
nale di Mocena di 100 anni, dolcetti alle mandorle e ai pi­
stacchi dell entroterra siciliano da sogno. Una serata inau­
gurale elegante con 400 invitati, autorità nazionali e locali, 
un inedito WineGlass sound&light performance, un'ospite 
straordinaiia quale il soprano internazionale Paola San­
guinetti che ha allietato con arie tra le quali II Brindisi di 
G.Verdi e una cena di quattro portate, felice connubio tra
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