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numero di Ladies
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DELLA CUCINA
FESTEGGIANO
SIRIO MACCIONI

Ìerta indivisibile Gentleman + Ladies. Da abbinare obbligatoriamente ed esclusivamente nei giorni indicati: 
ercati Finanziari di venerdì 4 dicembre a euro 3,50 (2,3 0 + 1 ,2 0 ) ; e ItaliaOggi di martedì 0 dicembre a 
o 3,50 (2 ,3 0  + 1 ,2 0 ) . Da mercoledì 9 dicembre, solo Gentleman + Ladies a euro 3,50.
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C h a rlize T h e ro n ,3 4 a n n i, 
attrice e m odella, 

indossa un abito Dior 
by Jo h n  Galliano.

CHARLIZE THERON

Vorrei •  • •

N atale’ tutto
GIOIELLI, VIAGGI, SCARPE SEXY, LOFT, 
CASHMERE, BORSE, HI-TECH...
LE IDEE PER RENDERE FELICE UNA 
DONNA. E FARSI AMARE DI PIU'
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SMOKING
CLASSICO
CONTEMPORANEO
NERO O BLU?
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Per il cenone di Natale 
n per quelle di Cape j  
danno, la top ten delle 
bottiglie made in Italy. 
Dall'aperitivo, che sia di 
pesce, salumi o formag­
gi, ai primi di mare, al 
cotechino e zampone. 
Ma anche vini a tutto 
pasto. E poi, pronti per 
il dessert, con pandoro, 
panettone e Moscato

DI MARCO GATTI
FOTO DI ROBERTO SORRENTINO

PROMOSSI E

I t WI  AtOBTl

M m  j iA

a m u m m

Vp
I I

M  W m S iM W ìi
S U I

p■ i

¡m

ffl
m

SH
Km



1. Trento Methius 
Brut Riserva 2003 

5 grazie alia sua classe, che questo brut è du­
rerò nella difficile impresa di mettere d'accor­
do tutti i degustatori più famosi, che nelle scor­
se .ettimane gli hanno attribuito un'autentica 
pioggia di premi e riconoscimenti. Da uve char- 
Gornay (60%) e pinot nero (40%), in degusta- 
zw  e ha colore giallo paglierino carico, con note 
nevirano all'oro, spuma ricca, perlage di note­
vole finezza e persistenza. Dal profumo intenso 
d; frutta matura e spezie, al palato è vellutato, 
displendida armonia, con gusto caldo ed equi­
librato. A tutto pasto. Prezzo: 34 euro. Fratelli 
Dirigati, telefono 0461.605313.

Porta il nome della dimora dove Guido Berloc­
chi e Franco Zilianf con l'amico Giorgio Lan­
c ia i , pensarono rei 1954 i! primo Francia- 
corta, l'intuizione imprenditoriale che avrebbe 
cambiato il destinocela zona, questo brut di 
notevole personalità. Di colore giallo paglieri­
no con sfumature ramate, ha spuma copiosa, 
corona persistente e perlage fine, naso ele­
gante con profumi di ribes e fragola selvati­
ca, e delicate note ci crosta di pane. Di bella 
struttura, in bocca è fesco e saplco e si sposa 
a pesci e carni bianche. Prezzo: 34euro. Guido 
Berlucchi & C.. telefono 030.984381.

Tra i gioielli di Bellavista, maison che oggi 
vasti oltre 190 ettari ci vigneti, grande è 
ques a Riserva, che porta il nome del pa­
tron. Ha colore giallo dorato, con riflessi 
verde mare. La spuma è abbondante, men­
tre : l perlage è di grande finezza e persi­
stenza. Al naso è profondo ed elegante e ha 
prorumi di fiori e frutta bianca, note agru- 
mat,intriganti e sentori minerali, di miele 
e ncciioia. Di bella struttura, ha un sorso 
fresco ed equilibrato, ideale per piatti co­
me «rechino e zampone. Prezzo: 100 euro. 
Bellc-vsta, telefono 030.7762000.

5. Trento Brut Riserva
del Fondatore Giulio Ferrari 2000
Uno chardonnay in purezza, che nella ver­
sione 2300 si segnala per armonia e finez­
za. Mestre alla vista si presenta di colore 
paglierino intenso e luminoso, con riflessi 
dorai, con bollicine fini e continue, all'ol­
fatto ha un bouquet complessi;-« intaso , 
con p-o -umidi frutta bianca, note di vani­
glia e cioccolato bianco, e sentori mielati. 
Al p a lit i è vellutato, elegante, con acidità 
ben equilibrata, giusta sapidità, retrogu­
sto coiri ;pondente al naso. Da abbinare a 
crostale: e carni bianche. Prezzo: 80 euro. 
Ferrari telefono 0461.972311.

«Trasformare le uve in emozioni» è il motto 
che accoraagna nel lavoro Giulio e Lucia Bar- 
zanò. Obiettivo raggiunto con questo Satèn. 
Giallo pàgperino con riflessi verdi smeraldo e 
brillante, ha spuma candida e ricca, perlage 
minuto, itio  e continuo, naso ampio e accat­
tivante, cor profumo di frutta matura e deli­
cate note d fiori gialli e vaniglia. Setoso, sapi­
do, dal sorso profondo e di stoffa aristocratica, 
al palato ì  fesco ed equilibrato, armonico, con 
finale lungo e convincente. Ideale con crudi­
tà di mare e carni bianche. Prezzo: 24 euro. 
Il Mosnel, tetfono 030.653117.

Una cantica di grande affidabilità, il cui pro­
dotto bandiera è il Satèn. Ottenuto da uve 
chardonnay ¿1100%, con fermentazione del 
50% del iroso in fusti di rovere e del restan­
te 50% in acciaio, e con permanenza minima 
sui lieviti di36 mesi. Nel bicchiere si presenta 
di colore gialli paglierino, con spuma abbon­
dante e per ace di buona finezza e persisten­
za. Al naso è molto elegante, con note floreali 
e sentori fruttati. La trama gustativa è setosa, 
vellutata, con giusta freschezza, sorso armo­
nico e buona oersistenza. Si abbina a primi 
piatti di peste Prezzo: 22 euro. Enrico Gatti, 
telefono 03C.7267999.

Finezza e complessità sono le caratteri­
stiche principali che colpiscono di questo 
splendido Franciacola, realizzato con uve 
al 100% chardonnay e proposto dopo ol­
tre sei anni passati sui lieviti. Dal colore che 
ricorda l'oro, brillante, e dada spuma can­
dida e ricca. Ha bollicine finissime e conti­
nue, un naso vivo e profondo, con profumi 
di crosta di pane, nocciole, frutta tropicale. 
Al palato, invece, è secco e ampio, oltre che 
caldo ed equilibrato, di lunghissima persi­
stenza. Con piatti di pesce. Prezzo: 55 euro. 
Cavalieri, telefono 030.7760217.

6. Ferghettina
Franciacorta Extea Brut 2002 
Giailo paglierine brillante, con suggestive 
venature verde acqua, di buona consisten­
za, ha spuma ricca ed evanescente, bollici­
ne di bella eleganza, persistenti. Al naso è 
complesso, con bouquet intenso e fine, in 
iuLspiccòiìo noie dorerìa e seniori fruttati di 
pesca, profumi dìTieviti, crosta di pane, noc­
ciola e vaniglia. In bocca ha sapore ampio e 
persistente, grintosa acic-ità ben equilibrata, 
struttura, finale elegante. Da abbinare a tor­
tellini in brodo, salumi, pollame, formaggi 
di media stagionatura. Prezzo: 22 euro. Fer­
ghettina, telefono 030.7451212.

È il fiore all'occhiello della cantina guidata da 
Maurizio Zanella questa cuvée Annamaria Cle­
menti, autentico simbolo cell'eccellenza del­
le produzioni della Franciacorta. Nel bicchie­
re affascina con il suo colore giallo oro, la sua 
spuma ricca, il perlage finissimo e persistente, 
la straordinaria complessità del suo bouquet, 
che si ohte con profumi di ananas e frutto del­
la passione, notedi nocciole, tostato e vaniglia, 
sentori speziati. Caldo e pieno, in bocca ha ar­
monia ed equilibrio sorprendenti e lunghez­
za suggestiva. A tutto pasto. Prezzo: 75 euro. 
Ca'del Bosco, telefono 0307766111.

10. Trento internasi 
Graal Brut Riserva 2)02
Nata nel 1950, Cavit è la grande cooperati­
va riuscita nell'intento di coniugare numeri 
e qualità. Di questa filosofia è documenta­
zione significativa questo brut, che una vol­
ta nel bicchiere si segnala per il suo colore 
giallo oro, piacevolmente venato da rifles­
si verde smeraldo. Caratterizzato da spuma 
candida e cremosa, ha perlage elegante e 
persistente, naso molto fine, complesso, con 
profumi di mele e nocciole, sentori di va­
niglia, note di miele. Caldo e morbido, ha 
sorso pieno e gustoso. Da aperitivo e con 
antipasti a base di salumi. Prezzo: 32 euro. 
Cavit, telefono 0461.381711. _  0
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PROMOSS!'E  GUSTATI

Com e dire 
di no  a 
p an d o ro  
e panettone? 
E, p e r 
assaporarli 
al m eglio, 
tre M oscato 
d ’eccezione
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1. I l  j a n e t t o n e  I 2 . M o stra te  d ’i h t i  I - c c c 1 3 M o s c a to  3 ’4 s* i D s c c  ! 4 . l i  d ì o d o ro ì i .  Moscato d’Usti Doeg
a r t ì f k n  a le  j V ig n a  V e c J i i a d a  V e r » a  a  M ila n o Crivella
La pastte d a  artidarale Gattj lo, nel cuore di 
filano, pr&pone p a l a  pastceria, paste lie­
vitate pandoro (sdc ¿u ordininone, dopo i 15 
dic?nnljs)-Tra i prodmtipiì ricercati, il panetone 
<3C ejDal=!ig).Nasaxl 1951,gàdaglianni70è 
divenuta eunto d< riferimento ai personaggi fa­
rnesi, come Enzo Jenaaccl. Diego Abatantucno e 
Gi irkn. "lanini, »tue che oertitta la città, "degli 
ami h ! ievuto di/ersi ric»no -omenti, come, per 
esempi», Ambrogino d'oiD (prrmio conferito dal 
Car me milanese) m IS O .G a ttu llo , piazzai 
Perla c iv ic a  2, tftefc-no 0158310497.

Alessandri Bctìo è vignato Glertuo:», per­
sonaggi* ¡stranico, mente vilca iica Su; la 
splendici fol a di far inverdiate il la sc ito  
Sorprendenti ed emozionanti assaggi di mil­
lesimi die vano da 200? al 1997. Da trnen- 
ticare irvcantc a, ma ancheda bere orc.qu est» 
formidaoile Vigna Vi echi;. Da zigre di50 anm, 
ha colose dosato, naso eli-game ccn prmfunl ci 
glicine * note agrumate, sorso doke, fresco gu­
stoso. Oltre cfee cor pam-tione e oanCaro, una 
rivelazione a  n ost iche e foie gns. Prezzo: 
euro C£. Ca'd'Gal, telefono C-14' .84’ 10;.

Ricca Albine è martirrs zels-hetrimr ¡>er i suoi 
g ardi Earbarew.T-a -e .len ine-cse  etici etx 
-1 successo, tra «?arti c ss , s. lecce? iore, qrts'o 
p colo gioiellos i le . lecarte, da’ q I re d e  b 
osda l'ero al naso, ha bouque- d sicge-tiv- am­
piezza e pro'osdtà, o r  oratami dì sevia, neie 
acrumate e do a lid l a&cdi 2 gliiire una bela 
sequenza di se t r i  bacami« i È da 5tìp?area fhe 
oasto on la D e c e d i se :ca, oc la sua rama cu- 
itativa dolce mimaisutchevofe. Prato: 10 et re. 
Rocca A lb -n i.te .C 3 7 3 .8 5 K S  Dirribjtod* 
Eìoteo Scarp ri, difero, GÌ. 02.28 3471

Fondatarei ’ 975. la pasticceri M gliavacca 
si trova-a M Sano, In zona G t i  Sodi, fuori 
dal cen □  cltadino. Da serti r e  4  stampo 
artigianale, è ancora oggi a gestirne fami­
liare rdè riconosciuta ir t i f i ;  3a t. ttà per le 
sue del z  ose passe lievitata. Ib pa. tlcolare, ii 
pandoro, fiere all occhiedc ceba produzione 
(22 eu e al Kg). Benché le )rigln di queste 
doler fi ine veronesi, onr ai è er .rato a fa- 
parte a Die.no titolo di 7 i«ft$er* cenoni d 
Natale e Capodanno. M igiavacca, via Ajac­
c io :, telefono C2.713055.

•Jn'interpTetczione del Moscato noi banale, di 
naspetta a complessità, querto Crvella. Di co­
ore giallo paglierino carico, :on rilessi dorati, 
all'esameolfattivo ? ampio e i denso, con note di 
agrumi, sntori di muschio, ammattita, fine pro­
fumo di nefe cotogna..Da prevare con formaggi 
freschi, a r re  la Robiola di feccaverano, anche 
se fa ma'rlraonio l'amore coi pasticceria secca, 
tartetath, crostati alla frutta e i deci tradizionali 
del Nata’-e. Prezzo: 25 euro. IViarco Bianco, tele­
fono 0111 ,o5502l. Distribuito da Enoteca Scar- 
pitti. Mi ano, telexino 02.285104?0. EH
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