DAS REISEMAGAZIN A | Deutschiand 5,00 € - Schweiz

10,30 &r - Osterreich 5,70 €

Die Sonnenseiten der Lombardei:
Lago Maggiore, Mantua
und das Weinland Franciacorta Mw‘ ﬁ "Q‘”
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DER DUFT NACH GEROSTETEM SPANFERKEL kriecht schon bei der Auffahrt
zum Gutshof , Al Rocol” durchs Wagenfenster. Dann erst taucht zwischen
Rebstbcken und knorrigen Kastanien der rustikale Landsitz der Familie
Vimercati Castellini auf. Schweine und Hiihner quieken und gackern hinter
dem ehemaligen Stallgebdude, das heute einen Teil des Weinkellers und dar-
tiber ein paar Appartements fiir Agriturismo beherbergt.

sNoch nicht ausladen!” Gianluigi, 38, der Juniorchef des Weinguts,
kommt angelaufen und méchte uns noch vor dem Essen von der Anhéhe aus
seine lombardische Heimat zeigen: ,Das Licht ist gerade so schén ...“ Einen
knappen Kilometer Fullweg ist es hinauf zum alten Steinhaus der Familie,
von dem aus die Franciacorta so gut zu sehen ist: Eingebettet zwischen den
Voralpen im Norden und der Provinzhauptstadt Brescia im Siiden erstreckt
sich zartgriines Hiigelland, durchzogen von Weinbergen, auf denen Burgen
und Herrschaftsvillen thronen. ,Darf ich vorstellen?”, sagt der Winzer. ,,Dies
ist das Kénigreich der edelsten bollicine Italiens.”

»Bldschen” - so heifdt der Schaumwein im Volksmund. Was es mit dieser
besonderen Sorte, dem Franciacorta, auf sich hat, erklart sich beim Essen im
gemiitlichen Hof-Restaurant von Gianluigis Familie aufs késtlichste. Zu
Mutter Danielas cansonséi, den mit Bergkise der nahen Alpentiler getiillten
Teigtaschchen, und dem knusprigen Ferkel vom Grill serviert der Sohn die
Spitzengewdchse des Gutes. Und man versteht schnell, warum die Winzer
immer ein bisschen verschnupft reagieren, wenn man ihre Produkte einfach
nur salopp Spumante nennt.

Was da in den Glasern perlt, ist schlieflich nicht irgendein Sekt: Der
zuerst im Fass, dann mindestens 18 Monate in Flaschengirung nach klas-
sischer Methode erzeugte Franciacorta schmeckt eindeutig besser als sein
spanisches Pendant, der Cava. Selbst mit dem Elite-Nachbarn aus der franzg-
sischen Champagne konnte er sich souverin messen. Doch vor Vergleichen
scheuen die Winzer zuriick. ,Wir haben hier unsere ganz eigene Erfolgs-

WUNDERWELT InBorgonato,
gebettet in ein liebliches Tal, startete die
Erfolgsgeschichte des Spumante. Noch
heute wohnt die adelige Avantgarde
zypressenflankierten Barockvillen

44 GEO SAISON | 3.2010

geschichte®, sagt Gianluigi Vimercati ernst. ,Man wird
ihr nicht gerecht, wenn man den Franciacorta einfach
den Champagner Italiens nennt.”

Lange lag das kleine Juwel im Nordosten der Lom-
bardei im Schatten des Piemonts, der Toskana und
Umbriens. Gerade erst wird es von den Genieflern
entdeckt — und gefeiert. Um das prickelnde Geheim-
nis zu losen und die Franciacorta zu erforschen, mie-
ten wir uns bei den Vimercatis Fahrrader — und gleiten
tapfer an den grofien Poolanlagen der Therme gleich
hier in Ome vorbei, ohne uns auch nur das allerkiir-
zeste Grottenbad zu gonnen. In dem béuerlichen
Ort, der hoch iiber den Weingirten an einem Eichen-
wald lehnt, hatte Fronleichnam 1886 plétzlich - ein
Wunder? - die kalkhaltige Quelle Fonte del Maglio
zu sprudeln angefangen. Auf romantischen Landstra-
Ben fahren wir iiber die von Natursteinmauern ge-
saumten Weinberge und rumpeln iiber das Kopfstein-
pflaster mittelalterlicher Stadtchen wie Passirano,
Cazzago San Martino und Bornato. Hausfrauen plau-
dern vor Bickerldden, und verschwitzte Minner im
Rennradler-Outfit génnen sich vor der Bar das erste,
leicht beschlagene Glas Franciacorta des Tages.

In einem weitldufigen Talkessel, eingebettet zwi-
schen exakt gescheiteltem Rebland, liegt Borgonato
mit seinen zypressengerahmten Barockvillen: Der
Weiler ist Stammsitz gleich zweier Zweige der alten
Adelsfamilie Berlucchi, die hier lange Zeit Seite an
Seite Wein produzierten — und sich dabei misstrauisch »
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Pionier mit Geschmack:
Franco Ziliani von Weingut
Berlucchi hat als Erster
Schaumwein nach der Cham-
pagner-Methode gekeltert

bedugten. Franco Ziliani, 78, der grofRe alte Mann der Franciacorta, gilt als
Griinder des Spumante-Wunders. Der sympathische Bonvivant im gestreif-
ten Leinensakko empfangt uns im Lesezimmer des Palazzo Lana Berlucchi,
einer der schonsten Adelsvillen der Gegend mit ihrer Fresken-Loggia, der
Orangerie und einem Kellergewélbe aus dem 16. Jahrhundert.

Hier ruhen in langen, sich im Dunkel verlierenden Gingen edle Flaschen
bis unter die Decke. Andere stecken zur Wiedergérung noch schrig in brust-
hohen Holzbocken, den klassischen Pupitres, wo sie tiglich von Hand ge-
dreht werden, abwirts im Uhrzeigersinn, so lange, bis sie senkrecht auf dem
Kopf stehen und sich Triibstoffe im Flaschenhals gesammelt haben. Die Koh-
lensédure, die zuvor im Garungsprozess entsteht, zaubert spiter mit etwa
sechs Bar Druck perlenden Schaum.

Ziliani hat schon frith herausgefunden, dass der Boden der Francia-
corta ideal ist fiir den Anbau von Chardonnay, Pinot Bianco und Pinot
Nero — den Trauben, aus denen grofie Schaumweine entstehen. Von den
3000 Flaschen des ersten Jahrgangs 1961 lagern heute noch ein paar in seiner
Schatzkammer, von Spinnweben iiberzogen wie mit glitzernder Haut.

Der Boom der bollicine aus der Franciacorta begann allerdings erst gut
30 Jahre spiter, als sich die Winzer der kleinen Region zu einem Konsortium
zusammenschlossen und 1995 als erstes Anbaugebiet des Landes die kont-
rollierte und geschiitzte Ursprungsbezeichnung fiir ihre Produkte sicherten:
Wie beim weltberiihmten Schaumwein aus der Champagne darf sich Fran-
ciacorta seither nur nennen, was auch hundertprozentig aus der Region
stammt. Der An- und Ausbau richtet sich nach strengsten Qualititsgesetzen.
Rund zehn Millionen Flaschen des Franciacorta, Riserva, Rosé, Millesimato
und Satén werden inzwischen jéhrlich in der Region produziert -~ doch die
meisten kommen nicht weit.

wWIR TRINKEN SIE AM LIEBSTEN SELBST", sagt Camilla Alberti, 34. Um die
junge Winzerin zu besuchen, sind wir weiter nach Osten geradelt, unter
lindgriinen Weidenalleen quer durch die einsame Moorseen-Landschaft des
Naturschutzgebietes Torbiere del Sebino bis zum Dérfchen Monticelli Bru-
sati, wo Weinbauern vor der Osteria am Kirchplatz fachsimpeln. Die mad-
chenhafte, blonde Winzerin mit deutschem Studienabschluss in Literatur-
geschichte hat uns schon erwartet und dréingelt ein bisschen: Ein Besuch mit
den Urenkeln bei Grofmutter Elena steht an. Die nonna schreibt und dichtet
in Brescianer Mundart iiber Wein und Menschen der Franciacorta. Schon
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vor Jahren hat sie ihrer Enkelin die Ziigel des kleinen,
edlen Familienguts ,Castelveder” iiberlassen: Gute
Weine zu machen, das ist hier schon immer auch Frau-
ensache gewesen.

Beim Spaziergang zu Elena Alberti die Weinberge
hinauf kommen wir an der kleinen Kirche Madonna
della Rosa vorbei, wo um 1500 die Mutter Gottes er-
schienen sein soll. Der iippige Rosenbusch im Kirch-
hof, sagen die Leute von Monticelli, sei unter ihrem
FuRabdruck aus der Erde gesprossen. Jetzt bliiht er
wieder auf. Hier oben ist der Ausblick himmlisch: Er
reicht bis zum Lago d’Iseo, der sich blauseiden zwi-
schen die Ausliufer der noch schneebedeckten Alpen
schmiegt. ,Im frithen Mittelalter kamen franzosische
Benediktiner-Monche in diese Gegend*, erzihlt Ca-
milla Alberti. ,Sie machten die sumpfigen Béden ur-
bar und brachten den Einheimischen Landwirtschaft
bei. Dafiir durften sie auf ihren ,Freihéfen’, den curtes
francae, zollfrei handeln. So entstand die Franciacorta.*

Durch Kastanien- und Eichenwildchen geht es
hinunter in ein schmales Tal, dessen schnurgerade
Rebbepflanzung direkt zum Landhaus der Albertis
fithrt - eine alte Villa mit Zederngarten und Saulen-
pergola, deren Leinenvorhinge sich in der Friihjahrs-
brise blahen. Die nostalgische Szene erinnert an einen
Visconti-Film: Signora Elena, 83 Jahre alt, tadellos
geschminkt, trigt ein reinweifles Kostiim und emp-
fangt im Laubengang auf antiken Korbstiihlen. An den
Winden hingen riesige Zierspiegel, auf dem mich-
tigen Eichentisch kiihlt eine Flasche des hauseigenen
Extra Brut, ihres Lieblings.

Wenn Elena Alberti erzihlt, wird die Geschichte
der Franciacorta zur Familiensaga. Ihr Mann, sagt
sie, war, wie viele Weingutbesitzer der Franciacorta,
in der Industriemetropole Brescia zu Geld gekommen
und hatte es systematisch in den eigenen Boden in-
vestiert — mit dem Anspruch, die besondere Qualitit
seiner Weine nicht schnellem Profit zu opfern.

»Ciao, nonna!*, rufen die Urenkel, die sich nun auf
die Loggia dringeln. , Lies uns etwas von friiher vor!*

Schon in ihrer Kindheit, sagt Camilla, war es
Familientradition, dass GrofSmutter an besonderen
Tagen selbstgeschriebene Geschichten iiber Sagen
und Gebrauche ihrer Heimat zum Besten gab. Vom
Ritual der Babywische etwa, die die Winzerfrauen
einst mitten im Weinberg auf die Leine spannten,
wenn grollend ein Gewitter heranzog und mit ihm der
gefiirchtete Hagelschlag, ,Wisst ihr, was die Frauen
dann fiir ein Stofigebet nach oben schickten?* Elena
Alberti blickt forschend in die Runde — und die Kinder
schauen erwartungsvoll zuriick. ,,Sie riefen: ,Probier’s
doch, lieber Himmel, wenn du den Mut dazu hast!*“

Auf ihr Zeichen hin lisst Camilla jetzt den Kor-
ken knallen und schenkt den sonnengelb perlenden
Franciacorta ein. Dann hebt die alte Dame das Glas:
~Auf dass es", sagt sie, ,auch diesmal wieder ein guter
Jahrgang werde. mO
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