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Franciacorta eTrentino, certo. Ma le bollicine uniscono tutta la Penisola. Sotto il segno dei vitigni autoctoni
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¿ K O S  UN PO* DI FANTASIA,
M  \ noi» polivi)
■  bero forse rappresentare 

mine una gioiosa
». Oppa di "ipuui.iiuO ( :«hi il N«-i«i
che, dui PU-tnonw a! muli, è la 
nappa appunto. Il Contro, lo Ste
lo, l! Su<ì, b  base, A lungo gli 
italiani hanno Masticato ama«), 
invidfefxk» » cugini trauma per 
un prodotto; lo Champagne. Og
gi, non più. Cresce l’orgoglio 
per la produzione spuman- 
tìstlca nazionale. Da qualche 
tempo, dalla Vali«.* d’Aasia alia 
Sidlb, cantine di v alt in- produ
cono -, pi‘marni dw,vlt<imy-;j che 
non (tarmo nulla da invidiare ai 
migliori prodotti dmUr.dpo Con ri 
una peculiarità tutta ilalt.ma: art- 

vOiw per di vini, ■
aiiiih lonop lx Ih> Nòti t e ivan . 
ut,- hi voi non ti aUt.io *iguaioli ’ 
che s, dedicano.alla produzióne 
di sjHiiuaiiFi. Ma le bollicine che
u;)ÌSC<> n.tdd salendo <hi Me»
ridurne su su per gii Appennini 
Imo all«' Alpi non nascono solo 
da pinot nero e chardonnay
Sono figlie anche dì ribollii., par.- 
->ciina. in/oba piuttosto che di

■  Mane, bianchetti» genovése, 
tbimi. Certo i campioni u  

astuti dei periage hanno avuto, 
t- hanno, il coraggio di lanciarci 
la sfida ai cugini francesi cimen
tandosi con i vitigni più fumosi, 
ossia con quel pinot nero e quel
lo dtaidomiky «ella cui lavora
zione j transalpini sono maestri.
E il caso dei quattro mosche! 
Hen della nostra spumanti- 
lytica, ossia ■ Bedliivésta, Ciri del 
flósro, lìtfido riediHrhi e U r- , 
rari. Hanno vai urne .. vigneti in 
Lombardia, e pài precisamente 
in Frani lacuna e in Trentino. 
■Con ì loro prodotri 'd’ecetdletv. 
vu (.gioièlli come Riservi Vitto-;; 
no Moretti, (.uvee Anna Maria 
Clementi. Egmaaeprb bruì E*- 
ticme Palazzo tana. Riserva La
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conquistando esperti e ¡mondi- - 
tori in virtù della sua rara e  àf-
fas^narttei.... yfcséià  unxtwtlea
e gustativa
Ma se un pn^uupre coinè la 
Tenuta .Motuemagno dì Mon- 
tenutgno tali esordi«., m questi 
giorni con un Brut da uve bar- 
l>era e ehUrdonttay, iv.utlm n'
IM Ditti) un'autentica mo
sca bianca |.etche finora pie- 
mumeM e toscani, per Je bol
licine, noii luwii) creduto nel 
potenziale di nebbiolo, barbera, 
sangiovese, nelle alta' legioni, 
invece, è in créscila il numero 
di produttori che Ma cetvmcfe 
una via iullanj alla bollicina 
«l’autore. Tra gli alfièri di que- É m  
su nuova tendenza, al Nord, la I H  
Cave du Vin Blanc di Morgex et 
La’ Sitile di Aloqgex t Ao). canti S j  
<w che con'la sua viticoltura /'■. »  
eroica, di montagna picdu- y  
ee un Brut da uve 100% prie % 
Irfanc che sui piemie |X't i suoi 
profumi dì fiori eci erbe alpine, 
per il suo sorso fresco e àrmo- 
nico, per- la sua viva personali
tà. In Veneto, Zoniti fimsa quél 
l'rtm vo  Brut Cuvéc 1821 che,

laolitj Peducci 13 Caiti- 
<fk>w ¡fútela £5i); tetefo- 
iwOib.jm:.iM m
m m * m n  ‘m i : :
RSSÍ NATyRf

:ftí0;6íS«V‘íttt»Kl<!ffl«- 
■WWàft g'wde «futí««,’ b

O m «  tOG% prié fatele, tw 
cctoie pogiienna p t i l ï ] .  n 
re?, profumi dt tiln. mktioM. 
glicini, si pafotoè ciemoso, 
iTiotfiidufescoiflMtuntNw- 

C w u m tw e ii

M o l t i  p r o d u t t o r i  i ^ g f  

c e r c a n o  u n a  v i a  ' 
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et» uve gleni in pureroa. rippre.
•it-wM-ll Incelitele «la a pelili vu ' ■
per cceeilenaa e accompagna ?
i piatti u base di crudo di pe- j
cce in maniera impeccabile. In M
' "uh, Vdltib'ini, amore di una ' 1
versione dt Ribolla spunrantiz i l
zata adir poco drepiùxsa, trre- . ì  
MsObite, se bevuta a tutto pasto 

. con piatii delicati rii pus, .» Tri ,
■ l imnluiVull ddUTrahu cefnrale, 
tmpoccibillv non vìumc IVUtriftie « ■ 
ri.éluvivmbbiiistH'uHattótitre ; " ! '
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M M  cm spuma 
.prdum iiì fe rì b lin d i

e Ìt« (o . wpido, cremoso, 
con Anale ammandorlata. 
Con ttmpuM. Medro.

• una via 
eréaitz-

i itili
.... »

e carni bianche. Di vitalità me
diterranea, invece, ìi Metodo 
Classico della cantina di Milaz- 

; zo, ottenuto da uve inzolfo ver
de e chardonnav. che si esprime

con note di lieviti <■ di crosta
Pkrro te. OWJlîZw Wÿi •»
■' fìWisty '
ftnjtaine A mi <cn rii«« dj
•.■erjestqiu.ha'pufnaifeà \  ^
naso mwum«, con no» flo-
teaii di aock sentivi fiurtrti 11 ’ t- '
à pesa e cedro, sai» (resto

lntn»a<»pesœ,9t50««> V -

piacevolmente sapido. Ottimo 
da aperitivo, ben si accompa
gna a minestre leggere, piatti di 
pesce e formaggi di media sta
gionatura. 81
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