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Le scarpette rosse da bado seno k passione della 
modella Candela Novemore. Ma ogni corina per­
de fa lesta oer borse, seda li moazafiata, gioielli e 
viaggi Ccn questi regali, jn uomo 'on  soagba mai
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esotiche e sorza di agiurr i rnatur. Con CuIateJlo di Zibello e salinone. 70 surc. runort.com (Moèt 

Hennessy Italia..4. CrucrC. rance C-ivée Profumi di fiori e intensi di burro., noccsol et biioche. Con pasta 
ripieni. 150 euro, kfug.cùn (,voet Remessj* Italia). 5. Prmmeryfvoir. Noteagrumate ec ¿fiori bianchi, retro­

gusto di piccolifrutt? ios-.i.Cone aperitivo c con pesce crudo.45 euro, pommery.fr (Vsascen Pommery ttaia, 
vrankenpommery.it .6. T d linper James Bond 007 2002. Profum di croste di pane, sertorif ruttati di pera

1. Moèt & Chandon Grand Vintaga 2004. Note di pesca bianca, limone, pompeimo, aromi 

floreali e sentori speziati. Con ostrkhe. 60 euro, moet.com (importato da Moèt Hennessy Ita­
lia, moethennessy.it). 2. Perrier-Jo jet Belle Epoque 2004. Note di frutta esotica, sentori di 

mandorla tostata, burro, miele, pepe bianco. Con carni bianche. 130 euro.perrier-jouet.com\ 

(Marchesi Antinori, antinori.it). 3.PuinartBlanc de Blancs. Profumi fruttati, note di spezie]
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I
L COLORE RICORDA LORO. La 
danza nel bjkxhiere evoca il si­
nuoso m ov^M PI^ÌRm  elegan­
te e raffinato colliefCdi perle. I 

profumi e le sfm^tmre- gustative 
hanno il sapore aell’esclusività. 
Stiamo parlando di Champagne, 
Franciacorta e spumanti. Autentici 
gioielli enoici, che se è un piace­
re gustare tutto l’anno, tra Nàtale 
e Capodanno diventano protago­
nisti assoluti dei brindisi delle fe­
ste. Inutile negarlo. A fine anno, 
l’unico dubbio è: Italia o Francia? 
Champagne, cuindi? Irresistibile il

e pesca, speziatura. Con antipasti di pesce. 150 euro, champagne-boilinger.com (Meregalli, meregalli.it). 7. Dom 

Pérignon Vintage 2003. Profumi floreali, note di frutto candito, spezie e legno di liquirizia. A tutto pasto. 140 

euro, domperignon.com (Moët Hennessy Italia). 8. Taittinqer Brut Prestige. Bella complessità di aromi e sapori 
fruttati, retrogusto di miele. Con salumi e pàté. 40 euro, taittinger.fr (Pescarmona, pescarmona-importatori.it). 

9. Mumm Cuvée Privilège. Giallo oro, ha profumi di agrumi e di frutta come pesca bianca e albicocca. Da aperi­

tivo. 35 euro, ghmumm.com (Pernod Rica d Italia,peirod-ricard-italia.com). 10. Louis RoedererCristal 2(D5. Ha 
profumi di frutta bianca e gialla, note di agrumi, fratTè secca, burro e vaniglia. Con aragosta. 180 euro, champa- 

gne-roederer.com (Sagna, sagna.it). 11 .Veuve Cliccsct Vintane Rosé 2004. Rosato, luminoso, al naso ha aromi di 
frutti rossi. Con secondi di pesce e carni bianche. 71 euro, veuve-clicquot.com (Moèt Hennessy Italia). 12. Laurent 

Perrier LP Brut. Paglierinoibrillante, è floreale e fraFcto. Da aperitivo. 80 euro. Iaurent-perrier.fr(D&C, cec.it).
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Il 15 Aprile 1452 nasce a Vinci, una borgata posta 
sulle pendici del Montalhano tra Firenze e Pisa, 
un genio...’’Leonardo” Con la sua fantasia, 
tecnica e creatività, riuscì a stupire il 
mondo inventando, progettando e realiz­
zando macchine, opere e dipinti che an­
cora oggi ci stupiscono e che saranno 
nei secoli futuri sinonimo di tecnica 
inarrivabile. Nel 1482, a trent anni, si 
trasferisce a Milano al servizio di Lu­
dovico Sforza detto “Il Moro ”, dove 
oltre a innumerevoli progetti e realizza­
zioni di opere di fa  ttura eccelsa, basti ci­
tare “Il Cenacolo 1495 -1498  ” dipinto nel 
refettorio dei frati di Santa Maria delle Gra­
zie, si diletta a migliorare tra il 1506 e il 1513 il 
sistema dei Navigli II Suo progetto era infatti quello

Navigli attraverso due “Chiuse” a San Marco e a ll’Incoronata, le 
quali avrebbero permesso di comunicare con bacini di differente li­

vello. In questo modo si sarebbe potuto attraversare 
la città via acqua. Sfruttando poi l ’energia del­

l ’acqua, Leonardo inventò sia nel campo 
della fdatura che in quello della tessitura, 

macchine utensili che hanno permesso di 
avere i primi telai completamente auto­
matici, anticipando di tre secoli i mo­
delli utilizzati durante la Rivoluzione 
Industriale.Queste realizzazioni sono 
sempre state fatte alfine di migliorare 
la qualità della vita. Come il tuo PA UL 

PICOT “MEGAROTOR ”, che permette 
di velocizzare la carica dell orologio au­

tomatico in modo che anche a chi, per mo­
tivi di lavoro non fa  molto movimento, la 

ricarica sarà sempre ottimale. Questa è una 
nuova conquista dei tecnici PAUL PICOT, sempre 

alla ricerca di soluzioni per migliorare i già. eccellenti mo­
vimenti che equipaggiano i suoi orologi.

...Ogni modello... un CAPOLAVORO!

MEGAROTOR
C A P O L A V O R I  N E L  T E M P O

Da test 
e f f e t - 

IQtuati in 
Taìoor'atorio que­
sta percentuale rap­
presenta la riduzione 
dei tempi di ricarica per  
un tradizionale orologio au­
tomatico. Dopo anni di ricerche e
sperimentazioni, l finnovativa massa oscillante 
MEGAROTOR, sovrdimensionata di 5,8mm e 
costruita con una speciale lega in tungsteno  
con inserti in oro, producendo u n ’accelera­
zione della forza  d ’inerzia ne riduce i tempi di 
ricarica. La nuova collezione Firshire Ronde

M E G A  R O -  
TOR è dispo­

nibile in tre 
versioni: Calen­

dario e Fasi di 
Luna, Regolatore e 

Classic Day/Date. Il  
movimento è interam ente  

rifinito a mano e visibile a ttra­
verso il vetro sul fondo. Cassa di 42 mm in ac­
ciaio, acciaio e oro, oro rosa. Im perm eabile  
fin o  a 50 metri, vetro zaffiro antiriflesso e in- 
scalfibile. Quadrante argente, ardesia o cho- 
colat. Cinturino in alligatore con fibb ia  
personalizzata deployante.

IMILANO - Via Gesù, 7 - 02 76002121

http://WWW.PAULPICOT.CH
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suo fascino. La sua versatilità è gran­
de. E con i diversi prodotti e piatti 
è un piacere scoprire i migliori ab­
binamenti. Che cosa scegliere? Per 
l’aperitivo, quattro le etichette top. 
Il Brut di Laurent-Perrier, che si 
caratterizza per purezza, freschezza 
ed eleganza. Oro pallido con per- 
lage delicato e persistente, è fine al 
naso, con note floreali e frutta bian­
ca, di agrumi, mentre al palato ha 
morbidezza, mineralità, finale lungo 
e appagante. Pommery Brut Noir, 
dal colore giallo tenue con lievi ri­
flessi verdi, fresco, fine e delicato 
con note agrumate e di fiori bian­
chi. Al palato si presenta elegante 
e vivace con sentori di piccoli frut­
ti rossi. Mumm Cuvée Privilège, 
dal perlage fine, elegante e fitto, ha 
colore giallo oro, naso fresco con 
profumi di agrumi che si accompa­
gnano a sentori di frutta tra cui spic­
cano pesca bianca e albicocca, sorso 
equilibrato, fresco, intrigante. E Tait- 
tinger Brut Prestige, dagli aromi 
fruttati, maturi, con richiami di noc­
ciolo di pesca, dal gusto vivace e fre­
sco, dalla bella complessità di aromi 
e sapori fruttati, retrogusto di miele. 
Con ostriche o pesce crudo, invece, 
fa matrimonio d’amore Moèt Grand 
Vintage 2004. Di colore giallo te­
nue, brillante, con perlage sottile e 
continuo, ha naso raffinato, con no­
te fruttate di pesca bianca, limone, 
pompeimo, banana e pera, aromi 
floreali, sentori speziati e dolci di 
pepe. Molto suggestivo il marriage 
anche con Bollinger James Bond 
007 2002, che rispecchia il carat­
tere particolare dell’annata che l’ha 
visto nascere, frutto dello stile del­
la maison, del terroir d’eccezione e 
dei metodi tradizionali di elabora­
zione. Giallo paglierino luminoso,

ha perlage fine, fitto e persistente, 
profumi di sorprendente eleganza, 
freschezza e complessità con note 
di crosta di pane, sentori fruttati di 
pera e pesca, piacevole speziatura. 
In bocca è cremoso, equilibrato, fre­
sco e sapido, con finale lungo. Con 
un antipasto all’italiana con salumi 
come Culatello di Zibello Dop o sa­
lami di media stagionatura, piuttosto 
che con salmone, pàté o ancora pri­
mi di pasta ripiena come i tortelli­
ni in brodo di cappone, si possono 
stappare Ruinart Blanc des Blanc, 
dagli intriganti profumi fruttati, dal 
sorso di sinuosa rotondità e morbi­
dezza. Krug Grand Cuvée, giallo 
oro, dal perlage fine e persistente, 
dalla spuma cremosa, dalla nota flo­
reale di grande freschezza, cui si ac­
compagnano profumi intensi di bur­
ro, nocciole e brioche, gusto fresco, 
retrogusto corrispondente. Perrier 
Jouet Belle Epoque 2004: di co­
lore aureo, con perlage finissimo e 
continuo, al naso ricorda la frutta 
esotica, con note di ananas, sentori 
di mandorla tostata, burro, pastic­
ceria, miele, pepe bianco. Di bella 
struttura, ha freschezza e sapidità, 
equilibrio e mineralità con elegante 
spalla acida e persistenza aromatica 
con retrogusto di mela verde. Con 
i secondi? Con astice appena arro­
stito con essenze di pompeimo o 
aragosta, non si sbaglia con Cristal 
Brut 2005 di Roederer. Giallo oro 
con riflessi che ricordano l’ambra, ha 
bouquet intenso, maturo, elegante. 
Ricco e carnoso in bocca, ha nuan­
ce delicate e bella freschezza, finale 
di lunga persistenza. Con le carni? 
Con una specialità tradizionale co­
me la tacchinella con le castagne, 
da provare Veuve Clicquot Vintage 
Rosé 2004. Di colore rosato, lumi­

noso, ha perlage fine e continuo, 
aromi di frutti rossi, tra cui spicca­
no lampone, fragoline di bosco e 
ciliegie cui seguono sentori di frut­
ta secca, mandorla e brioche, gu­
sto fresco e di bella personalità. A 
tutto pasto? Si va sul sicuro con 
Dom Pérignon Vintage 2003, dal 
perlage finissimo, dai profumi dolci 
floreali, con nota tipica di frutto can­
dito, sentori vegetali 
e freschezza della fo­
glia di canfora, trama 
profonda, tra spezie 
e legno di liquirizia.
Dall’Italia? Bellavi­
sta, Berlucchi, Ca’ 
del Bosco e Ferrari, 
i quattro moschettieri 
dell’arte spumantisti- 
ca del nostro paese, 
un poker di bottiglie 
da stappare a tutto pasto. Bellavi­
sta Vittorio Moretti 2004, la Ri­
serva che porta il nome del patron. 
Giallo oro luminoso, con riflessi 
verde mare, ha spuma abbondan­
te, perlage di grande finezza, na­
so elegante. Cellarius Pas Dosé 
di Berlucchi, dal colore paglieri­
no con tenui riflessi oro, spuma ric­
ca, perlage elegante e naso fine con 
note di frutti a polpa gialla, sentori 
di frutta secca e note di vaniglia e 
tostato, gusto ampio, con buon cor­
po, freschezza, armonia, dal finale 
persistente. Il Ferrari Perlé al naso 
ha bouquet intenso, di particolare 
finezza con sentori di fiori di man­
dorlo, mela renetta, lieve ed elegante 
speziatura con accenno di crosta di 
pane. Secco, pulito ed elegante, in 
bocca si propone morbido, cremo­
so, fresco, con leggera nota fruttata 
di mela matura, piacevole sentore 
di lievito e mandorla dolce. Vinta-

Dall’antipasto 
al brindisi 

di Capodanno, 
i consigli per 
accostamenti 

perfetti

ge Collection Dosage Zèro 2008 
Ca’ del Bosco, in una nuova bot­
tiglia dal look elegante, ha perlage 
finissimo e continuo, naso fine con 
note di frutta tropicale, burro, noc­
ciola e mandorla tostata, mentre al 
palato è strutturato, con acidità equi­
librata e lunghissima persistenza. 
Per chi ama cambiare? Per l’aperi­
tivo, ideali Bisol Cartizze Valdob- 
h ||||m h  b iad en e  P ro sec­

co Superiore Dry 
2011 di colore pa­
glierino, dal perlage 
vivace, dai profumi 
fini di fiori di campo 
e dalle note di mela e 
pera, dal sapore sapi­
do e fresco. Foss Ma- 
rai Strada di Guia 
109 Extra Dry, fio­
re all’occhiello della 

cantina, è ricco di profumi, tra i quali 
spiccano per intensità l’acacia e la 
mela, dal gusto accattivante che col­
pisce per la freschezza e la sinuosa 
complessità. E poi il Prosecco Brut 
San Giuseppe: etichetta di una real­
tà emergente che nel bicchiere affa­
scina per finezza, bouquet floreale, 
sorso di bella personalità. Non solo 
Prosecco? È scelta di sicura soddisfa­
zione il Franciacorta Soul Satèn 
di Contadi Castaldi, dal colore pa­
glierino brillante, dal perlage finissi­
mo, dal quadro aromatico comples­
so, con profumi di ginestra, mango, 
pane appena sfornato e nocciola, dal 
sorso morbido e persistente. Con co­
sa accompagnare primi e secondi 
piatti? Con spumanti che abbiano 
complessità, eleganza, forza, come 
Monterossa Cabochon Francia­
corta Brut 2008, giallo dorato, dal 
perlage ricco e d’estrema finezza, dai 
profumi di agrumi, nocciola tostata,
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dell’/ntemational Wine Challenge, 
autorevole concorso enologico in­
ternazionale, dove si è aggiudicato 
l’Iwc Organic Trophy come miglior 
vino biologico al mondo), dalle no­
te di rosa, lampone, melograno. 
E il Franciacorta Brut Rosé di B d- 
sio, vignaiolo giovane e talentitelo 
di cui si sentirà parlare. Di colore 
rosa che ricorda la buccia di cipol­
la, ha profumi di frutta rossa, nota 
vinosa, palato sapido, fresco, per­
sistente. Un gioiello. <

ta, pesca, fiori di camomilla, gusto dinamico, fresco e persstente. Con prim piatti. 40 euro, monterossa.it 7. San 

Giuseppe Prosecco Spumante Brut. Paglierino, fine, dal bouquet floreale. Da aperitivo. 8 euro, aziendaagricoìasan- 

giuseppe.it8. Bisol Cartizze Valdobbiadene Prosecco Super ore Dry 2011. Panierino, ha perlage vivace, profumi 
fini di fiori di campo e di mela e pera. Da aperitivo. 20 auro, bisol.it 9. Ca'del Basco Vintaqe Dosaqe Zero 2008. Oro, 

brillante, ha perlage finissimo, note di frutta tropicale, buco, nocciola. Con pr mi e secondi di pesce. 39,50 euro.

cadelboscc.am 10. Foss Mara Strada di Gue T09 Extra Dry. Giallo oro teau? con riflessi verdolini, al naso ricorda 

acacia e mela, mentreal palaie- ha 'reschasae complessità. Con pesce ermo. 25 e jrc. fossmarai.com 11. Ferrari 

Perle 2006. E ouquet intenso,or seniori difiori di mandorlo, mela renette spezie, sorso secco e dai retrogusto 

animando! lato. A tutto pasto. 52 euro, casfpeferrari.it 12.3arone Pizziri Ftandacerta Rosé 2008. tei colore ro­
sato, al naso Sia note di rosa, iarr [xone^ne ogreno, bella peeonalità. Con cani bianche. 25 euro, bannepizzini.it
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