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collabarato, serivends di libe, culturs,
musica classica {e di gastronom:a), a
quetidiani come La Gazzetta ol Parma, Il
Glornale, La Gazzetta ticinese e If Secolo

complessivamente 7 mesl. La Cuvée Annamana Clementi Rosé nasce dalla
selezione defle migliori botti, Viene spillato per caduta e una coppla di
serbatol volantl lo trasferisce per gravita, dalle bottl al serbatoio di

16 Presentato al Vinitaly il Franciacorta Resta informato

Iscriviti alla newsletter

apr  Riserva Annamaria Clementi 2005 Rosé

di Ca del Bosco

Si & svolta nell’'ambito del Vinitaly la
presentazione della nuova annata, la
terza dopo la 2003 di esordlo e la
2004, del Franciacorta Riserva
Annamaria Clementi Rosé di Ca del
Bosco, di cul ha vista la luce il
millesimao 2005

Ci troviamao di fronte anche in questo
caso ad un capolavoro, ad un “rosé
de noir®, espressione di tre vigne
storiche a Pinot Nero, dail'eta media di
28 anni, ubicate nel Comune di
Erbusco, Canelle 11, Poligono alto &
Poligono basso, con uve vendemmiate
Il 24 agoste 2005, con resa media per
ettaro di 7.400 kilogramm| di uva,
equivalent! a 3.300 litri di vino (resa In
ving: 45%), prodotto con tutte quelle
cure, quasi maniacali, che fanno si che
ognil vino di Ca del Bosco ed in
particolare di questa Cuvéde che porta il
nome della madre del deus ex machina
del'azienda, sla qualcosa di speciale &
di raro. Anche nel prezzo, intorng al
120 euro per ognuna delle circa 5000
bottiglie prodotte.

Basta leggere ie note tecniche aulla vinificazione ¢ sull'affinamento del
vine, comprese in un quadernetto di lavoro redatto con meticolosity
dall'enologe storico di Ca del Bosco, I'ottimo Stefano Cappelll, per capire
di trovarcl di fronte ad una sorta di unicum nel mondo del metodo
classico itallano e del savolr faire en rosé. "Breve macerazione delle uve
alla temperatura dl 14°C, soltanto poche ore per otteners quella
particolare colorazione rosa Intenso e quel profilo aromatico di estrema
la Cuvée ia Clementi

finezza ed armonta che caratteriz
Rosé in bottigha.

Tutte le fasl di vinificazione del divers! vinl base sl svolgono In plccole
bottl di rovere, ottenute da legni selezionati & staglonati per almeno 3
annl, conservate in prefonde cantine. Fermentazione alcolica,
fermentazione malolattica ed affinamente In bolte durano
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assemblagglo. Servono almeno ulteriorl 7 anni di affinamento sul lievit
per raggiungere 'armonia olfattiva e I'eccellente equilibrio gustative”
desiderato.

do un sistema

“lI dégorgement avviens in rnza di util
unico al mondo, |deato e brevettato da Ca® del Bosco. Questo evita
shock ossidativi e ulteriori aggiunte di solfiti, rendendo | nostri
Franciacorta pll puri, pill gradevoli & pid lengevi®, 11 tiraggio & del 7 aprile
2006, con un dosaggio alla sboccatura che prevede un apporto in
zuccher pari a 2 grammi/litro ed | dati analitici al déégorgement pariavano
di alcool 12,5% Vol.; pH 3,05; Acidita Totale 6,10 grammi/litro; Aciditd
Volatile 0,34 grammiflitro”. Interessanti anche i dati relativi ai solfiti
aggluntl, con anidride sclforosa totale inferiore a 50 milligrammi/litro
{limite legale massimo: 185 milligrammifiitro).

Cosa sia queslo vino, caratterizzato da una facilita assolula di lettura
anche nella ricchezza di sfumature aromatiche e gustative da me
raramente incontrata anche nel magico mondo degli Champagne rosé, &
presto detto e lo racconterd In dettaglio nella mia rubrica del rosatl del
Cucchiaie d'argento. Un vino freschissimo, caratterizzato da una
stupefacente vivacita e © ith, da una mi it da un
fantastico equilibrio tra succosita della polpa e consistenza, con, lascio la
parola a Cappelli "perfetia combinazione tra eleganza, saporl e cremosita
croccante. Stregante freschezza » vivacith assicurano un linale
lunghissimo ed articolato”. Un Franciacoerta che "possiede tutte il
caratiere di un rosé totalmente legato al Pinol nero, senza perdere in
eleganza e armonia”.

Un vino stupendo, peccato che per aggiudicarsene un esemplare si debba
accenders, oltre che un cero a Sant’Antonio, una sorta di mutuo.

P.S.

Da qui al 18 aprile, data della prima votazi sterrd la a
Presidente della Repubblica di Antonlo Martino, economista, liberale,
Indipendente, persona serla e perbene che sono certo sarebbe un
impeccabile Presidente di tutti gl taliani
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