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se il cliente voleva un
apre ed esclusivamens

wFino a qualche anno

ving bianco chicdeva se

te Tultima annata disponibile, e infati la nostra
izzatm di conseguenza. Oggi in-
pre pitl persone richiedono bianchi
almeno 3 o 4 anni di invecchiamento alle o
came s fossero incuriosit d
te bowtiglie. Una scelta saggia a mio avvisos.

A parlare @ { i v, Pappassionann som-
melier de La”
chel’ Gennaro
ferenze da ogni
a :
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lle,

volugbone di cer-

Saracino, tempio dello
. In cantina ci sono re-
sarte d'lalia ed Europa, daghi
Riesling alsriam che Piezeo
stare dircttamente cvitando il pas-
iportatore. Per quanto riguarda le
hette nostrane, invece, poco tempao fa ha elet-
il Vorbwerg Ris. "09 della
no, un vino dalla ricea tr.
wergono noke di erbe o fruti

w0 come vino
Cantina i Te
aromatica dove

Ure Bicchieri che Gianni invita ad
bbinamento alla suppeua di olive
nocellara e mandorle con purea di finocchi e pe-
sce bandiera anni B0, Pur
campano, Il Cupo "10 dell’
uno dei miglion fiano itakiam, per la palamita
con melanzane alla scapece ¢ ostrica con pro-
fume di limone e vaniglia. 1l Franciacorta Ex-
tra Brut Rosé Cuo A ria Clement 2004
invece, nni lo consiglia in
ilicita

binnchi, un

aporare in

maaling nero della B
con caponatina di pomodore: «da una parte la
haollicing awivta a sgrassare la carne del maiale,
dall’alira questo ¢ un grande pinot nero dai pro-
fumi cosi nitidi che si spasa bene anche con la
caponatinas. E su un bel babid? «Cuelli che fac-
ciamo qui non hanno una grande ca sleolica,
. Quindi nicnte vino, meglio

anche se & prose

un buan rume.




