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Das Prinzip Warum die Aufgabe des Remueurs so wichtig ist

- Modell. aas sizh im Keller des Weinguts Ca’ del Bosco befindet.

stirbt aie Hefe, sinkt durch behutsames Riitteln der kopfgeste
bildet en Hefedepor, das spater beim Degorgter

veranschaulicht dieses hiibsche




UND HANDARBEIT

IN DER LOMBARDISCHEN WEINREGION FRANCIACORTA GEDEIHEN HEUTE
PERLENDE UND STILLE WEINE VON RANG. FINE BESUCHTE DIE FLAGGSCHIFFE
DER REGION, DIE WEINGUTER BELLAVISTA UND CA' DEL BOsco.

Von TitL EnreLicH  Fotos THILO WEIMAR




Der Pionier: Gerade mal neunzehn_Jahre alt war Maurizio Zanella, als er
auf Ca’ del Bosco seinen ersten Weifwein produzierte. Das Haus im Wald

hatte seine Mutter Annamaria Clementi in den sechziger Jahren erworben.

Ihr zu Ehren hat er seine eindrucksvollen Jahrgangs- Cuvées benannt.

»Wenn ein Wein gelobt wird, denke ich dariiber nach, ob man ihn nicht
doch besser machen kinnte. «

Vielleicht sind die Schaumweine in ihrer
Spitze der erhabenste Ausdruck der europi-
ischen Weinbaukultur. Hier bezieht sie sich
freilich nur auf die traditionelle handwerk-
liche Herstellungsmethode der Girung in
der Flasche, die seit dem 18. Jahrhundert
grofle Schaumweine hervorbringt. Indus-
triell produzierte Schaumweine gehoren zur
Industrie- und Massenkultur, haben durch-
aus ihre wirtschaftliche Bedeutung, profi-
tieren jedoch vom Ansehen und der glanz-

vollen Aura grofler Sekte und Champagner.

n Italien, wo es natiirlich wie iiberall auf der
Welt auch h groftechnisch produzierten
Schaumweine fiir den Massenmarkt gibt, ent-
stehen seridse, echte Qualititen, die Spumanti
Metodo Classico. Thre schénsten Exemplare

konnen wie alle groffen Weine jahrelang reifen,

dabei ihren individuellen G ac rfeinern,
ihr Potential erfiillen und eine Wertsteigerung
erfahren.

Die bemerkenswertesten unter ihnen haben
ihre Heimat in der sanften Hiigellar
kleinen Weinbaugebiets Franciacorta in der Lom-
bardei zwischen Bergamo und Brescia, unweit des
Lago d’Iseo. Seitden 1980er Jahren entstehen hier
fei umweine, deren Spitzen, wie auch die
Verkostung fiir FINE igt hat, zu den besten der
Weinwelt gezihlt werden kénnen.

ie fithrenden Weingiiter der Region, Ca’ del
Bosco und Bellavista, waren vor vierzig und
dreiflig Jahren Griindungen, die von Visionen
und Pioniergeist getragen w ! als war die
Franciacorta ein kleines gend regional
bekanntes Weinbaugebiet. Mit Maurizio Zanella,
dem Griinder von Ca'del B und Vittorio
Moretti, dem von Bellavista, waren zwei Unter-
nehmer aus Mailand mit Gespiir fii aft-
liche Potenz und mit Geduld fiir die Fragilitit des
Weinbaus angetreten. Darin unterschieden sie sich
ite standen ihnen

n) und

ihres Fachs und haben, jeder an seinem Platz, die
Stilistik und Herstellung der Weine in jahrzehnte-
langer Arbeit aufgebaut und ein e Si
Niveau erreicht, ohne dass der eir

des anderen kopiert hiit ie zeigen

liche Herangehensv an den Wein,

auch in der Stilistik der perlenden wie der stil-
len Gewiichse widerspiegelt. Bei Bellavista ist es




die filigrane energetische Siure, die den Kérper
des Schaumweins in Leichtigkeit und Schweben
zu versetzen scheint und dabei eine tinzelnde
Eleganz und beeindruckende Finesse erreicht. Bei
Ca’ del Bosco entwickelt sich der Geschmack aus
einer Weinigkeit heraus, die sich in schwerelose
Intensitit steigert. Man hat das Gefiihl, einem
Wein zu begegnen, dessen Frische und Minerali-
tit sich in vollendeter Reife, Eleganz und Kom-
plexitit zeigt.

Die Franciacorta darf ein gliicklicher Land-
strich genannt werden, umschlossen von einer
malerischen Hiigelkette, die schmelzende Glet-
scher in der Eiszeit geschaffen haben. Wie ein
Ampbhitheater 6ffnet sich die rebenreiche Land-
schaft zum Lago d'Iseo. Schemenhaft ragen sanfte
Felsriicken in den See, dessen Dunst das Rebland in
der Nacht kiihlt, was den Trauben Frische verleiht
und den Weinen Lebendigkeit und Delikatesse.

aurizio Zanella erzihlt gern, dass Rebel-

lion sein [mpuls gewesen sel, als er sich
mit sechzehn Jahren auf den abgeschiedenen
Bauernhof Ca’del Bosco, das Haus im Wald, in
sein =»Exil«, wie er es schmunzelnd nennt, zuriick-
zog. Seine Mutter Annamaria Clementi, nach
der heute einer der eindrucksvollsten Jahrgangs-
schaumweine benannt ist, hatte das Anwesen in
den sechziger Jahren erworben. Wo damals Wald
war, stehen heute mehr als hundert Hektar Reben.
1969 waren die ersten Weinstocke entgegen der
Tradition sehr eng gepflanzt worden, die niedrige
Ertrige lieferten und so die Grundlage fiir ein radi-
kales Qualititsmanagement legten. Seinen ersten
Weillwein produzierte Maurizio Zanella als Teen-
ager drei Jahre spiter.

Die ersten Schaumweine waren 1976 ein Pinot
Dosage Zéro und ein Rosé. Zanella wollte aber
nicht nur perlende, sondern auch hochkaritige
stille Weine erzeugen. So war 1981 sein im Bar-
rique vergorener und ausgebauter Chardonnay der
erste grofle italienische Wein dieser Art. Auch die
Rotwein- Cuvée » Maurizio Zanella« aus Cabernet
Sauvignon, Cabernet Franc und Merlot war eine
Pionierleistung. 1983 folgte der Pinéro, ein reiner
Pinot Nero (Pinot Noir), der zwei Jahre im Bar-
rique gereift war. Maurizio Zanella gehorte mit
Angelo Gaja und Alois Lageder zu den Erneue-
rern des Spitzenweinbaus in Italien.

C a’del Bosco ist heute eine Hightech-Kellerei
mit Hubschrauberlandeplatz auf dem Dach.
Doch unten in den kalten Katakomben herrscht
eine eigene Zeit. Hier reifen die Schaumweine
oft jahrzehntelang auf der Flasche, Technik wird
hier unorthodox und innovativ in den Dienst
einer schonenden Vinifikation gestellt. Die
Trauben werden von Hand gelesen und in spezi-
ellen Riumen gekiihlt, um Aromen und Frische zu

Dier Eonstrukteur: Mehr als einhundertszchsis Keller<ien ha: Vittoris

in eigenes Weingut geschaffen und, weil die Aussicht so schon is*,

|
d’e Villa auf dem gleichnamigen Berg zu eisiew: Spa-Fotzl ausgebaut. 1

Top-Cuvce unter seinen Schaumweinen trag: ce'nes Nanen.

- Wir woiten zuriick zur Handarbeit, der Cheraktzr der Landschaft im
Weir hercusarbeiten. «

FINE LOMBARD
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bewahren. Sie werden vorsizadg gewaschen und
damm i~ einem Luftstrom getrocknet. D.e Kellerei
istzaaufgebau, dass der Weinnie gepumptwarden
muss, soncemrur durch Grevitation beweg= wird.
Mz~ bat einzn Lift eingebzut der ganze Tarks
bebmtzam keb2a kann. Gleichwohl geszhien die
Hesstellurg der Schaumweire in der t-aditionel-
ler Flzschengirung, die sie hier selbstbewusst
=Mztedo Ta’dal Bosco« nearen. Auch warden
die Flaschen per Hand geriitze t. Besorders stolz
st das Tear von Maurizio Zanella auf einz selost
enzwickelre urd patentierte Kerkmaschine, die es
erlzubt, diz Fleschen unter Ausschluss von Luft zu
verschlieffen vrd so vor Oxyd:ztion becondars zu
schiitzen. Dadurch ist es méglich, die Schwefel-
gabe unte- dasiikliche Minimum zu serkea Ono-
loge Stefano Capelli, Weggefzh-te von Zane'h seit
1986, >mpfincetes als grofRes Gliick, den Avfbau
des Gutes mitzestaltet zu haden.

Die Cuwée Prestige Brut, die Visitenkartz des
Herses istein weiniger, dabeicleganter und scrwere-
oser Schaamwein mit feinstan Perlen. Sie wird aus
Chzrconr gy Finot Bianco uad Pinot Nero kenpo-
aiett, derem Trauben in einhurderteinunccreiflig
Parzeilen wachsen und nach Herkunft gezreant
ac=z Monate :2ng ausgebaut werden. Die Cuwvée
cer-dennrechgatzwei Jahre mitihrer e’ -nder

Sl:ciz

Flasche Jihrlich werden eswa neunhandertfimiz a-
tausenc Flaschea der Cuv2e Prestige Brut proc-
ziert. Die jahrelarge Kcazinuitit und die Hard-
werklichkeit auca bei so goBen Mengen ze chaen

die Korigsklasse aus. Ma-rizio Zanelasagt, dasser

von seinem jungen Team vcrange, nie zufricden a1
sein mit dem Errechten = Wenn ein "Wein ge'cht
wird. denke ich ariiber rack, ob man inn viel.eicht
nicht noch besser macher: <onnte«.

Die Vertikalz seimer Cuvée Annzmarnia
Clementi zeitigz die Friichtz seines Denkens. Fir
diese Cuvée gede-hen da Trauben an altz=r. Reb-
stocken, werden sanft gepresst, wodei rur cer
hochwzrtige Vorlauf Yerwendurg fincz: cer
direkt in kleiner Fichentissern vergoren w:rd 1-d
darin bis zum ke mmend=r Frithjahr reift. =ie wad
aus secnzehn verschiedenzn Partien <omgporiert
und reift mit de- Hefe au” d=r Flasche mindes-ens
sieben lahrz in cen kithlen Eatakonben des 5 a-es
bei konstarter Teraperater. Der Jahigeng 1589 wai
die Premiere dizsar Cuvte. Die Flaschen wanden

nach sechs Jahren degorgiert und erwachsen seit-

her in den -iefen Xeller— zt: einem urfassacrfe
gereiftzn Gewicks mit Anmut und jugendlizh=r
Vitalitit. Der Jahrgang 1295 zeigt den Gipfel: 2inc
fast schiichterne Aromedk, die sizh in filigrame
Intensititverwzndelt, ineinen Tanz von Kraf-umr

zine schwerelose Mitte. Der Janrgang 2004 zeigt
sich im Momeant noch nidiz-er. Seine Streuobst-
cuftigkeit und die minezzl'sch2n Schattierungen
sind leichtfi-fiig und elzgzr:=

D as Geheimnis echter Schaumweine besteht
J ja darir, dass ein fertic ausgebanzer Wein
cine nochrmalige Giru=g in 2iner verschlossenen
Flasche erfihrt, wobe: Spuren fleiffiger Hefen
den im Wein verblieberen natiirlichen Frucht-
zucker aufzzaren und deb=i neben besonderen
Aromen und Alkohol auct Kohlensiuze bilden,
dic in der Flasche gefargen bieibt. Durc= die lange
Reifung mir der Hefe wird cer Wein verfeinert.
WNach dieser Girung st rbr ciz Hefe almihlich,
sinkt durch behutsames R'iz==!n der kopfgestellten
Flzschen im ihren Hals und bikdet ein Hefedepot,
das spiter durch Degergiersn entfernt wird.

Wenn der Korken aus der michtizen Glas-
flasche, die immerhin einen Druck voa mindes-
tems drei 3a- aushalten muss, gezogen ist, darf
die natiirl:che Girungskoh ensiure ir. winzigen
Pe-len wiedz-entweicher. [iese Bollicine, wie sie
-n Italien heiflen, schenker cem Weir: ein neues
_eden. Je f=irer sie sind 1n¢ je anhalterder sie wie
ra-te Perlenschniire im Glas a1%steigen, cesto edler
die Handwerkskunst.



Doch erst am Gaumen erfiillen die Bollicine
ihre geschmackliche Bestimmung;: Thre Textur
lisst den Wein intensiver erscheinen; ein grofler
Schaumwein kann zu einem unvergesslichen
Erlebnis werden. Diese druckvolle Intensitit wird

im Finale und im Nachhall in schwerelos schwe-

bende Leichtigkeit verwandelt. Deshalb wirken

edle Schaumweine zwar intensiv, aber geschmack-

lich weder dominant noch schwer, Sie kommen mit
der Leichtigkeitund Vitalitit eines Schmetterlings
daher, wie der Kuss eines Engels.

Mit groflen Schaumweinen stoflen wir in jenen

Momenten miteinander an, die traurig und erha-
ben, freudig und erregend sind. Diese vergingli-
chen Momente, die wir in uns bewahren wollen,

vertrauen wir dem Schaumwein an, damit er uns
irdische Schwere vergessen lisst. Frither hiefl
es, er sei ein Vorgeschmack auf die Freuden des
Paradieses.

Die europiische Weinkultur war nie statisch,

sondern dynamisch und fliefend wie der Wein
selbst. Entwickelt und perfektioniert wurde die
klassische Methode der Schaumweinherstellung

inder Champagnc von Franzosen und Deutschen.

Letztlich ist es der Wein, der die Grundlage fiir

die Qualitit bildet. Nahezu alle Weinbaugebiete
der Welt kénnen eine Vielfalt individueller und
schoner Gewichse hervorbringen.

dler Schaumwein ist untrennbar mit der Ent-

wicklung der europiischen Kulinarik ver-
bunden. In Italien etwa erhob sich die feine Kiiche
piinktlich mit der Renaissance aus der Derbheit
des Mittelalters. Der Gastrosoph Maestro Martino
komponierte erstmals Mitte des 15. Jahrhunderts
Speisen, die den Eigengeschmack der Zutaten ins
Zentrum riickten. Der einflussreiche Humanist
Bartolomeo Platina machte sich dessen Ideen und
Gerichte zu eigen und verdffentlichte 1474 in Rom
mit »De honesta voluptate« das erste gedruckre
Kochbuch iiberhaupt, das achtzig Jahre spiter auf
Deutsch unter dem Titel » Von der eerlichen, zim-
lichen, auch erlaubten Wolust des Leibs« erschien.

Dabei blieb es nicht: Die Pipste der Renais-
sance mogen die Reformation falsch eingeschitzt
haben, die Qualititen dieser modernen Kiiche
haben sie erkannt und gefordert, so auch die Kéche
am Hofe der michtigen florentinischen Dynastie
der Medici. Hier wurde die Kiiche der Neuzeit
weiterentwickelt. Mit Caterina de” Medici kam

Die Rittelpulte: Die »Blue Guardians«
der Maildnder Kiinstlergruppe
»Cracking Art« bewachen seit 2010

auf Ca’ del Bosco die Gewdlbe mit den
Riittelpulten.

Im kalten Kellerlabyrinth von
Bellavista reift die Cuvée Vittorio
Moretti mindestens sieben Jahre lang
gusammen mit der Hefe in der Flasche.






sie nach Frankreich, wo sie erneut auf fruchtbaren
Boden fiel und ihren einstweiligen Hohepunkt im
Jahrhundert der Aufklirung unter Ludwig XIV.
und seinem gliicklosen Nachfolger erlebte. Ein
Meilenstein war gewiss die klassische Grande
Cuisine des Marie-Antoine Caréme, die in Paris,
dem neuen Rom, fiir Aufsehen sorgte und die
Grundlage fiir den allmihlichen Aufstieg der fran-
zosischen Kiiche und Lebensart zum Ideal eines
kultivierten guten Geschmacks bildete, das wiede-
rum zuriick nach Italien wirkte.

In dieser Zeit entstanden in der Champagne
die ersten groflen Schaumweine. In ihnen fand die
Haute Cuisine nun ihr fliissiges und reprisenta-
tives Pendant. Diese fein komponierten Schaum-
weine waren nicht nur unverzichtbarer Ausdruck
inszenierter Festlichkeit, sondern schufen gera-
dezu selbst festliche Ereignisse.

talien stand von jeher im Spannungsfeld einer

fluiden europiischen Kultur: mal am Rand, mal
im Zentrum. Dass in Italien heute grofle Weine
entstehen, ist Teil dieser kulturellen Transfor-
mationsprozesse. Wie auch die Tatsache, dass
die Franciacorta in den letzten Jahrzehnten die
Heimat grofler Schaumweine wurde, obwohl dies
freilich keine Selbstverstindlichkeit ist.

Bellavista ist der Name eines Berges in der
Franciacorta, von dessen Hohe sich der Blick iiber
Morinenhiigel und Reben zum Iscosee weitet.
Bellavista heift auch die Villa auf dem Hiigel, die
der Mailinder Unternehmer Vittorio Moretti
zu einem verwunschenen Spa-Hotel ausgebaut
hat. Es ist von wildem Wein und Jasmin umrankt,
dessen Duft eine fast kérperliche Intensitit hat.
Das Gebiude geht in einen organisch angelegten
Park mit seltenen Pflanzen und Biumen iiber —
ein Ort, an dem man innehalten und die Welt
vergessen kann.

Uber eine schmale Treppe gelangt man vom
Park in die labyrinthischen Gewdlbekeller, die
in langgestreckten Gingen in den Hiigel von
Bellavista gegraben worden sind. Hier unten,
umfangen von kiihler Dunkelheit, lagern unzih-
lige Flaschen, in denen Schaumwein lautlos girt.
Doch das Herzstiick von Bellavista ist sein fast
sakral anmutender Fasskeller. Hier reifen Grund-
weine fiir die besten Schaumweine des Guts. Ins
warme Tageslicht wieder tritt man hinaus auf ein
kleines, von einem Bogen, einer Arche, gefasstes
Plateau, das den Blick auf die Landschaft mit den
Weingirten lenkt.

Auf der Fahrt hierher sind die von grofen
Rosenstriuchern und Zypressen umgebenen

Weingirten von Bellavista leicht auszumachen.
Die alten Terrassen sind akkurat angelegt und
gepflegt. Und wenn Mattia Vezzola, der Ono-
loge von Bellavista ein Glas Schaumwein zum

Die Unterschiede: Der Name des Dorfes Erbusco, zu dem Ca’ del
Bosco gehort, markiert den Platz, an dem der Hubschrauberpilot
landen darf. Darunter liegt die High-Tech-Kellerei des modernen
Gutes. Bellavista mit dem alles iiberragenden Turm, dem Park mit
seinem iippigen Griin, von Rebzeilen umringt, ist ein organisches
Gebilde, ein Ort, an dem man die Welt vergessen kann.

Kosten einschenkt, ergibt sich ein Bild von der
Sorgfalt und der Liebe zum Detail, mit der die
Familie Moretti auch ihre malerischen Parks und
Wein-Girten gestaltet. All diese Schonheit, hinter
der Ausdauer, Fleif}, Fachkundigkeit und sicherer
Geschmack stehen, findet sich in den perlenden
und stillen Weinen wieder, die in den unter-
irdischen Gewolben des Hiigels reifen.

Die landschaftliche und vinophile Schénheit
ist kein Zufall und auch nicht Jahrhunderte alt,
sondern erst seit den siebziger Jahren Schritt fiir
Schritt von Vittorio Moretti und seiner Familie
konzipiert und umgesetzt worden. Obwohl der
Bauunternchmer und Konstrukteur, der weltweit
mehr als einhundertsechzig Kellereien errichtet
hat und offenbar von der Technik kommt, haftet
seinem Gut Bellavista nichts Technisches an, es
ist ein organisches Gebilde.

»Es heiflt immer, man solle sich spezialisieren,
aber dann verliert man das Gespiir fiirs Ganze=, ist
sich Mattia Vezzola sicher. 1981 kam der erfahrene
Onologe nach Bellavista und hat das Gut zusam-
men mit den Morettis aufgebaut. Damals ent-
standen in Italien andere Weine, als sie dem Team
von Bellavista vorschwebten: » Wir befanden uns
vollkommen im Gegensatz zur Entwicklung der
Onologie in Italien«, sagt Vittorio Moretti, »wir
wollten zuriick zur Handarbeit, den Charakter der
Landschaft im Wein herausarbeiten.«

eute bewirtschaftet das Gut knapp zwei-

hundert Hektar Reben. Es ist das einzige
dieser Grofle in Italien, das nichts zukauft und
seine Weine nur aus den eigenen Trauben erzeugt.
Mattia Vezzola spricht beim Verkosten mehrmals
von der »Energie der Landschaft«. Was zunichst
etwas esoterisch klingt, leuchtet schon beim ersten
Schluck ein. Die Cuvée Franciacorta Brut ist das
Entrée in die Welt der Bellavista Spumanti, ein
Schaumwein, von dem jihrlich eine grofle Menge
erzeugt wird; doch, wie auch in Ca’ del Bosco, wird
mit Handarbeit bei den sensiblen Prozessen der
Weinherstellung nicht gespart. Die Weinberge
werden 6kologisch gepflegt, die Trauben per Hand
gelesen und schon im Weinberg selektioniert.
Auch hier erfolgt die Flaschengiirung streng nach

der klassischen Methode, es wird geriittelt, und
die Weine reifen lange mit ihrer Hefe im kalten
Kellerlabyrinth.

Energie zeigt sich auch im Geschmacks-
bild: Schon die Cuvée Franciacorta Brut oszil-
liert zwischen zitroniger Frische und feinem
Schmelz. Diese Energie, als Spiel zwischen Korper,
Frische und Leichtigkeit, findet sich auch in den
stillen Weillweinen von Bellavista wieder. Die
besten kommen aus terrassierten Hiigellagen wie
Uccellanda und Convento. Das Gut hat sich ent-
schieden, keine Rotweine mehr herzustellen, 2007
war der letzte Jahrgang. Beiden Weiflweinen setzt
man auf Pinot Bianco und Chardonnay, aus denen
auch neben Pinot Nero die Schaumwein-Cuvées
komponiert werden.

Mattia Vezzola wird nachdenklich, wenn er
iiber die Klimaverinderungen der letzten Jahre
spricht. Seit dem Jahrgang 2000 ist es wirmer
geworden, und die Traubenlese beginnt frither. Er
bereitet eine kleine Vertikale »Vittorio Moretti«
vor. Das ist die Top-Cuvée des Hauses, ein
Schaumwein, dessen Trauben aus den besten Par-
zellen des Gutes stammen und bereits am Stock
selektioniert werden. Fiir den Grundwein wird nur
Vorlauf genommen, der in Eichenfissern unter-
schiedlicher Gréfle ausgebaut wird, wobei Vezzola
nie mit neuem Holz arbeitet. Mindestens sicben
Jahre lang reift die Cuvée zusammen mit der Hefe
in der Flasche. Der Jahrgang 2002 ist ein anmu-
tiges Gewichs, dessen Raffinement sich in einer
geheimnisvollen hellen Fruchtigkeit zeigt und die
beginnende Reife in schwerelose Intensitit iiber-
setzt. Der Jahrgang 2006 ist von unfassbarer Fein-
heit und Finesse. Das Beste, was Mattia Vezzola
uns zeigt, ist der Jahrgang 2004: eine reinténige
Komposition mit siiRherber Zitrusfrucht und fili-
graner Frische — schwerelos, astral.

D iec Familie Moretti fithrt das Gut sehr per-
sonlich und beseelt selbst in den kleinsten
Details: So hat Vittorio Moretti etwa die Flaschen-
form fiir seine Schaumweine selbst entworfen, ins-
piriertvon einer mundgeblasenen Weinkaraffe, wie
sie zu Beginn des letzten Jahrhunderts in Mailand
gern gebraucht wurde. Der Zweiundsiebzigjihrige
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Die Gemeinsamkeiten: Die Schaum-
weine der beiden herausragenden Wein-
giiter der Franciacorta sind gleicher-
mafSen beeindruckend — ob es sich um

die feinperligen Cuvées Annamaria
Clementi von Ca’ del Bosco oder die
elegant moussierenden Spumanti Vittorio
Moretti von Bellavista handelt.

ist heute noch aktiv; er tritt auch als Kunstsammler
und Mizen in Erscheinung, doch in sein Unter-
nehmen, der Moretti- Gruppe, sind seine drei
Tochter verantwortlich eingebunden. Die pro-
movierte Onologin und Agronomin Francesca

sive der Weingiiter vor, zu denen auch das vom
Schweizer Star-Architekten Mario Botta erbaute
Weingut Petra in der Maremma gehort.

Dass die handwerkliche Flaschengirung auch
mit Geschicklichkeit zu tun hat, erschlieft sich

unmittelbar bei der Beobachtung der tinzerischen
Leichtigkeit des Remueur, der am Riittelpult die
Flaschen im Halbdunkel der Katakomben mit
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Moretti steht dem gesamten Unternehmen inklu-

sei—en Hinden eher zu lickkos=n scheint. Man
verstektauch den Stolz des Bellavis-a-Teams iiber
die Sz manazars, die Neua- Litse-Flaschen, die
enernen Druck aushalten mitssen, schoa eine
Spur Hefe zu viel kann sie zirm Flatzen dringen.
Darin st meisterlich beherrschtes Fandwerk zu
erkenren. In der GroRdasch: r=af: der Schaum-
wein langsamer und komplexer seiner Pestim-
mung entgegen.

E in=n echten Schaumwein berzastellen hingt
nizht allein von der meiswcdisdien Eeherr-
schung der Arbeitssch-itte bei der <lassischen
Flaschengirung ab, sondern anca vo-x dea Quali-
titen des Weins, des sa gena-nz2r Crundweins
Die Trauben fiir Schaumweine mrissen Siwr= und
zugleich einen gewissen Punkt der Reife 2-reicht
haben. Sie sind nicht mehr grimn, doch Frichreif
im besten Sinn. Thr Siuregeha't scllt= hock sein
und diz Fihigkeit haben, ko lex re-fen zu kon-
nen. Nimmt man spitrederds Trauben und erntet
sie friin, hat man nur rohe, emfacke Sduzen und
kann kaum mehrdimensionale Geschmacksbilder
erzeugen, die grofle Schaumumine aaszeichnen.
Dagegen sind die Trauben fisr Fechwertige Still-
weinz n der Regel Spitieifer, med m 1 de- paysio-
logiscken Reife die Aromendid-te steigt.

D> Klasse der Framciacc—z z=izt sich auch
in der Art, wie sich die Dosaze- Zero- Gewichse
prasentieren. Normalersve s2 st Zéro eir: aus der
Made gekommener Fetisch de- Re‘rheitsfanatiker,
we’ dizsen Weinen nach de- F.aschengirungkeine
Siifie mehr zugefiigt wird. Des Problem ist dass
dic Sdmren im Weinbauxlimanazid'ich der Alpen
oft z1 nart geraten, sodass d-¢ Schzurwein= hier
selten ihre geschmackliche Bakance finden. In der
Franciacorta, wo sich die Kith.e:der Alzenzus dufer
mit der ausgleichendea Witkung des Is=osees
verb:ndet, gelingen erstaurlicke Dosage-Zéro-
Schaumweine — ganz ohnz Harte, sehr ange-
neim and von natiirlicher Geschmeidigkeit und

Finesse, weswegen es die Erzeugnisse ven Ca de’
Bosco und Bellavistz zn aulerordentlickem Rih—
gebracht haben

Die Franciazorta ist allerdings mzh- als ez
reine Schammaeinsegion, sie iste:n lebendiges are
in Jahrhunderzen organisch gewachsenes Wein-
gebiet, das gegemviartig rund eintausend Hexrar
Rebland umfasst wad auch hervorragende s:ill:
Gewichse hervorkrsingt. Trockne Rotwezinz uré
Weillweine, deren Heskunftsangabe j=doch nicha
als Franciaccr:ia, d:e den Schaumweinen vorte-
halten ist, sor:dera zls - Curtefranca« cusgeawicse
wird. Der Aufschwung zu einem Gebiet fiir fe:n:
Schaumweinz hzngt nicht nur mit derm kithle-
Klima der mincralreichen Endmorinenhiize:
zusammer, senderr auch damit, dass man h-er =%
Ziichtungen dar bekannten Sorten Chardornay,
Pinot Noir uad Pirot Blanc zariickgreifen karr,
die spezicll fir das Terroir der Francizcor=
kultiviert wo-cer s:nc.

D ie italien schz Lebenskul ur, zu der auzk di=
italienische Kul:narik genért, b-accht diess
groflen perlencen Sewichse. Es ist gawiss ke -
Zufall, dass Gua'tizro Marchesi, de- Freusr=-
der feinen iral enischen Kiiche, seit gut zwan-
zig Jahrer auf Bel avista seir Sternz-estau-a--
hat. Hier ande: dar Epilog seires kul marische-
Lebenswerks statt. Seine Kiiche hat diesz schwre=-
bende Leich-igk=t, ciese Fokussierung anf das
‘Wesentliche uré die Reintorigkeit und Siche:-
heit in de- In-erpretation und Ausfinrung, diz
grofle Kiiche von icher auszeicknat, Wic Guzltie =
Marchesi, ;ahrgarg-950, sich sein Lebenlzng etwe
mit dem Risotro beschiftigt hat um es heute o
Safranfiden, Pecorino und Biartgold als zeitlos
anmutenden Klass:ker darzubieten, haber zue=
Maurizio Zanclla von Ca’del Besco und Vigtoris
Moretti von Bellavista in jahszehntelanger Aus-
einandersetz.iag mit dem edlen Schawnwein i--
Lebenswerk gescaafen. o




