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Ca’del Bosco, Baileys, Krug 
San Leonardo e Pom m ery

Pr.Hag)m’i  nei design dei vetro, 
bastai offw v.ii mercato un jxodott« 
di «ito tfmdo QulMMM oer maienail 
intpecrti, iaffinaUfa« w  esc^wtà 
delta forme l caia, per «serro«, sono 
Muriteli art hoc e iHrfmettouo ci (late 
flfl ogni merito» un vaio« aggiunto 
rispondendo a?:« tende«« ori design 
il<tìiftno, cosi come tutta ¡a gamma di 
b'cchiefl o lumtwjr cne rtincmflnno in­
vece aita dei produttor ci 
pur«, w o  e ¡¡quoti, i-sii8ati e son 
•mnk. eie «hiettono stnitnerti .«»guati 
per la degustartene dei praptt pnxtor : 
Moti» per cu' Rastol e dal 2009 par 
tre» tecnico ufficialo f  «a/ Foderaiic-o« 
italiana Sommelier Aitwrgttoit *> Risto 
ra»fl. per la «sii Associartene ha anche 
icaiuzMo ti ca t »  ¡Ricuse. Una par­
tnership, onusta, cito ha segnato hi 
nascita dei fcpfeo Restai, conseguito 
ogni anno m occasione oe» concorso 
per orac-amaie A mis ere Sommiiwr 

(Mimmo, nonio oqpnf&ato cfu 
rame il Concesso Nazionale di fisor: 
Quest'armo « Tiretto Pastai è stato av 
MtfV'ato al wtnitnovwire francese« 
'\i*a dela date#ia»rie dt Sena VaMt ito. 
eletto miglior Sommelier Ftaar 2013 
netta spiente# cornice deìi'iiciei Meli* 
iti Roma, trionfando sugli alt» due fi 
*m \i. loro bracci, delia Men/Nme 
Si Trevwc, e Giovanni Ramona:. di 
Sudila tìi Intento. Al vincitóre, 0U«> a

14  Ail«n-S9

numero»: premi, è « a »  consegnato H 
trofeo Rawai. un prestigioso c a *»  «or 
maio XXI ir- vetro eréUHfftt. M a  
telo: P&ow fulgori dt Rastai consegna 
ii trofeo Restai « Francesco vma

A fo is  l a g e d e r . e c c e lle n za  
a lto a te s in a  n e lle  gu id e

Arili» quest'anno la tenuta A «e. La­
tterie'. »tnbcki di qualità nefòt&tó 
vititamco» bKHO»co-dio«mica ¡spirata 
a un appmcoo sosterob», te» ncroito 
importanti nanwscirratnli da'» guitte 
erm gtslroncrnkJw na/ionah. In prrras 
la »ncta rmsaf? weinguicte Osterreich 
/ Sita noi 21)13 attribuisce ancoro 
una volti aBo temiti aKnattrs«« uatart 
di flccntlen?« «Mdwwnrio i  201016 
wengang Chardonnay e ¡1 2009 Un' 
denburg Lagrem nelle rispettive cate- 
finrie ‘ I rmgtK)'! viro bianchi" «  "I
miglior, viro rossi' dell'Alto Adige « 
2010 lÒAcngang Charoonnav. con u 
2010 Cor Rmn guerg Cabernet Sfluw- 
|?h* i e ¡12010 Krafuss Pini« Noir. è ri 
tato tra ie "Super Tre Stelle' cena 
Guida Ora t Vini di verone  ̂2014, nco- 
nosementn, questo, cartamo esclusi 
vamantc ut v=ro che, gto »  veraci nette 
precedenti edorrnm detia Guida, per 
remota m oegustaaone hanno ottenuto 
un punteggio pan o 5uo««to a 93 
centaàmi li 2010 irtvwtegijng Char

dormav compara anche nella Guida 
Sto* vv«e 2014 per i valori produttiv;
da sempre adottati dail'aóenda, in 
virtù atterra dei buon criterio con cui 
viene gatto « rapporto cuaiitC/pieao 
'Questa mencrane ne do 
Ow k i  vate» - dichiara Akw Inette 
- Essa rande omaggio non solo, 
un vino simbolo deca nostra Te­
nuta e deita nostra produzione, 
ma artrite aita cura e alla dadi- 
pone erte costantemente «ret 
tramo nel nostro lavora*. infine, 
massimo ncoitoscimePto per il 
2010 Cor Rénngberg Cabernet 
Saudgpon anche da Dipenda/As 
2014 che assegna alàbchriJa i 
suw ambiti Ctrvju« Grappai;. il 
punteggio oerFecraBcfi«)

S a ilc y s , li n u ovo gu sto  
d e l c io c c o la to

Per gii amarti deii'mimrtabiie crema 
al whisky Baitays e del dottorato

perfetto tra ralla qiitìtò dei doceoteto

fcindese. Seri tra anni sono trascorsi 
daHo (Mimo sperimm-wor’.: mi«te a 
ortenere li giusto equtMwo tra ciocco­
lato fuso, «tasky idandese e crema 
dt latte, e dono numerosi tentativi An- 
tfwoy Witson l inuid Oevewpcr presso 
Orageo nonché fig!» di uno do aeaton 
(M  ordinate flaiieys Onginat Iri&n tre 

i r «x»tta firate: "l'Idea 
riero aio sterpo di Briieys Otacoia;

lui« era quello (fi creare un 
iiQurco fniiMe anche a tem­
peratura ambiente che co­
niugasse ¡a nota eicobtra di 
Bwievs con queifo det eoe- 

¡so; un distiate 
r i»  rtfjroducesse l'ttspe 

nenta muitlwnsonaie 
dt cuanoo sr mangia 
del cioccorato (...). 
Dot» anni dr esper 
menti é H pta piccolo 
cambiamento che 
0-j O generare una n- 
volti/ione. aubassan 
do « contenuto alcol- 
coort i 3 *  rifatti.no 
satperto din il gusto 
(tal whisky persisteva 
nel tempo piuttosto 
che venire coperto ca 

qmrtio dolce e tostato dei cioccolato 
f . .T  Baseys Chocctót lu e  è distabuitn 
da Ciageo. i'artanda leader mondiale 
del mercato bevande alcobche,

N à ttù r a ,
p er u n a  san a c o la n o n e

Pc» la prima cola/ioiw o per una 
pausa gustosa f^tuira ha pensato 8 
riu ama i dolci ma anche i cibi 
genuini. Nascono cosi > cmasant bio- 
log« ili towniit* e farro, inaradienr' 
prmrpaii m numerose novità Kàttùra. 
march o distnaurto da Eurofood, M a  
vanante use» o con mamrattata <M ai 
bicocca, i CmtsMW Btotogtct d  Kamur*

sono prodotti da forno, a KtMtsViorra 
naturale, con iw.ito madre di Kamut*. 
serva grassi aggiunti e. grane alia 
facrji di Karnut ‘ iivirtergnna rw >  
rta * t  digenWite

T ru s s ard i e C p  D e l B o s c o , 
p re s tig io s o  In c o n tro

fttxtva «  pr««lgosa la coi tabora nnnr* 
nata tra il Gruppo Trussardi e Ca 
Del Bosco, marchio icona delia Fran- 
r.ia«)rt» Ne iwstte la Cuvèe Frasiig* 
Trussarrit. un Franriacorta jucoctto 
da Ca' Del Bosco e affinata secondo 
io stde Trussardi, una bottiglia carat- 
tenuta da un cit-goffrmorti in as 
sema d* ossigeno e da un affinamento 
medio di 30 mesi. La scredane spe­
cole di Cuvée Prestigi* Tnwsarm con 
i8 sua particolare maturahone e ll- 
queur d'ewediiion. si decima con 
grande oismvoitura sia al momento 
del: aperitivo, sta in abb-namento ai 
grandi piatti. Dal mese di novembre 
e d sdoratale pieseo gb spao ìrussanfi 
in Ptaĉ a dt?fia Scara & a Miianu. al 
Ristorante Trussaroi Alia Scala, al 
Cale irussardt e «Da nuova nata Cafe 
Trussardi lourigi;

Vrnjii r» t»ii i olmata contado»« un 
m&*> *!»•*> tter twne «ver e non 
soa. O lm i iwsa firmata daBnnonda 
'irM m c  »Ktegorova da 290 anni 
d » i n » «  •)!' vetro e nei franilo 
Vfl>n rawrv-anta il pomo grande

AI  o

* i .

w m v «  cr ftaorg Ri Mei. ideatore 
nei S9fic d :testa sene ¡finovijfva e 
quu» «*j»«^ !U J0ie; si tratta ci calia 
era» f f f it m m  una struttura «itrordi- 
n a» r<w alia tipologia dt vino, 
n ra -l'Jk ià t specifiche vare« duvo. 
ftn N,ts fi* .41 r-«bte aisnBtina propone 
iter«»« »u x to  confeooni Hopoy Moh- 
da, d ocu tf site tafibviu. Ciascuna 
c««-. a ite* cala della fama: a set 
msso per i calce Pinot Noir iSurgundy 
Ritti ? :>r ri Cabernet Sauvignon 
/ U  > -1 i»«teaux).v«deperil t a l «  
2mte-crt'h»*"ng Grand Cru é. infine, 
gì» «  («* ib':r»3mp8ghe Gtass. Vmum
è rrv#,v,m ■ ristailo al pmmbo. sof 
firrti *  r.-t ri*-a nerio staoiiimefflo m 

Germama.

T e n u i«  S a n  te o n a r d o . 
eriiriu Ai lim ita te

1S 4’ ?i **?«M»t»me. Questo d pre
stv^'a» m ^a tìo  rag»uh!o da Tnroitn 
S.vr l*'&r,vrta che con ratinata 2007 
a»»»«» t !*vtt^giamemt dei suoi «ni 
dis» site hMitino Così i Mnrriisst 
Gu«**-4« iuteû ga ceìfibmno fevemo 
lo.rv.v» KiiéuewtuiWi; una magnum
¿H.fW’tr.i .-vi timdiiftoni) itt «à 1982
estóiu *» t>:m di nascita dei Sari 
Làin m i adonta ttai Marchese Cario 
( ■va '.u i vi dicale di San uwnprao

in formalo 0 375 l,m 1500 esemplart 
'fedi/tone spettate 'San leonatoo 
25 vendemmie' • spraga 4 produttore 

è un omaggio eira abbiamo voluto 
farci a questa cttehetia «fin m i Morte 
e soprattutto a tubi quelli ara lo hanno 
amato m questi anro’ . Si «rana (fi un 
un in un da cnitanone curato nel mirtant 
dettagi:: etichetta dorato, ewmpian 
numetift. certificato et piopnete fmnato 
dal Marchese Cario Guemed Gowagu. 
» tutto m un raffinato enfi» rotto a> 
iovere anch'esso numerato a  cuewa 
ta.rteM ceiebratea, tenuta San Lacfuwsj 
ha affiancato un'Któorw nuota», ova?«) 
la mira verticale; "le considera noni 
che ci hanno portato a creare questo 
cnterotto sona state d̂ etst? da un 
lato « desiderto di fare qualcosa di di 
vertente e originate, daffaibo pensiamo 
che la qualite non dobbii por forra 
cqmspondera alta qtuirmtà e qutraii 
votavamo che fosse pcwbite. anche 
in due. stappando una bottiglia da 
0.375 !.. approfondi» e carte« revrtu 
none del nostra San leonorao ao un 
costo «ccetttòtte. un paolo coranouto 
aBa cultura del vino . *.

4 0 w a n n iv e rs a rio  p er 
C e s a r m i S fo r z a  S p u m a n ti

Cesanro Sforna Spumanti compie que­
st'anno 40 anni « per festeggia» 
l'evento è stato orpaiwm aa G¡orgia 

storta ehcfoijn cesa maison, 
n rial dtmaom gstwate lucrano Rappo. 
una sera? di ineontn con (¡tomoiiatf t* 
operatori del setto» per lutto s m e» 
ri nqvemora. In degustaaon« m ahrjrw 
Storie»» (tallii Hraxt Tifdonium ((tecrioa 
none mntosiirato fitto «ri 2004): if»e . 
1991,1997.2004.2008 AdoipWte 
i van momenti di otrantro ateun> risto­
rante definiti ■'ambasctetn̂ ' di Cesane 
Staffa, li Road Show., su invito, ha toc­
calo. in ditene da», Mte'io te Bevetevi 
Bu?i«r», V m m  da il Caiduw, Rutto 
ai Ristorante FffC 23. Novanta ci Piove 
da Vino &Vmo e Trenta ai Bar Onora. 
mornoMi di tocoiwm, questi, rran Mite 
dai bwoene - cosi detaip damog. 
Marco ¿adoro, «mmtn strato» dei «Stop­
po Iq-vw di «il Ce,sam* Sfwza fa

paita -, ma soprattutto meontn d o » e 
l«wrf)*! «xuxao?« a knlu fi  spumarai 
e Doptauetb «  awmamentt staorati e 
oen&ati pei roccasnne. Da ¡".cordate, 
mohm, In nuova risAibu/iun« (Mite pw- 
dunora d¡ Cosa«« Sterro Spumanti 
S,p.A. sui mercato rwonaie. curata 
u*.) liutetamenta da ttteur Ü p .A , so* 
rietà commetoiaro ne» Gruppo la V% 
cuntmiaflta di Osanni Sfcwa Spumami 
S p A. M a  tato lucrano Nappo, dbwo« 
jjstaralt? Ccwrtei Stoffa Spumanti

N o r i a  c o n  S lo t * io o d  
a lla  B itm n a le  d o ! B u s to

Levano ha rafforzato ancora di più 
« rapporto ccllabwai vo fra Nona - 
già protagoniMA irai sowegno oei p«u 
getto drt’AHearira fra J cuochi «  » Pre 
sìdi Slow Food * e la più importarne 
urgantó/Rvume moiw:«ta di cultura 
pstwomiea. "la hteraune d<H ftiMo". 
in cui è stata presentata anche ¡o 
guida StowWnie 2014. L'iicqua Nord»
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