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PRANOACORXA CUVÉL 
ANNAMARIA CLEMENTI RDSfi 2005

(.a tifi Bona 
Vu Aiktno /aneti*, 13 
25030 Erintuv (Bmruù 
01077X6/1/

Pinot Nero 100%
12,5% -€ 135

'lutto è imnarM a metà degli .inni .Smima quimln 
U mamma di Maurizi» Zanella, Annamaria 
Clementi, acquistò una cavia Ktb usane tnqwioiii 
il primo vipirm finti «uni in Talora ginvamoumo 
figlio r  la doleraa dri rolli della IVanrucnrra 
fu travoigrme r  *» iratliumA nrlb sua ragionr 
di vita: rane di fare vino. Come un pioniere, 
spinto da una volontà ferrea, da una fortissima 
paia io ne e da quella intuizione vincerne come 
pochi in quest» camp», iniziò la ma opera. 
Impianta a disiarne minime, adotta un regime 
agronomico a tuswvumo impatto ambientale, 
vinifica separatamente le ure dei vari vigneti per 
assecondale la rmsùma espusi urne «id vitigno 
e dei diversi imo»., uu  lapittuetncmc il legno 
in tutte le tasi di lavorazione, effettua lunghe 
maiumiofti sui lieviti, assembla solo alla fine 
defla mattini«me e manca le bom^ic imnocamente 
per garantirne la tracciahilirà. Da sole uve l'ino« 
Nero provenienti da 3 vigne «orirhe, T.Annanuri a 
Clementi Ronfi un raro esempio di perfezione, 
Vinificazione in piccole botti di rovere, ? aiuii 
sur lie. liifgiMgemrrit veti za ossigeno um m et cuu 
ideato e brereuaio dall'azienda stessa. apporto 
in «iccherì pori a 2 grammi/litro. Di estrema 
finezza profuma di frutti di bosco, nocciole 
pralinatc, ciliegie candite e una carrr/cvnfc 
mmmlilà. Sontuoso, tn perfetto equilibrio, 
(xnivjrnru imi rminalwL' V'inopcrk-grandMooK 
occasioni. qualunque piatto » tri felice di “adat-

ITROLDEGO ROTAI,1ANO 
GELSI! KAL 2010

Via ¡tenui, 65 fi
3HQI7 Mnzolomhanio drente)
0461 (>01010

leruldcg« 10(1%
14% - €  33

lai Cantina Kotaluru i  una delle realtà sociali 
piti importanti di tutto il Trentino, costituita 
nel 1931 nel cuore della Piana Roraìiaiu. una 
pianura alluvionale tra il fiume Adige e il 
torrente Noce al confine con l'Alto Adige, 
considerata la casa del Teroidego. Proprio la 
maggior parte dei 330 «tari aziendali dedicali

questo tubini naturale, solo pochi appezzamenti 
sono nei comuni dì Nave San Rocco, Zztmbana.
I avis e (liovn. Il Teroldegn di questa azienda 
*« distingue tra gli altri per le sue ampie (pulita 
organerei drive e per l'incantevole ptacrnrolcxza.
II CUeturae è infatti un Icruldego "diversi»'', 
frutto di un progetto vinicolo ben preciso 
iniziato nel 1999, che prevede basse rese 
ottenute da un'unica sottozona e una scelta 
.«.•lettiva del grappoli migliori, fctrnemaztone 
malolattica e maturazione in barrique di 
rovere francese, luogo affinamento in botiiglìa 
li nome stesso, termine latino usato quando 
i fondi airiruernodi un’unica zona venivano 
t libisi perché ritenuti quelli migliori, linieri zza 
al meglio questa filosoha produttiva. 
Visivamente di color inchiostro, sfocici a una 
spiccata halumicità unita a sensazioni di 
fruiti di ho«cn. carruba e mallo di nncr. 
Superbo al gusto, soddisfa per freschezza, 
madiìdmi e per un tannino «ertale appagante 
Ottimo con In stinco di vitello al forno con 
patate.

ALIO ADIGE TUtLANO 
CIIARDONNAY 2000

Cantina '/èrtami 
Vu SUberte,ten. ?
.1901# Tettane {Bokanu!
047! 257135

ClumJonnay 100%
13% - € 9 0

Siamo davanti alla cooperativa di produttori piti 
all'avanguardia di tutu» l’Alto Adige, iciibenc 
di storiai fondazione. Nata infimi nel 1893. 
oggi conta piti di 140 soci che coltivano circa 
165 ettari di vigneti per una produzione dì olire 
un milione di hottqdie l'anno ( Hi te alieclzuK.be 
tqiokigie regionali, la sfida aziendale u cunuctuza 
ogni anno con la messa in tominctciu di uu 
sino "rato", ormai un must, nato dalia maturazione 
per 10 lunghi anni di uno dei vitigni bianc hi 
•a « tri et limaci in anc-ndt (Pinot Hiancti.'irdancT. 
Saun&non e Oiardonnap). Il «»teina di "invec­
chiamento* utilizzato t  il metodo $ rocker die 
pende il nome da Sdiastioli Stock«, già enologo 
aziendale, artefice delle prime sperimentazioni 
sulle lunghe sowc sui lieviti fini. Oggi le uve 
delle annate migliori del vitigno «cito ù ferino 
maturale prima in botti di rovere, poi « tra vasi no 
in grandi fiori di acetato dove rimangono un 
minimo di dicci anni, Raggiunto il punti» 
desiderato, il vino viene imbottigliato cianuro 
m aflinamento diversi anni. Lo Choidonnay 
2000 arriva da vitigni .die pendici dd Monte 
TschOggei su terreni di quarzo porfido « «rea 
600 metri di altitudine, Variopinto e poliedrico 
»«Ira i sensi con pere »rioni «li redm, mentii«-«.t, 
vorrà rii lime, unii pitelen. tenterà, cipria. Dì 
eleganza innata, tiffrr »rote agi innate e mmcr.tli 
di nitoreeccezionale,che non intcmk»m»<.c«Jcic. 
Non ci si stancherebbe mai di resptrark» e di 
gusutUi, fonemi pcuotiu disti 'arsene « hi UuI io.
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