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LE BOLLICINE. Presentato il Millesimo 2009 della“Vintage collection”

Dosage zero di Ca’ del Bosco
Carattere, anzirigore

Sboccatura in assenza dossigeno
per evitare shock ossidativi

Idromassaggio delie uve (quel-
le che in azienda sono battez-
zate “terme degli acini”: un
particolare sistema di lavag-
gio del grappoli) e shoceatura
in assenza di ossigeno. Eccole
due tecniche che contribuisen-
no alla raffinatezza delle bolli-
cine Ca' del Bosco, I'azienda
della Franciacorta dicui & pre-
sidente Maurizio Zanella, che
hadi recente presentato il Mil-
lesimo 2009 della sua “Fran-
ciacorta Vintage Collection”,
trilogin che annovera il Brut, il
Dosage Zéro e il Satén. Vale a

P R R

dire: carattere, rigore e femmi-

niliti. «Sono la reinterpreta-
i dei primi tre Fra

ta prodotti da Ca’ del Bosco a

metil degli anni Settanta - ri-

corda Zanelln, che dell'azien-

da & stato il fondatore - Attra-

terra che regala vini eceellen-
ti

centmale di Pinot nero gli do-

Maurizio Zanella & anche il
presidente del Consorzio dei

verso quest vini § di

esprimere al meglio il nostro
terroir e la nostra capaciti i
valorizzarlo, in modo natural-
mente classico». Il che non @
s0lo un riferimento al metodo
di riferimentazione in botti-
glia, ma anche al profondo ri-
spetto dl Zanella per questa

" na potenza e nobilta. & il frot- produttoridi Franciacorta, che
1l Dosage Zévo tflvino pittin- (o dell'assemblaggio di 26 vi- contaun ottantina di cantine e
teressante di questa trilogia - ni. Il Satén 2000 (Chard proc di 14 milioni di
che resta comunque tutta ad  85% e Pinot bianco 15%) appa- hottiglie.
alti livelli - perché la mancan- re, com'? nello stile di questo Nelle sue parole ¢ grande
zadiliqueur allashoccaturala-  vino, s presenta pitt morbido  soddisfazione perun 2013 da
scia spazio all' fone pitt ed eleg Tutti | vini della  ora06nicta testimoniatoda

pura delle hollicine. 1l Dosage
Zéro & il risultato dell'unione
i 25 vini base di Chardonnay
(6:5%), Pinot bianco(13%) e Pi-
not nero (22%).

Il Brut 2009 (Chardonnay
55%, Pinot Bianco 15% e Pinot
Nero 30%): la maggiore per-
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“Vintage collection” sono affi-
nati sul lieviti per 48 mesi.
Ca’ del Bosco si estende su
159 ettari vitati e produce un
milione e mezzo di bottiglie.
Fa parte del Gruppo Santa
Margherita, di cui & presid
te Gaetano Marzotto.ean.L

un aumento a doppia cifra sui
mercati esteri, oltre che dalla
elevata qualita del vino
attestata dai critick «Un trend
positivo che faben sperare
spiega Zanella - Dovremo
aspettareiprimi mesi del
2014, una volta chiuso
l'esercizio, per un bilancio
esaustivo. | primi 10 mesi
hannoregistrato un consumo
crescente atutto pastos.

i Brut “dosage zero” 2009



