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Ca’ del Bosco 
THE WINE
excellence

Il vino è un valore reale che» «*t dà l’ir* 
reale”. ( a' «lei III»se«» parte «l;« questa 
afi’enna/ione ili Luigi Veronelli et»n un 
chiaro proftosito: esprimere una diversa 
idra ili “civil i/.za/ioii«* «l<*| vino”, rivuo­
ilo una relazione privilegiata ira le 
«inalila tirili* sur strutture, teirilorì. 
uomini, vino <* arte. O hi qucfttc jwt- 
mle orila niente incontriamo Maurizio 
/.turila. I»resi«l«*nli* ili < m ilei Hom o 
print* rieU’eveulo Coori Food in Good 
Fashion durautr il quale <V ilei Hon­
ro  Satén »ari» protagonista dei fashion 
a|M‘rìlivt errali dagli ever oli vr rlie f dei 
migliori hole) di Milano in occasione 
della Meltimana della moda di lebbra»«»

sionr. illuminalo ad arte r  iiusHiiiriitto 
dairinlenso venir del fiate«». Laivliitrt- 
tura si insertsec uniionmsimiente Ira l<* 
colline inom iinlie della I ninriaroila.
- Champagne o IVai ir incoila? Qual» 
sonni plus »lei Franrim-ort»?
.Sono due uhm idi diversi, due realtà c h e  

non hanno nulla in eomunr se noi* il 
metodo di pmdu/jone. Sarebbe quindi 
inutili* fan* ««uitnnii! tuttavia, la sto- 
riii <• «Ialiti putte dello CI »ani pago«* lui 
Im vnto anni «li vita, mentre il Futuri» 
acorlit solo 50. Ma nei nostri 5 0 anni ab- 
brillio raggiunto livelli di «ftiuiilà <*ievt»- 
tissinii grazie al Disciplinare ebe regola

m i .
- Ui Missione è mia tm le parole più dil- 
lusr nella vosi ni j.aesenta/¡une, |»neljv? 
I«i passione, oltre ad essere uno dei 
valori su a i i  si fonda la nostra azienda 

insieme a tradizione, dedi/ione. fatica, 
trrroir v  leti)}»o r  il motore della vita 
Fili da quando Ih » deriso trite avrei vo­
luto intraprendere la »Inula «li produt- 
toredi vini di «piulitù sono stai«» guidato 
r  mosso dalla passone, dal desiderio «li 
lare sempre o a »gl io, di informarmi, «li 
« (iniiM'ci«», «li approfondire; tuli«» «jues- 
lo è passione.
La cantina «li (ai’ «l«*l Uose«», ìinmrrsu 
n«*l venir delle vigne e «l«,i bosi'ln, è tilt 
\ ¡aggio firUVuoingia ideal«: sasso, ite» 
« iatik l«*gtio, vetro. Il Vmtre 1«*<*iuil«»gì«•«»“ 
<!<*irazien«ia balte con passione ** preri

la produzione «lei Fniitciacoiia: molto 
più rigido di quello dello Champagne il 
«»li«» ganniiì*ms» la qualità stilla quantici 
in Champagne è consentila la resa «li 
HiO quintali |HTr«*tlam, utentiv in Frati- 
rricorlu non si devono m ì|m»ihiv i 100 
«puntali «man» I n impegno <*osUn»t<* 
vite ei Ita pivi mali stimolai nk»ei a lare 
.sempre meglio - a fine 20 H: la World 
KnevelojHHlia o f Champagni* and 
Spaiiiling Win«* «siila «lalla rasa «l’asle 
Christie*s ha elogiato il Franriaeorta 
con una menzione particolare per Ca* 

<l«»l Bosco che Ita ottenuto il puutirg- 
gio piu altro Im i produttori italiani «li 
Metodo Classi« '» assegnali«lo ad alam i 
prodotti punteggi piu alti rispetto ad al­
eniti l hai n paglie: mai successo prima! 
Solo i grappoli trite hanno su|*erato la 
severa scrizione arrivano alla pigiatura:

»f«»perien«i «li Ca diri Uose«« ha «lai«» 
«»rigin«* ad una tecnica csclu- 
sivH eh«* consente la viutfiea- 
zinne in totale assenza di os- 
sìgeno e la movimentazione 
d(»i vini Mriizit abati iin<*f ito.
I ina coppia «li serbatoi “vo­
lanti” permette il travasi» «lei 
mosti e din vini per gravità, 
grazie al principio dei vasi 
comunicatili. Lungi»«* rate 
tm<* s«»iterranee in pietra.
«■ou temperatura r  umidita 
costantemente inonilorata, 
eiillaito la iuulurazione dei 
vini nell** piccole hotlie«*lle 
«li rov<*re, Àitihieiiti in at­
mosfera «'«»nirollata, line«* 
d’imlxittigliuinrmo inno*
VHlive, tappi eontn»llHli 
uno a.l uno «la un rii* 
t«»n* ottico e  ntaeehine 
ideate <* pmgi*tlale
«la h a’ «lei Fosco 
gannii iseouo in 
«*gni Im»! figlia
vini più salu­
bri e «li lunga 
vita. A questo 
punto inizia 
il periodo «li 
a ffin am eli-

I«» »correre
tr a n .p .i l lo

d e l tevtifH i <* iv i h e an d  m i. W ith these
l iMtHir** 'l«*i wurdt in  muul, «re m et M am
euttlitiirti a risia  Z anella. ( 'hairm an
Cm- il watt». o f (  'a ' » fri B otro b efore the
- l i  ti tilt un*. G ood I  unti in G ood T osh•
O . , I l i o n . ion event during w hich

1..... Ca d f i  B asco Salen
Hwd&W ine. v d f b r  th e sta r o f

« « •  ««  i«'” - fasham  appetùten
s.., ¡I Milito in Itali im m i h r the
è aurora un plus ih*I mondo. artxutiw  chefs
Sert/u dubbio. Ma non ha la la sola q /M tim t h a t
etkdietUf **nia«Ur in llitly”: I» sogna «li- ftotefx during
nmrttiure la nostra reale sujh riüriüi at- T o  t h  t o  n
lnoris.1» il kmnv how. raltissiiita qualità. Il >»X m
r**eei*lleitza, il gusto itu*«»i lon«lil»il<*. ! r h rn a ti
r.»Hi; ;tin>alità. Mfostem il ..... . 20! t
ton* « sriupiv più esperto «* >re|»aruto: » / W w
doliliMiiiM «l¡ni«»slnirei e«>sliuiteiiH*iiU* is  >.o" (tf
aU'nll<’7Hi «lei “nwilf in I1.-1K”. anelici ih - '•--•f
s«’ |»er»onalm«*nte preferisco ehiamatio * «»jwwi«>j»
“siile kUlunu". wom b in
•iV«lelBo8e(»erKx|M>20l5(|ualiiiorH> j VUf. ,tfr .
gli cibbttm  dell'aaemla? sen sation .
Allí» slatti» attuai«* non ri s< no aeons uy„ '
«li. iriijs’gfti <> collaborazioni in essere. H r t id r t
K H*tua dubbio un event«» «li )N«t1ata bring ot»
>i iti »tirala: sfioriamo «li poter avviare un a{  f f„ .
dialogo proficuo con E\PU. values on
(*«' del Bosco sara il protagonista atfoth  •■**<
(li li‘a*-mglien/a titilanem* duratile gli co m p a n y
appuntamenti Good Fowl ill (iood „  lM xrl
Fodbioti «li l ehltrak» e Settentltre 2014 u h m  w ith
e  di r « a |  I'cicnI ili <«««l Design duran tra d itio n
le i\ Palone del Mobile ad Aprile 13)14, dttbeanon ,
Lu| H!ritiVo a km U «le«!¡etiti ad IC*|w M tU M Vsr
201-ì <• dùegnalo dagli chef dei imgfiuri ¡ q fid tn r orn i
lx»«el ili Milano sarà solo tKX* mpaguat«» tim e »pttm on

«tallr meravigliose bolla in l*rafieri- /.v d ie engine o j
culli, life. T ver m *tt f  decid ed  that 1 w anted to

be ap w d m re o f  qu ality  wines, l  have been
gu ided  an d  driven by  passion , by  the tie-

Il ine tv « /v a i ia lite  ditti givvs sire m tdm iyy d o Inner, to inform  m yself, to

its thr tu trad*. C a ' d el B asai know, to imYsflgHfer n il this ¿sponsion

use?? dm  statem ent b r  Tuigt The ceUttr o f  C a' d el Boseo, surrounded

\ em acili sviih a  tirarp u rp ose: by rh> grrett o f  vineyards an d  ivnttds, ¿can

tn nrprese a  d ifferv iti idea o f id ea l ivm dogteu l voyage: stone, steel, wood.

"aeshustem  o f  svine”, cretti- g bm  The 'techn olog icalheart me f  ithe com-

m g r; p riv ileg rd  rtit tiìonship p an > boats w ith /Mission an d  precision , ib
ami*ug thè t/m dtiits o j its lum uttifed o a  purpose, an d  fram ed  by the

intensi’ g o v * ifth *  park* Ti**' un inhrlun  
bletuls hannam m dy ttm m g the m m iitt*' 
¡»il# o ffh m itm irB t
- C haitqktgttr o r  bm iu-itunrut * H in t are 
thè p itti** o fT m m itei/eta  '
They are  Neo d ijfrrm t liti/* tw o m difier 
that lu tee nothing in  cxmstmn m v rp tjorth r 
m ethod<*fpn*hu turn. ftu ’fw b ltherefore he 
useless tu txm ftttre them } Im m n
is on the sid eofl'h tim ftag n e: if is fitter  Atm 
tired y m n  o h i w htb' T tttm im vtia hm  only 
SO. But r.M ou r Mi y ears have ad d ev n l 
very high kvekt o f  tpm títy thatdo  ft» the 
IbU ey OmdeHnm that fr o d a te  the pm - 
duetion o f  TttmniM nrpi, w hich are much 
m ore righ i them fhote u f Y ‘hotttftogm  7'heir 
fiunntntets■ qu ality  w r r  tpum ti/y tu Timm  
pugne *t y ield  o f  lO .ffX} Á¿* pet' iteettur i» 
p ern iim i w hile m T rarm aeortn lite lenti m 
10,000 tip p er lim a rti, A  a m a m i om m t- 
m m t that « vm tecr$n i.m i ■ etm m m tyngm  
to do better » •// the en tiq f '&ìTt; th e W orld 
Tncyvhfiedm  t f  t  feunfsugne tw»ì S jtar
llin g  U im\ frtd ifc im i hy T ftróf»  \ tuie* 
dori h(M*M\ p au sed  the fòw sakw rrta (with 
a  sfu rio ! m ention f  ir  f  it t it i fam e* wiudt 
obtain ed  the htghnd sm m  antong ftidùm  
C iane \ tetkodptru hu rry , mivm&ng «.mw 
protbteis h igher scure* tim o urne i'imm- 
/  »igni \ MHM'htngiiutl had m v r  htifyxm ed
Ae/we1
Only (tusferx that h ear p a ssed  stringent 
selectìm  trm .it the prm tm g jdtt& r: the <v- 
p eriem * e f  i  *t d el U ovo hm  gìssvi me to 
a  utW ftte U xhtiN fuethatperm tlr own m ak­
ing in the fo ia ! obsem r ofstty g m  an d  (hr 
handling o f  the vri/vyr m thtnd IcmeAs I 
rt tuple p fy ititig  * tnnkx petntxJ thr tm m frr 
o f  m utis an d  m rm  by  gravity, through the 
prim iph  t t f m ultam i'rutting: v*n#eh lon g  
uiulergm und stntte red an  , wish tenytem  
ture an d  hum tdity inm U iufly »um ifiavri 
nurture th e ivitte ogung m  m udi ouh b a r­
rels, C ufttfoluxl iu m tu p lw  onwutuuertts, 
in n ovator batí&ug ittu% eorkt dt/oA rd tmr 
by one Ip  un op tim i m tehtr an d  ma» ltntery 
n m trieed  an d tinfigruyt m  f a  d el ftt***yr 
gu /tran hr h ealth ier an d  lungn  lasting 
w ine in w r y  l*.a ie  This h  wthm (hr. ag ’ 
in g p rotest irrgins then if u  Uft to the (tdm
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fu m in g a f  tinte an d  the attention » /i/« - 
vinttwnt tu (in the res t.

Fitrtikun\ fa sh ion , F itte Arts, F ood  á  
W ine... doym i think litu i Situi? in Ita ly  ùt 
stili it p lu s in th e w orld?
W ithout a  doubt fía t fh r “M ade in Im i) *" 
lattei alan e «  not enough: w e m utt prove 
our tr a isuperiority through know -how , the 
highest quality eaxtH enee, unique taste (m l 
t m ftsnumshqx. O verseas, the consum er is 
tnotv hnm vledgntdde an d  ray/erien ivd: w e 
must continuai!) siane ourselves w orthy o f  
bein g  M ade in Ita ly ”, a h  Intugli person ally  
I  p re fer  to m l/ it “Judian  style *

W hat goats due* C a *def Unno h av e f i r  
E xpo 2015?
A t th e moment, then• ex ist no agreem ents, 
iom m i/m ents o r  form s of'cooperation . It is 
w ithout a  doubt an  event o f  im m ense im ­
portant*t: tir hope to start a  fru itfu l d ia ­
logue w ith FX IK I
Ca ' d e l H osco w ill b e the star o f  M ilanese 
hospitality  during tin• G ood Fonti in ( rood  
Fashion  dates in February an d  Septem ber 
2014 an d  o f  C ow l F ood  in G ood D esign 
d in in g  the M ilan Furniture F air in A prii 
2014. The happy hour at 0  km  d ed icated  to 
E xpo 2015 an d  designed by the chefs o f  M i­
lan  .V best hotels svili b e aestm qtanied uni)' 
b y  th e w onderfu l hubbies ofF ran eiam eia.

Periodici 97
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E X P E R I E N C E
G O O D  F A S H I O N

I’«»innoven* l.i
mltimi tie! terri­
torio, fifi «insto c 
tlella sostenibilily 
uUrav«.*iN«> la eiva- 
zione ill mía ,vle 
ilí oiienilori i*!'* 
tvllciiii del Mat le
in llalv e il modo m illion ' ptrrrogiio* 
ix’ lililí* le op|H>rt imita elle un gnu ule 
event«» eouie Kx|m» 2015 ufliv e per 
il utiuie fit itera íiiieiu dillYispitatila 
«leí letTiloriw v giii al lavoru 
( 4t*tlu «'lie KoimI ¡ii Ka*
.'»ilion nijiprejHMiii un ol linio esein* 
pin <ii «'»ni«* sin lililí* e stralegie» fan* 
sistema Ir» »|*enitori e<*eeli<>nt¡. L‘im* 
|M‘gllo. iliollir. deglí li»l«*l a 5  slclii* 
;««l uülizzarc pmdotlí agn »alimentan 
«iel lem lorio per in preparazamo «I«*- 
¡jli »|i|vli-/m m <-li¡«vr-li*|K» «a/ipre- 
sentíi un |ia*so eimercto p»*r amlair 
IW io .ltu ra  «ii oualita lombarda. 
L'AssMK’ta/ioiie Muestro Martin» pro 
mnove (»«nmI Food in Gotwl Fashion 
per favorin’ un mi pcrcorso «Ii «*on- 
tamilin/ioiie cultúrale ira il momio 
«lelilí Cudnn «IWulon* e «piello della 
filter.« a groa! i men tare «li «jualitá. Mi* 
limo «• la laxnbardia si impegnajto a 
«xdlaboniix* {altivamente alia eostni- 
/ionc <f<*lla cultura italiana. 
Kassoeta/iune cria* |>ret»k*do sostiene 
la qtialiia c  l'uníeitn «l<'li«* ccceltemo 
t‘m»gHHlitinoini«*lie del nostro terri* 
tono «love ii eilxi «in elemento «lella 
natura diventa elemento «Mía m i- 
tina ¡n un contesto «Ii sosteuUiilita 
ambiéntale.
Durante uno degli uppuntyiiwnh 
pi«i ¡mpoiiniui del panorama int«*r- 
na-dónale iW fashion. Milano divi’ii- 
t«-ra il j»al<*oscriiM’o per coníugsuv 
la eivativila della moda Con «imrlla 
tlella prmluwotie agrá-ola «• la Gu.-i 
na d*,\utore finnadt «lagli Kxoeiithe 
( J ii 'f  dei miglion hotel dolía filia,
(di aperitivi dedicad a Expo 2015 su* 
nimio l'oei 'asume migltore |x*r fan* 
una ví'iu Italian Experience <*m*on- 
duti dalíVIrgau/a delle location «• «lai 
hi«t««i incoiifotHlibtli del territorio e

gustando le migliori hollieine Fra 
«•¡¡»«■olla limiate da <Áf «lei Bosco.

ti»e utthfue flavours o f  the /fu itor)' while 
sipping /he best sfuirlding FrnncincoHa 
fin  uh uff !  by ('a  'ih-t Uosa/
(  ’m io  (  raenr
iftinuUUUki/ c/ifj ttiul Otturmtm of the Martín»

wm
Prom oting the cultuiv n f territory toste 
fin ti sustainability* through thè creatina 
o f  a  netw ork o f  r.rce/lcn f rq/cratom  in 
the fie ld  o f  M arie in Ita ly  is the best <w>* 
to take advan tage o f  a ll the opportuni­
ties that a  m ajor certa  lik e  E xpo 20/5  
o ffers an d  fo r  w hich the entire, hospital- 
in sector o f  th e arm  is already  a t work 
f  believe that H ood  /vW in flo o rl Fash 
im i represents an  excellen t exam ple oj' 
how  usefu l an d  strateg ic it is to em ite  
a  system  o f  excellen t operators Further 
(he commitment o f  5-star hotels to use fo­
c a l fo o d  p/w hir is fo r  the preparation  o f  
appetisers w ith an  E x /n  touch is a  con- 
' irte step tow ards hci/m ig agn i alture o f  
•piaItty in t j unhardy.
/ ‘he M aestro M artino A ssociation is 
prom oting Cium/  fv o d  in (loo t! Fashion  
’o  encourage a  prtn ess ofcu ltu ra l fu sion  
b eh w n  the w orlds o f  A it Cuisine an d  
•he fo o d  sector o f  quality, M ilan an d  
fjom bardy hm e a  munii ted  them selves io  
■nlbiboiute actively in the construction 
i f  the Italian  culture

Tire u\mh infiori that / ch a ir sustains the 
qu ality  an d  uniqueness o f  the culinary 
excellen ce o fo n r  tern  ton ; w h erefood  as 
an elem ent o / n n ftae becom es an  elem ent 
r tf culture in a  context o f  environm ental 
sustainability
D uring on e o f  th e m ast urquutant dates 
on the in ternational{ad itati sem e, Milan 
w ill ber onte the stage Jh r  eom bintng the 
creativity o f  fash ion  w ith that n j ag ri­
culturalproduction  an d the 1#/ (\nsinc 
o f  F ren  ilic e  ( hefs from  tire city's best 
ftr/telx
‘Fhc appr’hsers drxlitxiter/ to Ex/ro 20/5  
svili b e ¿he In st opijortnuify Jb r  fm h'irb 
in s a  rea l Italian  Ex/tcrrencc surround­
e d  In the elegy/nee o f  the location  run!

Mbi,i»o6MM MADt: IN ITALY
HACnVUIO BPEMfl HACJlA/tHTbCH HE/tKylKfl
MCAflW
IteaeaH IKencKOM Mtvys « Munaae 19-24 
4>eepa/in 2014

Ce/«eMaB»eiipoflBir/»i.(>nHtoMi‘CTHo«Ky/iivrypu, 
*Kyca h yvroHMhboctm f humour.** u*;v«auMH 
c«tm npeaoouvtHMX iipo4h¥i;ho*uu(>ii Mad«* in 
Italy - an» ŷMiuaft aiotofi RocuiixuHiuarbo«
net'Mn iKj.'iMO)tii««icrnM h, Kornpi.«.' npivi.'taraer 
ra«iw fjo.iwiiup MfpoapMHTHC, naif 3Kai<» 
2015. H ASH KOTOpux TpyAHTtfl BCM aenoMira 
i ocrenpHMMCTBa peraona 
it aepm. *iru UootJ Komi in (tuoti Fast non 
npeACTamnn*T attHtii «vniNHiibiA np«iMC{> 
TO«y, KilK rCÛ IIIHt* I'AHHVti CMOWIW 
«rMMHtiMR pa(krrH»Koii mowct 6«stj. noac3Mo« 
a crparerMHCOiM Bcpanii. Kpone Toro.
lipMIK'pMCi'HtlQtm. S-JHeaAOXHbIX OTB̂ Oit
HcimjiusoBaMHio MctTHi.ix ujxviyKTou mrraHHii
ASH npHIOTORfleHHH 33KyCOK B KJIHJHO 
MCponpHHTtl.3 3KaW HB/IHtflCH KOHKpCTHbIM 
uia«t)M r ¡«e.iwo noMOMi.t̂ iaKoxoiHiu-THeMHuu 
npoMwiimcHHOcrn .lOMkiapAHa,
Oda«ecriM) M.iestir* Martino cnocodcTByer 
np<VtBH*t;HMK> Good Food in Good Fat.ii- 
ton (Xopouia« ena b X«)pouien mo/ic). ’itoTim 
coAeticmaiaT». npouecty Kŷ brypHoixi
CSHHHHH MH})OM .IKTOpCKOfi KVXm«
a Ka*te«rrH«M»ioM ¿irponpoMi.nu/tfMHOH 
ripcvtyKtiMi4t, Mh/iuh h ,'I«!m68jvihh «SSHivwrcn 
JKTMBH<* arrpyAHHian. « cTpiiHTeniame 
araabHiicKori Kynbrypw.
ConfiiiHrcTBo, nprA«AaTe/ieM KOTOpoix»
« tuoiRiocb. no/wip^mtaeT KaMecrBO 
a yHHKMbHom. npeaocxuiaHhix 
i-acrpoaoMiriecKHX np«vtyKTOB hjiuch 
reppHTopMit. r^e ca»  npenpainae-rcfl ns 
if/ieMCHTa npKpo/ibi n «.orraBSHWittyto 
KyAbTypw b KOMTt'KCre jho/ion«secK«ift 
yeroHSHBocTM.
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be aromatiche, raspodure di
,ne c  profumi tiri bosco. Sono 
st, e t  ingredienti che lenti tino 
jnotcibTe le curine dello chef
gle M ei. Per I» iettimene delle 
lode propone selmierino con 
, omegi e op tin o , infusone 
di erbe e crostino elle elite.

(vie del Gesù

QUADRILATERO DELL* MODI
Alle b e «  delle cucine dello

chef Augello Tombolilo et sono
Ingredienti genuini, stagionali 

• un mie di spumi medito. tenei 
e luggeitioni esotiche.

I cuoi ouettro eppetnet eieluno

G R A Z I A *  A P P U N T A M E N T I

THE CO SA  H AN N O  IN C O M U N E GLI 
ETILISTI E I G RAND I CHEF? SCOPRITELO 
A M ILANO  DOVE, FINO  AL 24 FEBBRAIO, 
SFILA LA MODA MA ANCHE I PIATTI CREATI 
riAi rig DELLA CUCINA D AUTORE.

...CHE OGN I SERA DALLE 19 VI ApPETJ ANO  
PER UN DR INK  IN OTTO HOTEL TOP

n i M a r t in a  ¿ 'A m ico

Cebi puntati sulle passerelle milanesi durante 
la settimana della moda. Fino  al 24  febbraio, 
a M ilano, oltre alle nuove aeagioni degli stilisti, 
sfilano gli npenfivi di G ood F<xnl in Good 
Fashion. Si tratta di un percorso di sapori 
a “Filiera corta", con prodotti locali, promosso 
d.iU'Assonn/-ionc M aestro M artino, rappresentata 

dallo chef C arlo  C iacco . Lobiettivo è promuovere 
gli ingredienti e le eccellenze lombarde in vista <.lcH’F.Jcp<> 
2015. S i svolgono ogni sera, dalle 19 alle 20 .30 , 
in uno degli orto prestigiosi hotel a cinque stelle lusso che 
vi presentiamo in queste pagine. E  dove potete assaggiare 
le creazioni degli Executive chef di casa accompagnate da 
una fióre di Franciacorta Sarèn Vintagc Collection di C a’ 
del Bosco (tutte le info: su goadfoodingoruffasbion ir). M a 
per le lettrici di G raz ia  c’è un opportunità in più. Prima di 
andare aHapcritivo,ricordatevi dì entrare nel sito lutom  
grazi* . M/jiowlfooiJìngoQdfusbton, scaricare e compilare il 
coupon da consegnare alle hostess di ogni hotel. 
Parteciperete al concorsi» per vincere una cena per due 
persone in una di queste location del gusto. Pronte a 
scoprire l'aperitivo più di moda in citrà? ■

VOGLIA DI BIO
Tradizione romagnola e amore 

por le materie prime selezionate, 
tutte rigorosamente b»o. Lo chef 

Gian Domenico Melandri 
interpreta l'apenhvo durante 

'a settimana della moda milanese 
con l'accompagnamento di una 

tartare spedata fvia Manzoni 31)

CUORE DI FILETTO
t  un pioniere delle più moderne 

tecniche in cucina. Lo chef Rossano 
Boscolo sorprende con accostamenti 

mediti. Per Good Food in Good 
Fashion vi farà assaggiare 

i bocconcini di filetto disorana 
ai pistacchi, involtini di peperone 

con storione lombardo e macarons 
salati (in corso M atteatti 4/6).

L’ARTE IN UN PIATTO
Tecniche di cottura sofisticate, 

coppie à i sopori a sorpresa e una
passione per la ricerca e  lo

presentazioni scenografiche nei
piatti. Lo chef Andra, Ferrerò  ha 

pensato a or »pentivo con 
crescione, lardo e cipolla 

rossa caramellala
(vìa Fratelli Gabba 7/b).

DA TUTTO II MONDO
Dopo aver lavorato nelle p«u 

prestigiose cucine di ogni Paese, 
lo chef Fabritio Cedei torna 

in Itaba con i suoi piatti fuwon. 
Imperdibile il suo tri. di coni 

salati proposti durante
Good Food m Good Fashion
(piazza dell# Repubblica l/J.

PICCOLO g r a n d e  g u s to  
Lo Chef Merco Offidani segue 
eli ingredienti delta tradii,one 

milanese. La sua proposta per gli 
aperitivi a filiera corta di Good Food 

m Good Fashion punta su 
piatti-miniatura. Come peccherò 
con tartare di m anie lombardo 

e gocce di »»1« verde 
(corso Concordia 1).
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