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Come arrivarci: dal a Ad unire t  flava», 
pcuiofurrg per r i rrjn ri ism prr 1 r. <m

tino sten luna m m m  «uri» di ca' « I  t t m  v m b M  di dim do»« -«aiam* vuol dee sieditelo, la­
voro, 0 JIKO t su®  isso, i»  «sortii) quesl'iitsmc Pie ira anni A wmai (uro rtojranM cteist qucSidiam- 
1! di una delle cartine amba« dela FranratnrH e iteli Itila interi Mnllo è tamhrilo d i aitando, a me­
l i  dogi inni Smania. Anna unsi Clonarli 'aitila j ìj iu iU * ina c id i ni colina nreerea in un bosco 
<S caiaqiil, QMta ca’ ilei ùnse c o  di li a par» plii di v«il arci dimoi?! 1 i r »  dii brani d'«osrilin/a del 
end*Iplttllp.Maura« ZamUj.lsliodi Aararnrra Gemimi. turrvGlujenato m ir i»  pmrn a territorio 
e drraiirrnawnc pi» premuti It barn sur I primo vini e piacivi riKlreim del Metodo Qasmra italiano 
e miniando et sani svaria i irvntelino terrilnrue tetti fravaudoili, arar» ri Guato oggi t vrii sono 
M i «ari status ayWol, non im o  del bi na«: Dole v rm privale beoelB pubblici. verittto di dira, se­
condo una lotica rapa« di arcar« d ir* il tnnwltn di mino iwrs trite sm ina i»  c isccm  te pmsenza di 
¿grette rari e pir I Urnlnrn a stata ori i  .inceri Ira le pò olivo e vaioli di ¡o-ip-e Passarmi! ai vini, la 
noviti rii quell'anno è la relrlniprelaf or* da orini Ire Frane asmla :ruteri? nel 1976 iBml Oosaoe 
a rp a  aèstml, queirutlmociiaiSaMn), taci»« il rimiri»drili vmiageCJlKlKm, mwroialrilooia 
<J un mitesmo dosi rida snravrrsa In Im npnteqn stono * driti frannicwla Se i»  liworm terrei« 
assolute : due Crune 6ran;oi al Frannainiu C-atrt Am malia Ctememi barare e rase entrambi 
¡1X 6.1 prar» e setolo iquiitrilo, etri u n  sapidU O stia nucsitoraiee pertotlanMi! riepiaa nella 
slrulluiasemineeutuirieeiO'Kiala.Aram dMImt,cadrò, meniItlidlQiSiG f  pò p is isc o iìù lievita­
t i ad nvi'p« '«  » tulio in u-i aieracilo w ImmtdiKi «dosila (. Annamaria Ctemro Rase « patema a 
«tic: (volumi toltila di treni Ci bosco (un rii Siurru  scrnpen d- cotqìe. min flore poi naie e ai pa­
olo un sucre pieno e apparii»!, oddio  di ima mlne-dili stenda c'B Bepr a rei pnearea di assoluto 
ducuta Seti» il seano itala qiuiw, «ami Miopia d'aurore«, I  resto della ontutom .

I FRAMMCOfUA CUVU AWAMARIA CtlMENn WPS
Tipultqii Sautu Spunien» Oooo iJv«. Clirtrdorriiay SS6A-. Flnol Buo:n 250«, ('.¡Ite. lèsi a ili”-1 Gr 

I2,jis E 7 7 1 BoitfllB: 3S.{BU i Uopo ri tua»jc- Il M a  reste icorratto cab I d'aprl Uniti pei Sri me- 
». qiiriidlla ribcccaivraepniuna ilm irrr in sù  in .1 rmx n bnttipla Hirr.wO intur,-irin: unicipoi- 
teao.ncbarninca e rrelisoi diSebidi 3etlrnrBEapc«iSo,Torte ile Saracino Veli Euuensii.

! FRANCIA COHÌA CUVtt AMUOMARIA GUMEIH1 ROSÉ ?0C6
UpoteQU Rosalo Spumimi Ok u  i i>m: Hnol Uno 100TA < 6r 17 Sri, f  17« Hji-.qiu li ftoo Ti­

raggio Il 7 apule 70ÌUI quriii meeiiunone «a 7 in  ri *ui In a staccativi enn dwaggm ni 2 grammi 
pei lu i di cuccimi teridui. Furutelliiti di (Milita Inuntu tori te stipulile r crescione di Ionie di t resa 
V t lu u , d iano ie  Al Sorrisoci Sorta, 

t FRAMCIACOKTA ODSAGF IÈRI] VlriiM it COUH.TION ¡ « 8
Tipnlrqii ri mi in  ri|!intia-lr Ctrog Uvee: Otiiriliurn» (ÌÌM. hnol Nere 777*. Pioni fiiluno 13% I Gr. 

12,5% I i  35,50 I Bollini«: 10,(300 fcrrwnlaicm a iralaracteflii (8 nwsij In tedi» del v n * base o 
poi dopo la oresa di spuma 48 m »  dirti l « «  tini. Sarago al tomo In crosti di t iK ??
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CtfDBLBU^OO

il mMKCIACflRTAflftW VWTACi CCUECflON 2008
|i Ty«ih>ja. Bianco Ssonw«« Dùco uvs: C M o v ia ir  55%, P w x  ««ro m ,  PInx H»dcc i t>V> ? -6«
112,5% I € 3 W  ! Bottiglie, n.tf* i PtodDtto rtate i im  ni 13- vigne i  Chjrilnnn^', 2 a Ptnnl ftum» n 1 * 
Pinot feiro cti« i^nnn dita wlt» » 7) *tni base. Maluutiicre ili «B mesi in ixilbnlìa prima dalli sfcccia- 
tnra. Canrttitomdl maie.

I CIHIIEFMNCA CKAflOONKAT m
! Tf)DÌ!»a 8 lnco Dee IM i Ciuidkiniuy 100% i Gì. 13% i € 5Ù BntliylR 30 fKW lArtwsiìona pai 
y fnssi in barnqws e 33 in fcciSqlu. tlnu’D ali’céo

il FìRANCiACflRTA S«TtU WHTAGI COUKtiW2Q0B
Tipolog-a: Bian» Spumn^« Onrg I IMt Chintnmuy Pinnl Rum» 16% Ór. 12,5% i «r 33,50 
Sonigli; n.<1 I Cuvwj di 15 vini ba«, iiragg» nei grog»* 2KW9, a ifliiumunla sui iiwiti p »  HB rn«i. 

SacHxi-iHaeuadDsaiiflk) pari a 3 t w »rii rombo aerosi» di wtat«

IP1HPRD2008 S  ¥ ¥ ¥ %
liiotojo: Bosso ¡gl i Uve Prr,tN*ro 100% 16r. 13% « € SS i Bottiglia, n.d. i Maituià/iorw di 12 ale­

si n iuriique e 30 in w irn Pwnici al teyMne u iii 30&* ài foie pi » ,

I FRflrtCItóORTB BRUT ROSÉ CtWÉE PRESUtìE t À
Tipologa: Posalo Spumante Uooj ; Uvr PinniNnn» 75%, :3iardiiiir;i? G? 12,5% t 35 1 Bui* 

i SgliU' n c  Seenni!» é«rnrnRUwiiine r  bntupiu e 30 mesi sui ile pi «cederò la sbu^aima. CaodUDCù.

iriaiJ«III0ZA«EUA2O87 /  T F 'f  T
nsoloou: Rossa « I IM : C M n M  SMngrgn W%. Minori 70%. Cioarnei F’inr: 70% fe. 135% 
€ 47 aotllgilr n rt i Tante valro pnr l'attinamfsAa mtsi, inceduti di un anno in tamqua. Bul-

;Concr*rii mr.'oin umido.

I FRANC^EORTA BRUT CUtfK WiESWCE S A
tjpotoflii: Bianco Spumante ÌJocjj i Uwr Chantwm*/ « Pinnt Nero 15%. Pinnt Bianco 1CTÌ» : Gr.

! 12.5% e 2G Bottiglie: n.d MaduraHam su; iitvta « r  2à «neo pr rra caia sboccaturt Trofie :un 
vnn^te e peata lupaia

ÌWRMEI€RaZW7 f  ¥ ¥ ¥ ¥
ilpQtOflii: HD5W l U<0 Cgnnonir« %M1% Gr. *3,5% €  331 Boteqls: r.A. I Dieci irns in b»»r«tue e 

j r|:«!fra muti e phot» in bnHiulti , Ctestmili.

ICUftTEFBWiCABW«C0»l2
I ! Tip^ogiL B#hgd Ooc Uve C7>3ixJnniviy 80%, Fino! Bianco20%  Gr, 12,5% C 1 51 BcBigktì; 1 1  

MaliiM.'Uutr in v*srJ*c rrfu pai fl musi. Brindnc ai fama.

ICUItlEf RANCA BOSSO 2PM i  t f f
l (tpalopia: dosso Do: Uve VUrot 34%. CiM'rm Frane 22%, Casnrnl Sirrngrtrin 70%, anturi 
13%. rtebblp» 11% I Br 13.6% i  14 I Bctugle: nel M itum cne  in u re i»  e leijmi per ì  anni. Ve 
lai» in fricandii.
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