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C A ’ D E L  B O S C O 1 V I N I  S E L E Z I O N A T I

L’AZIENDA F R A N C ÌA C O R T A  B R U T

A n n o  d i io n d u z lo f re. 1969
Titolare: Presidente: Maurizio Zanella
Enologo: Stefano Capelli
Agronomo: Luigi Negherai
Addetto accoglienza: vlslte@cadelbosco.com

PROFILO TECNICO

La superficie netta coltivata a vigneto è pari a Ha 159 
Numero di etichette prodotte- 
Numero di bottiglie prodotte
Lo stoccaggio delle bottiglie avviene in ambiento a temporatura 
e umidità controllate? Sì
L'azienda è condotta secondo I melodi dell'agricoltura integrata
L'azienda svolge anche altre attività? Sì
Se si, quali? organizzazione eventi e manifestazioni sul vino
Vendita diretta di vino al pubblico Sì
Sono previste visite in azienda Si Su prenotazione Si

IL PENSIERO DELL’AZIENDA

V IN T A G E  C O L L E C T IO N
Tipologia: DOCG Bianco frawacoria
Bottiglie ■ Ateo): 12,5% voi - Prezzo indicativo tn enoteca: fe 39» 5 
Vitigni: 55% chofdonnay, 30% pinot nera, 15% pinot bianco 
Resa/ha: «8 q - Ceppi/bo: - Allevamento; cordone speronato, guyol 
Tipotogio del terreno; *  «Menico
Vendemmia: manuale in cassette, regolar* - Cernì ta/selezione grappoli: Si 
FemwitoTionfl: legno - Temperatura controltoia: Sì - Lieviti sezionati: Si 
Vinillcazione seporata dei mosti: Si - fermentazione mololattico: Sì 
Affinamento: 5 mesi borrique. 48 mesi tortiglia 
SO, totote (mgfl). 48
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F R A N IC I A C O R T A  C U V É E

.y*v

P R E S T IG E
Tipologia- DQCG Bianco Frandocoito
Boliigllo: Alcoi; I 3.5% v-o! - Prezzo InOlcclivo in enoteca: t; ?fi 
Vitigni. 75% Chordonnov, !5% prM rw o, 10% pinot biotico 
ilesa/ha 90 q - Ceppr/ba; levamento: contane speronato jinvor 
Tipologia ilei terrei»: morenico
Vendemmia: mannaie in casserte, «polare - Cemitafsetezlorte grappoli- Si 
Fwrnenla/ione: accio» ■ Temperatolo conlroltola: - limiti selezionali & 
Virwtieozione separata del moslt Si - fermentaziane maloloflica-. Si 
ATinnmnnrn / mesi acciaia, 25 mesi bollitura 
SO- totale 60

Una storia suggestiva quella di Ca ’ del Bosco che ha le sue origini a metà degli 
anni Sessanta, quando Annomarla Clementi Zanella acquista a Etbusco in 
Francìacorta una piccola casa In collina, chiamata localmente "Ca' del bosc", 
immersa in un fitto bosco di castagni. Nel '67 prende corpo l'Ideo di Impiantare 
un vigneto e Maurizio Zanella, llgllo di Annamaria, attuale Presidente di Co' 
del Bosco si ta protagonista di un peicorso di vertiginosa poesia: vigna e vino 
si fanno sinfonia e II concerto delle Idee occupa la vastità degli spazi dell'arte. 
I a ricerca della perfezione, del capolavoro, definisce gli omettivi e determina il 
progetto della vigna, le scelte dei vitigni e I sistemi di impianto. A queste scelte 
seguono l'Impegno e la ricerca sostenuli dallo passione e dalla caparbietà. 
Maurizio Zanella frequenta le caves della Champagne e al suo ritorno avvia B 
porcorso italiano al porlago di qualità.
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C A ' D E L  B O S C O
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* * * *  F R A N C ÌA C O R T A  E X T R A  B R U T  C U V É E
A N N A M A R IA  C L E M E N T I R O S É  R IS E R V A
Tipotogio: OOCG Rosolo Franancoflo
Bottiglie- - Aia». 12,5% voi. - Prezzo inaicouva in enoiecu: «  135
Vitigni: 100% pinot nero
Rtìta'ho: 74 q . Cappi/ha: - AHevcmento. cordo** spronato, guyai 
Tipologia del terreno morenico
Vendemmio: manuale in cassetto, regolai* • Camito/selezione grappoli: Sì 
Fermentazione- legno - Temperatura controllato: Si - Lieviti selezionali. St 
Vinificazione seporata dei mosti-. St • Fermentazione mototattica; Si 
Amoomonto; 1 tnesi barrique, 84 mesi b&tttguo 
S0; totale (mgfl): 43

C U R T E F R A N C A ........ ........ ......................
C H A R D O N N A Y
Tipologia. HOC Bianco
Bottiglie Alcol: 13% voi - Prezzo mdicohvo in enoteca: f '  50 
Vitigni; 100% chordonnov
fresalo : 8 ì a * Ceppi/ha: • Allevamento; corrione s tonato. guyot 
Tipologia dei terreno: morenico
Vendemmia, manuale in cassette regolare - Cernìfa/selezione grappoli:
Fermentazione: legno - Temperaturn contronota: Si ■ lieviti selezionali - 
Vinificazione sejxirafa dei mosti: Si - fermentazione malotattica: Si 
Affinamento: 8 mesi trarrique, 29 mea 
SO, totale (mg/J); 60
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