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Michaela Housmann und Claudia Lobenberg

Liebe Kundinnen, liebe Kunden,
Sie halten unseren aktuellen WEINPROFI-Katalog 2014 in den Hénden.

Unser Sortiment iiberzeugt wie in jedem Jahr durch eine vielfiltige Auswahl, hohe Qualitit
und ausgezeichnetes Preis-Leistungs-Verhiltnis.

Besonderes Augenmerk haben wir diesmal auf hochwertige und gleichzeitig bezahlbare Aus-
schankweine gelegt. Beachten Sie hierzu auch unsere Probierpakete auf Seite 3.

Zusiitzlich zum Stébern im vorliegenden Katalog bieten wir Thnen ab sofort die Nutzung un-
seres neuen Webshops unter www.weinprofi.de. Hier finden Sie téglich aktuell alles Wissens-
werte rund um unser Sortiment und unsere Winzer. Gleichzeitig haben Sie die Moglichkeit,
mit Hilfe der Detailsuche Thre gewiinschten Weine direkt zu finden und unkompliziert zu
bestellen. Einfach auf unserer Webseite registrieren und loslegen!

Selbstverstindlich stehen wir Thnen jedoch wie gewohnt gerne auch personlich mit Rat und
Tat zur Seite — rufen Sie uns einfach an!

Wir freuen uns auf eine weiterhin gute und erfolgreiche Zusammenarbeit mit Thnen und
Claudia Lobenberg Michaela Hausmann

verbleiben mit herzlichen Griillen aus Bremen
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ltalien - Lombardei

In Original-Einheiten sortiert ab:

€/Fl. €/FL
36 Flaschen 120 Flaschen

14936H  6er 0,751 18,50 17,95
Chardonnay 70% Pinot Noir 15% Pinot Bianco 15% = 12,5% vol.  LOB 92-93 WS 90

LOB: Ersetzt auf eindrucksvolle Weise den Non-Vintage-Brut. Ungemein cremige Textur.

Dichte, feine Perlage, die dem Wein Frische verleiht. Brioche-, Multebeeren- und Kiwiaro-

men, etwas Birne und Quitte neben einem Touch Limette. Chardonnay und Pinot Nero er-

| zeugen einen schonen Griff am Gaumen. Sehr edle Klarsichtflasche, nicht nur in der Optik,

sondern auch im Stil Roederer Cristal nachempfunden. Bravo. 92-93/100

# Franciacorta Dosage Zero Methode Champanoise

Maurivzio Zanella 22982H 2009 6er » 2014-2029 0,751 32,00 29,95
Chardonnay 50% Pinot Blanc 35% Pinot Noir 15% = 12,5% vol. « LOB 93-94+
LOB: Wunderbar priisenter Duft, am Gaumen cremige Noten, gutes Volumen, sehr gehalt-

(u-' [IEI BOS[U voll und kriiftig, viel Wiirze mit Biss und Lange. 93-94+/100

s il % Franciacorta Methode Champanoise “Annamaria Clementi”

Erbe eines der groften italienischen Trans- 21640H 2004 fer+2012-2039 0,751 53,50 49,95
Pinot Noir 34% Chardonnay 33% Pinot Blanc 33 % = Barrique * 12,5% vol. = LOB 95-96+

LOB: Intensiver Schaum, feine, kontinuierliche Perlage, am Gaumen generds, dazu ein zar-

ter, nussiger Abgang. Auf der qualitativen Hohe der ganz groBen Cuvées der Champagne,

erinnert an einen reifen Dom Perignon. 95-96+/100

portunternehmen leicht in die FuBstapfen seines
Vaters treten kinnen. Stattdessen zog er es vor, als
Laie das Risiko einzugehen, in der Lombardei, ei-
nem seit Jahrhunderten geschitzten, italienischen
Weinanbaugebiet, eine Existenz zu griinden. Mau-

rizio Zanella hat sich nicht gescheut, Monsieur # Curtefranca Bianco

21274H 2011 6er»2013-2020 0,751 13,50 12,95
Chardonnay 80% Pinot Bianco 20 % = Barrique * 12,5% vol. » LOB 91+

LOB: Eine lebendige, fruchtige und sehr komplexes Cuvée aus Pinot blanc und Chardon-

nay mit feinstem Holz perfekt unterlegt. Charme und Frische zugleich, alles in wunderbarer

Ca? del BOSCO Balance. 91+/100

# Chardonnay

Dubois, den Kellermeister von Dom Perignon, zu

engagieren, der die ersten Flaschen des del Bosco- 19321H 209? SetOHE = 3011 2 0,751 37.95 36,50
schen Spumante eigenhéindig verkorkt und konfektj- Chardonnay « Barrique « 13,5% vol.  LOB 94-95+
oniert hat. Der Franciacorta Brut Prestige Cuvée ist 22981H 2009 6er OHK » 2013-2024 0,751 39,95 38,50

Chardonnay = Barrigue * 13,0% vol. « LOB 94-95+

LOB: Das Aroma eines Weiiweins mit der Struktur eines grofien Roten. Reife Friichte,
Exotik, Vanille und Toast. Samtig und weich, fast buttrig voll, dennoch finessereich. Sicher
einer von Italiens groBien Weilweinen! 94-95+/100

im Preis-Leistungs-Verhiltnis ganz sicher der beste

Spumante auflerhalb der Champagne. Kronung der
Spumante-Kreationen del Boscoscher Priigung ist je-
doch der Cuvée Annamaria Clementi, der eindeutig

Erinnerungen an einen grofen Champagner weckt,
Im Bereich der Stillweine gibt es den Streit in Italien,
ob der Chardonnay von Ca® del Bosco noch vor den

groflen Weinen Gajas die Nummer | im Lande ist,
wir denken klar: Ja. Der rote Maurizio Zanella spielt

ohne Zweifel in der italienischen Oberliga und wiire

in der Toscana sicher in der Top 5 der Cabernets.

% Maurizio Zanella

22983H 2007 6er OHK » 2014-2027 0,751 36.95 35,50
Cab. Sauv. 35% Merlot 35% Cab. Franc 30%  Barrique * 13,5% vol. « LOB 93+

LOB: Klare Cabernet-Dominanz in der Nase, Cassis, schmeichelnde SiiBe. Volle Frucht im

Mund, samtig, schéne Balance zwischen Frucht, Siure und Holz, reife Tannine, weiches,

aber konzentriertes Finale. 93+/100

258




In Original-Einheiten sortiert ab;

ol €/Fl,
Silvio Jermann S
¥ Sauvignon
22122H 2012 6er »2013-2018 0,751 11,95

Sauvignon blanc * 13,0% vol. » LOB 91+ « Schraubverschluss
LOB: Intensiver Duft mit Anklingen an Holunderbliiten. Im Mund auch florale Aromen
und helle Friichte. Schaner, fiilliger Kérper. Harmonisch und ansprechend. 91+/100

& Chardonnay

22124H 2012 6er+2013-2018

Chardonnay * 13,0% vol. » LOB 90-91 » Schraubverschluss
LOB: Strohgelbe, leuchtende Farbe mit griinlichen Ténen. Intensiver, fruchtig-aromatischer
Duft. Klassischer Chardonnay mit Fiille, Linge, Struktur und schiner Frische. 90-91/100

0,751 11,95

# Pinot Grigio

22123H 2012 6er» 2013-2018

Pinot Grigio * 13,0% vol. * LOB 90-91 » Schraubverschluss
LOB: Dichte strohgelbe Farbe. In der Nase schon voll und fruchtig. Auch am Gaumen
voll, intensiv, weich und harmonisch. Eine tolle Begleitung zu kriiftigen Fischgerichten, zu
gegrilltem Gemiise und Pilzgerichten. 90-91/100

0,751 11,95

¥ Vintage Tunina
22891H 2011 6er » 2014-2021 0,751 28,95

Chardonnay 40% Sauvignon blanc 40% diverse autochthone Reben 20% « 13,5% vol. » LOB 93+

LOB: Uppig und vollmundig, ein ganzer Korb voller exotischer Friichte, Ananas, dicht und
schmeichelnd, sehr lecker. 93+/100

¥ Were Dreams, now it is just wine!

21807H 2011 6er » 2014-2021 0,751
Chardonnay « Barrique * 14,0% vol. « LOB 94+ WS 92 » Schraubverschluss
LOB: Einer der besten Chardonnays Italiens. Voll und dicht, sehr fruchtstark, leichte Exotik,
trotz der Uppigkeit niemals fett, spielerisch aber intensiv. Die zarte Vanille vom Holz passt
hervorragend mit der Passionsfrucht und Aprikose zusammen, ein Hauch Zitronenabrieb
bewahrt die Frische. Einer der wenigen italienischen weilen Kultweine. Zu Recht, wie wir
meinen! 94+/100

29,95

4 Capo Martino

22378H 2010 6er » 2013-2021

Tocai Friulano Picolit Pinot Blanc » Barrique * 13,5% vol.  LOB 95
LOB: Duftige, etwas exotische Nase, leichte Vanille, groBartig abgestimmtes, sehr zartes
grofies Holzfass. Feiner Schmelz mit superber Finesse. Der perfekteste Wein Jermanns und
einer der besten WeiBweine Italiens. 95/100

0,751 32,50

e

€/FL

120 Flaschen

11,50

11,50

11,50

27,95

28,50

31,50

ltalien - Friaul

Angelo und Silvio Jermann

Silvio Jermann

W ir schwanken hiufig zwischen Schiopetto
und Jermann, wenn man uns nach dem bes-

ten Friulaner Weinerzeuger fragt. Fakt ist jedoch,
Jermann macht die wesentlich dichteren Weine,
vollmundig, feinwiirzig und in jeder Phase iippig.
Exotisch wird es dann bei seinen Highlights Capo
Martino und Vintage Tunina. Der Chardonnay
»Dreams™ gilt vielen als einer der bes-

ten des Landes. Was allen seinen
Weinen gemeinsam ist, und ihn
wieder mit Schiopetto verbindet,
ist das enorme Alterungspotenzial.
Erst nach 2-3 Jahren werden auch
die .normalen” Rebsortenweine
richtig schon, und ein fiinfjih-
riger Tropfen ist immer noch

hervorragend zu trinken,




