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Anpfiff zum Landerkampf

VINUM prasentiert die 25 besten Sauvignon Blanc aus CHAD-Land

Siidafrika: Neue Spitzenweine von alten Rebstocken
Friihling jetzt: 55 Rosés, die knallen!



Ma_rizio Zanella cit als e rer cer
2ioniere des italien'scher “Weinkaus:
Als 5-Under des Wzingutzs Ce' cel
3cszc und als ris.dent ces Winze—-
kcasort ums Franciacorte nat er dezu
beizetragen. dass flaschenvergorenar
ScraLmwein vom Stiefel weltweiz
2i1 BegAiffist. Mt s2inen E9 Jahren
hat 2r nach 2inices vor - in- und
atssehz k der Reboerge.

Tex:: Chrisfian Sder, Folos: Hans-Pe er Siffert
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Topempfehlungen von Lidwina Weh mit 20% Rabatt Leser
Drei Weine von Familien-Weingutern

Pere Ventura
Family Wine Estates Weingut

Desti Merum Priorati Alexander Laible

DOQ 2013 Durbach Baden g.U. (D)
Chardonnay SL *** 2015

Martin Berdugo
Crianza Ribera del
Duero DO 2013

Hier arbeitet der Besitzer selbst

im Rebberg und im Keller! Die Entdeckung des Jahres!

Vom Shootingstar der

Ausbau: Zwalf Monate in ame- L

rikanischen und franzdsischen
Barriques.

Perfekter Tempranillo, intensiv
mit junger, reifer Beerenfrucht,
toller Struktur und feinem Tannin.
Passt zu: Kurzgebratenem Fleisch,

Traubensorten: Garnacha,
Carignena, Cabernet Sauvignon.
Ausbau: 12 bis 14 Monate in
franzdsischer Eiche. Der Wein
wird ungefiltert und ungeschont
abgefiillt.

Am Gaumen sehr kdrperreich mit

Ausbau: Im Stahltank.
Grosszlgiges Mango-, Quitten-
und Mirabellenaroma im Duft,
umhiillt von feinen Aprikosen-
nuancen. Charakterstark und

feinen Wildgerichten wie Reh- feinkérnigem Tannin und elegan- saftig am Gaumen!
oder Hirschriicken, mittelkraftigen ter Struktur. Sehr langer Nachhall. Bk 1, AT Passt zu: Vorspeisen-Varia-
Késesorten. Passt zu: Gegrilltern Steinbutt 5 tionen, gebratenem Fisch

mit Kartoffelgratin, herrlich zu ety
gegrilltern Lamm oder Rind mit
Rosmarin.

Das Preis-Leistungs-Verhaltnis
sucht seinesgleichen. Unbedingt
probieren!

zur ausgefallenen Gewilirz-
und Kréuterkiche.

Nur CHF 14.40 Nur CHF 23.20 Nur CHF 15.80

statt CHF 18.— statt CHF29.- statt CHF 19.80

Weitere Informationen zu den Weinen und zur Bestellung im Online-Shop unter www.schuewao.ch
(Gutscheincode «Vinum-5-2016» verwenden) oder per E-Mail/ Telefon. Angebot gliltig bis 31. Mai 2016.

Lidwina Weh und Urs Schirmann.

Nehmen dgn Aargauer Untern
Christoph, Urs und Ad

ehmenspreis entgegen;
rian Schiirmann.

SCHUWO Trink-Kultur
Schiitzenmattweg 32

2 5610 Wohlen AG

‘,) Tel. 056 622 18 20
info@schuewo.ch

Cheminée-Lounge im Fachmarkt. S' [—] L-[ WO www.schuewo.ch

L Filialen in Hinenberg See
Werbung aus vergangenen Zeiten, Trink-Kua.tur und Berikon
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WINZERLEGENDE

«Das Terroir, die Leidenschaft
und den 6konomischen RiickhaRit
fir Investitionen - das besassen
wir bakd. Es fehlte dem jungen
Gebiet nur die Tradition, die
Historie, auf der Weinbau basiert.
Nach vier Jahrzehnten besitzen
wir auch in der Franciacorta eine
Geschichte, die es uns erlaubt,
grosse Weine zu produzieren.»

a Pazata Viola, il Gamrbero Rosso e
il Fancacorte beisst ces Seridht,

und so deht es auch aus: eme
&ckicht veldchaenfarberen Risoctos, dai-
hier eine kmackige Garnaleund 21z oben
vidette Kertofelchins «Die smd natir-
Lck so gewachsen und n.ca: gefarbty
grinst Maurizio Zanella, wehrerdd er ein
Gias seiner Cuvée Prestge amecherkt
IMaarizio Zanella ist Mt ¢ns beim Ess2n
und das in eirem sainar Lizklmzslokale
dem michalinstarntekranzien «Due Co-
Ibmber vo: den Toren ven Erbusco. Wis
blicken durch cas Fenster auf die Hi-
benden Baume unc cie Kzlereien wor
Beilucchi zuf der ande-en: Strassanseiie,
Der Endfunfziger sieht git aus: Ei
kommt gerade von eirer Datox-Theradie
n Deutschland, hat emn pzar Ko abge
nommen, die Braune stammrt roch vor
einem Trip nech Stidamerika ir_t seiner

Srasi“anischar: Lebensgefanrtin. Mauri-
zio Zaella hat sich e-r: paar Wocker £13-
zeit g=g5nnt Ende ZCI15 ha: er s2i~. Amt
als Pras:dznt das Winzerkor.sortinmsder
franciaccerta mach zwei Perioden and
sechs Izh-en niedergelegt.

Idesler Zetpunkt fiir ein kleines Re-
sume=. Cazu gehen wir weit zurtzk, i
2ine Zat, von der Zerella immes wiedes
gern« 27zihl: und di= sein Leben g=p-igl
hat: vo1 52 Jahren - 1964 - erwark sere
Mutter, Annemaria Clementi, in ce-Fran
tiace 2 e@in Heus, das Ca' del Bosoc hiess
das Ha1s im Wald. Mach Problemren
der Schwile und einigen weiteren Ezkapa-
den :n seiner Heimatstadt Mailan€ vaur-
de dar M-jakrige Maursizio von sein=n El-
tern dostain verbant. «Das ist das Erde
der ¥/e't, dachte ich, 2in Haus wmgebern
von #astanienbdumen. Und Erbuszowa-
ein Dort! Kein Vergleich zu Milano.:

Pas Fundamen: der Kellerei Ca’ del Bos:o legt2
Annamaria Clemreati vor mehr als 50 Jaaren:
1964 kaufta si2 eir. Haus inmitten von Kastanien-
wildern bei Ertbus-c Maurizia Zanella hat des-
kalb auic 1 e -ren Spitzenschaumwein nach seinar
Mutte” b2rann::d.e Cuvée Amnamaria Clemen:i.
Aktuell ‘st c'er Jahrcang 2006 auf de n Markt.

Die Frandacor:amit ihren Moranerh:-
geln und vereinzelten Rebbergen war 4=
mels ein 1-ch weitgehend unbekant=
Te’lder Lombarde, siidlichdes Iseo-Sees
=wischen Bresciz 1nd Bergamo gelegen
Und Maur:zio sah auch, dass Giiter wiz
Beclucchi dort bereits Schaurweine -
duzierten. Die Netur rund vm das Ca de
3esco nanm ihn immer mehr gefanzan
die Walder die es durchstreifie, vor allam
abar auch e.n kle r-er Rebberg hinterd=m
Hzus, der es ihim angetan Laite. Der Res:
:st Legends: Anfang der 70e- Jahre =ipe
Reise ins Purgund, nach Bordeaux vnd
dann in di= Charpagne nd die IZes
salche Weine auct in der Franciacortz mut
oroduzieren. Die Unterstitzung seines
Ztern, vcr allem seiner Mutter Annama-
ria Clemeni, hatte er. Der junge Zan="a
r:2b seinar. erster: Kzller el Leter in den
3aden, fiirte Stockdichten von bis m




10000 Pflanzen ein und verlangte von
seinen Rebbergarbeitern eine Ausdiin-
nung der Reben. Von Anfang an setzte
Zanella auf die moderne Onologie, um
eine optimale Qualitat des Endprodukts
zu erreichen. Die ersten Spumanti wur-
den 1976 produziert: ein Brut, der Dosage
Zéro und ein Rosé. Vinifiziert wurden sie
von André Dubois, dem Chef de Cave,
den Zanella als Beute von seinen Reisen
nach Frankreich mitgebracht hatte.

«Terroir, Leidenschaft, Arbeit»

Aber zurlick ins «Due Colombe»: Vier
Flaschen stehen vor uns, vier Weine, die
Maurizio Zanella als seine persénlichen
Favoriten ausgewahlt hat: zwei Spuman-
ti, dazu noch sein Chardonnay und der
Wein, der seinen Namen tragt - Maurizio
Zanella. «Das Terroir, die Leidenschaft fir
die Arbeit und den 6konomischen Riick-
halt, um Investitionen zu titigen, das
besassen wir bald. Es fehlte dem jungen
Gebiet nur die Tradition, die Historie, auf
der Weinbau basiert. Aber nach vier Jahr-
zehnten besitzen wir auch in der Francia-
corta eine Geschichte, die es uns erlaubt,
grosse Weine zu produzieren.»

Dafiir steht die Cuvée Prestige, der ers-
te Wein in unserem Glas: Ca' del Bosco
produziert diesen Wein in einer Auflage
von mehr als 800000 Stiick. Unabhan-
gig vom Jahrgang soll er stets einen wie-
dererkennbaren Charakter haben. Daftir
sorgen unter anderem ein Drittel von bis
zu finf Jahre alten Jahrgingen, die in der
Cuvée integriert werden. «Mit diesem
Wein beschreitet unsere Kellerei einen
neuen Wegy, erklart Zanella, «bislang wa-
ren alle unsere Produkte Ca'-del-Bosco-
Weine. Dieser hier ist ein Franciacorta,
aus verschiedensten Rebbergen der Regi-
on.» Fruchtig und fein, mit viel Rasse und
Schliff zeigt er, was das Terroir im Stiden
des Iseo-Sees bieten kann.

1985 liess Zanella schliesslich in dem
Hiigel hinter dem Ca' del Bosco, in dem er
bis dahin lebte, die neue Kellerei errich-
ten: Ihr Kern ist bis heute - mit 17 Metemn
Hohe - die unterirdische Kuppelhalle,
von der sternenformig die Galerien mit
den gelagerten Schaumwein- und Wein-
flaschen abstrahlen. Hier hat Zanella
einst auch geheiratet. Um die Kellerei ist
auch seit Jahrzehnten ein Kunstprojekt
gruppiert: Neben fotografischen Arbeiten
ist vor allem Bildhauerei ein Bestandteil
davon. Das beginnt beim Eingangstor
(das 1987er-Werk von Amaldo Pomodo-
ro stellt die aufgehende Sonne dar) und

WINZERLEGENDE

Facetten der Franciacorta

Die Palette von Ca’ del Bosco besteht nicht nur aus Schaum-
weinen: In einigen ausgesuchten Rebbergen gedeihen

auch Trauben fur hervorragende Stillweine - von Char-
donnay Uber Carmenére bis Pinot Noir. Aber ob Wein oder
Schaumwein: Alle brauchen sie Zeit, um ihre ganze Finesse

und Rasse zu entwickeln.

Cuvée Prestige

16.5 Punkte | 2017 bis 2021

Fast die Halfte der gesamten Schaum-
weinproduktion von Ca' del Bosco
macht die Cuvée Prestige aus. Die
Chardonnay-Rebstacke fur diesen
Blend aus den verschiedensten Par-
zellen der Franciacorta wachsen auf
Moranenbdden. Neben dem Grund-
wein aus dem aktuellen Jahrgang sind
auch rund 30 Prozent Weine aus den
vergangenen funf Jahren vertreten.
Noten von Zitrusfriichten, Gras und
Brot im Glas. Cremige Textur mit bele-
bender Saure, hat Schliff und Finesse.
Mineralischer, schmelziger Abgang.
Mit gerade mal drei bis funf Gramm
Zucker ein klarer Brut, elegant, fein
und universell einsetzbar.

17.5 Punkte | 2016 bis 2022

Einer der drei Weine in der Linie der
Jahrgangsschaumer, die erstmals mit
dem Jahrgang 2005 auf den Markt
kam: ein Blend aus 20 Basisweinen mit
Chardonnay, Pinot Nero und Pinot-
Bianco-Trauben. Finessenreicher Wein,
der nach frischen Frischten und Brot-
noten duftet; grazil und doch komplex
im Mund, langes, mineralisches Finale.

Maurizio Zanella 2003

17 Punkte | 2016 bis 2020

Die lkone im Stil eines klassischen
Bordelaiser Blends: 1980 war er einer
der ersten Weine dieses Typs in Italien.
Im Jahrgang 2003 wurden Cabernet
Sauvignon, Cabernet Franc und Merlot
aus zehn verschiedenen Rebbergen
um den 10. September gelesen, sepa-
rat vinifiziert und nach der Assemb-
lage 13 Monate in Holz gereift. Aktuell
ist der Jahrgang 2010 am Markt, den
2003er sieht Maurizio Zanella aber als
einen der besten Jahrgange seines
Herzensweines an. Duftet verfihre-

. risch nach Waldbeeren und Gewdirzen.
© Fullig und rassig am Gaumen, der

- Ausklang opulent. Hervorragend als

. Essensbegleiter.

- Annamaria Clementi 2006

| 18.5 Punkte | 2016 bis 2022

i Der Wein, der nach Maurizio Zanellas

i Mutter benannt wurde: Feinperlend

¢ und goldgelb schimmert der Jahrgang
i 2006 im Glas, am Gaumen ist er aus-

i gewogen und Uberaus elegant. Aber

¢ lassen wir Maurizio Zanella sprechen:

- «2006 war einfach alles perfekt: Dieser
. Annamaria Clernenti ist einer der

¢ besten, den wir je produziert haben.»

- Carmenero 2008

- 16.5 Punkte | 2018 bis 2026

. Einst vielfach als Cabernet Franc
Vintage Collection Dosage Zéro 2011
- Carmenére diesen reinsortigen Wein

- gewidmet, den er sieben Jahre reifen

: lasst, bevor er ihn auf den Markt

. bringt: Die Trauoen stammen von zwei
¢ Rebbergen bei Passirano und wurden

¢ Ende September 2008 gelesen.

{18 Monate bleibt der Wein dann im

i vorwiegend neuen Holz und fiinf Jahre
¢ in der Flasche, um sich abzurunden.

¢ Verfuhrerische Nase nach Waldfriich-

© ten und Gewdrzen, auch herbale

© Noten. Kompakter Bau, robuste Gerb-
i stoffe, zeigt Charakter und Finesse.

missinterpretiert, hat Zanella der

. Chardonnay 2009

. 17 Punkte | 2017 bis 2022

. Kaum zu glauben, dass dieser Wein

- sieben Jahre auf dem Buckel hat. Die

. Trauben wurden verhaltnismassig

. frih, um den 25. September, gelesen,

. erinnert sich Zanella. In der Nase

. Noten von exotischen Frachten, auch

i balsamische Noten. Komplex der Auf-
. takt, getragen von einer aufgeweckten
i Saure. Anhaltend der Abgang, schmel-
¢ zig und facettenreich.



Seil den 1970er Jahren steht Ca’ del
Bosco fiir 3oliicine: Inre Reif2 gewinnen
die flaschenvargoreren Schaumweine

in den Kel:err kei Erbusco.

endet beim Peso del Tempe Sospeso, in
der Vinifikatonshalle: ein hdngendes
HNashom aus Slas und Feton, 2003 von
Stefar.o Bombardieri geschafen.

Das Geheimnis grosser Weine

Im Slas perlt inzwisch2n der Annama-
ria Clementi 2006, 1989 zum ersten Mal
produziert und nach Zarelles Mutter be-
nannt die bis zu ihrem Tod 2024 die Kel-
lzrei und die Rebberge liebte. Fin grosser
Schaumwein, der erst nzch neun Jahren
zuf der Hefe zuf den Markt xommt, «Wir
wollten und wollen damit einen Wein
lreieren, der Emotioner. vermrittelt, der
anders ist als das Ubliche. Das ist das Ge-
heimris grosser Weine: Sie lassen dich
traumen! Manchmal haben sie sogar
einen kleinen Defekt, aber das ist mir al-
l=mal noch lieber, als eirr Wein der zwar
ohne Fehler ist, aber daftr seelenlos.»

Draassen a.f der Strasse krattern in-
zwischen zwei Motorrader vorbei, Har-
l2y Deavidsons wohl, dem Larm nach zu
urteilen. Maurizio Zanellas £Zugen begin-

nen gleich roch mehr zu leuzheen, als
sie es bislanz s tun Zawei Harlzys
steaen auch in meiner Garagen, 2rzéhl:
er, xdazu zw=i KTV, eire Tralmzschine
und em Trike.» Getade die Seldadema-
schinen habenes ikm argetan. Friher is:
er selbst Cross gefayren- «Lami- Fabeich
auch einige des schnstzn Retlazen der
Franciacorta eatdecxt» Jné im Wirter
war Skifahren ceine grosse Le:denschaft.

Ein heikler Pnn<: seivyer Gaschicate
komm- danr. zur Sprace Sei- 1994 is:
Ca' de: Bosco Teil zer “mippe Zignano
der Familie Marzot= (Sena Margerital
«Dzs wurde ich irrme: woeder gefragt
warum: ich 2inen Teil mainer Zellere:
verkauft haba: Aber 2s was eqe lagische
Entscheidunz. Wi~ korntez wsichtige
Investitioner Htger, die Wi une soas:
vomn Mund abspaen ratten rmiissen
Meme Famile ist bis heu= Eigeatiimer
der Rebberge. Giesiz an Ca'de’ Foaco ver
mietet» Und vor al'sm: Maurz:o Zanella
hat bis heute - a's Prds:dert von Ca' de!
Bosco - die Faden == de- Eard «abwoh

Bas's zind die Trauban der
Fram::zcarza Chardonnay
vor aliam, aber auch Pinct
Biamcc umc Pinot Nero. Die
Palette dat produzierten
Typalcger reichl von Natu-2
dber Brut Lné Rosé bis zum
Saten, der 2icenstdndigsten
nterp "etatios eir es Fran-
tiacorta Derjeschmeidige
Satén 2r~d't seine Cremigkeit
durch Jeringzren Atmos-
aharaadruck ‘n der Flasce.

wichtige Entscheidungen, wie es sich bei
Farznern gehort, matarlick gemeinsam
getrofen werdenn.

7m diesen =ntscheidungen gehort es
auch, sei- jehar auf Chardonnay zu set-
z=ix Fir Zanalla i cas cie wichtigste
Fetsort2 der Franciaccrta Diese Trau-
be kénne hier das Maximmum an Reife
areicher versichert er und damit die
cptralz Konzentration der Aromen.
Das cemonstiert auca der holzgereifte
Cha-conray, der dritte Wein unserer De-
gusadicr. Der Jahrgang 2009 iiberzeugt
cur-k s2m intensivas Bouguet nach rei-
fen Friz-ten und 3litzn, am Gaumen
ist e~ hermon:sch, kerniz und betort mit
s2iriam Uoeraus langen Frachtfinale. Er
[as® hervorragend zumm R sotto, mit et-
was Frerdiacorta aafgegossen, das uns
szrviert wird. Dami: smd wir bei einem
wei=ten Lieblingsthema Zanellas, der
Frardaco-ta ls We'nkaarezion. 16 Milli-
cnen Flaschen Schaurwein Franciacor-
ta D'2CG wercen heute produziert, doch
s:eh= d e Region noch nicht am Hohe-




punkt: «Durch die Zonatior: des Gebietes
wissen wir nun, welche Zonen fir wel-
che Trauben geeignet sind. In fiinf, zehn
Jahren werden wir Trauben haben, m:t
denen man wirklich arbeiten karn. Dana
erst wird man sehen, welcke M3glichkei-
ten die Franciacorta tatsactlich Hetet.»

Grillhiihner-Fattoria

Ein neues Projekt, um d:e Region au-
zuwerten, hat der Winzer azich :m Armel:
eine traditionelle Fattoria auf dem Gelan-
de seiner Kellerei, wo Hithner Ferumlat-
fen, Gemitise und Getreide angebaut we--
den. Der Grund ist einfach: <Eines meiner
Lieblingsgerichte ist Pollo alle Bracce, ein
Grillhuhn, einfach, aber fest zusgestor-
ben. In Zukunft kann ich es mi selber
machen.» Das passt auch dazw, dass Ca'
del Bosco ab 2017 zu einhundert Prozert
ein Biobetrieb sein wird. Auf dem Etikeit
wird das aber nicht steherr «Es soll kein
Marketingargument sein, soncern dera
Wein nur eine zusdtzliche Qualtat ve--
leihen.» Im «Due Colombex» haben wir ir -

zwischen ein szfges Rinderfilet 114 dem
T:sch, ein Gerid— das Zanella zu secnem
Maurizzo Zanel= ausgesucht ha: - 21
aer der ersten Bordelaisar Itaders den
21 1980 kreiert aat Der Jahrgarg 20603
57 wirzig, frucksdg komplex und doch
‘edcht z1 trinken, svi= wir nach dam zwst
en Glas feststeilen.

Darr. ist es 7=# aafzubrechen. Zzneila
nat einen Termmin it den Buros cer Regi-
on Lombardei. T®= Politik 1asst iha auch
nach Ende seina Funktion als Pres:dent
der Franciacorrz 'Amzer nicht 103, Nun
sersucht er, der Frenciacorta urc hren
Gemeinden ma*ts Autonomie bei Ent-
scheicungen zu verschaffen, erzaklt =r,
nderr 21 sie a's aclifische Provinz ver-
ankern will. Die Zarley wartet zchon auf
dem 2arkplatz Mawmizio Zans=Hz setz
den H=m auf, st=g zuf seine Maschine,
winkt mir noch <immal zu und <atter:
dber cen staubigen Schetterwag daver.
Zmriick auf die Eaupistrasse und curch
die Ber'ucchi-R222r, dann nach =t f
"1sco. Zu horen :d er noch lange.

Zwe Réder sind Maurizio
Zarella lieber als vie': einst
offrozd, inzwischer ofter auf
dem Asphalt, vorzugsweise
aufseiner Harley.

Maurizio Zanella

Hauwrizio Zarella (Jg. 1957 wurde in Bozen
<eboren, wuzhs in Meilanc auf und kam
End= der 19&0er Jahrz in die Franciacorta
"97€ ainc die erste Lese Uber die Buhne,
und 1978 kamen die erster drei Spumanti
auf den Markt: Pinot di Franciacorta Brut,
Finct di Franziacorta Dosege Zéro und
Finct di Franziacorta Ros& 1979 sieht MaL-
t zic zanella is heute als Schldsseljahr fur
©a' del Bosco: In diesem Jahr heuerte er ars
he’ de Cave den Champezgner-erfahrenen
~ndré Dubois an, der ihm nalf, den ersten
Jahrgancsschaumwe:n zu kreieren. Bis zu
s2in2m Tad 1390 stard er Maurizio Zanella
—ir Seite Vidle weitere Weine folgten,
Tuleizt 2010 die Vintage ollection mit
Jahrgancsschaumwe.nen < Brut, Saten und
L osage zero). Mauriz.o Zanella ist Prasident
cer _a dal Bosco srl in Erbusco. Die So-
c.eta Agricola bewirtschafiet 160 Hektar in
oer ~ranciacorta, 16 davonreliegen rund um
die Kellerei ir Erbusco. Madrizio Zanella hat
~we Kinder und lebt auch in Erbusco.
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Sauvignon Blanc ist der Aufstaiger anter den weissen Rebsorten

in Ceutschland, der Schweiz und Gsterreich - wie auch im Rest'der

We't. Doch zu welcher Grosse und welzhen Stilistiken ist die weisse

Lady im deutschspracnigen Raum féhig? Urd welches Land gewinnt

der Dreilanderkampf? As Favoriten gingen die Weine aus der Steier-
mark ins Rennen, dcch es wurde e echtes Kopf-an-Kopf-Rennen mit
einem Sieger aus der Pfzlz. Und einem Ercebnis: Die Winzer beherrscher

der Holzeinsatz mittlerweile perfekt. text: carsten 4enn, Fotos: Jzkob Kaliszewsk:




